SERVIOR Menu du 06.04.2026 au 12.04.2026
Op der Rhum
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON ald ZE\T;.:-.E
© I:I Potage choisy (laitue) D Potage choisy (laitue) Fraise Melba [] k1
- O Oeufs nigoise Oeufs nigoise
2 g Mignon de porc* Gratin de poisson et de St Jacques D K2
3 g ] Croquettes ] Pommes de terre mousseline Salade d'artichaut [1ks
S |roree Tomate provengale bure Brocolis [l ka
© D Potage Cultivateur D Potage Cultivateur Flan au café [] k1
5 e Omelette a la ciboulette (MM) Roulade de boeuf* (K2
5 g Pommes de terre a la créeme Nouilles au beurre
= 2] Haricots verts au lard ] Chou-rave Mettwurscht []k3
° Purée Purée |:| K4
-9 | [ ~Créme atlail ] ~ Créme a ['ail Salade de fruits frais L] K1
o Cuisse de poulet rotie Quiche Lorraine (MM) |:| K2
o 3 Pommes de terre réties
G O |:| Petits pois et carottes |:| Cancoillotte* |:| K3
S
o Purée Purée |:| K4
Q |:| Potage aux poireaux |:| Potage aux poireaux Glace vanille et coulis de fruits | [] K1
- O Lasagne (MM) Couscous végétarien aux pois chiches rouges
'g N I:' K2
<
3 1] [] Assortiment de charcuteries* | [] K3
° Purée Purée |:| K4
= ® I:I Poltage aux roconsAdl'avoine D Potage aux ﬂocor]f d'avoine Crumble fraise/rhubarbe [] k1
R Filet de saumon rqt| (MM) Petit salé D K2
5 3 Riz basmati Purée de pommes de terre
§ g [] Fenouil [] Féves des marais Berdorfer au paprika* [1ks3
~ |purée Purée |:| K4
© I:I Créme de légumes D Créme de légumes Savarin |:| K1
T Sauerbraten*® Feuilleté aux champignons (MM) I:I K2
g g Pommes de terre ciboulette Frites
8o |:| Chou rouge aux pommes |:| Jambon cru et cuit * |:| K3
™ |puree Purée |:| K4
o © D Consommeé a I'alphabet D Consommé a I'alphabet Tarte au fromage blanc * [] k1
59 Supréme de pintade Dos de cabillaud (MM) |:| K2
5 g Gratin de courgettes Tagliatelles
E g. ] ] Flan d'épinards Oeuf au thon [1k3
Q= Purée Purée |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre g AR VM = VIANDE MOULUE 15/2026
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Létgebueﬁr‘gm MM = MENU MOU 0401 +



