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du

+ +

Menu sans viande
auRepas sur roues

Nord

Lu
nd

i

Bouill. légumes
Omelette* (MM)
Nouilles au beurre
Haricots verts
Yaourt aux fruits*

Pâtes
Oxtail
Omelette* (MM)
Nouilles au beurre
Haricots verts
Yaourt aux fruits*

Oxtail
Boulette maison* (MM)
sauce liégoise
Purée de pommes de terre
Chou de Bruxelles
Yaourt aux fruits*

Oxtail
Omelette* (MM)
Nouilles au beurre
Haricots verts
Yaourt aux fruits*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
ar

di

Crème de potiron
Galettes de pommes de 
terre (MM)
Compote de pommes*
Crème espresso *

Pâtes
Crème de potiron
Emincé de boeuf*
Pommes de terre à l'ail
Tomate au four
Crème espresso *

Crème de potiron
Galettes de pommes de 
terre (MM)
Compote de pommes*
Crème espresso *

Crème de potiron
Emincé de boeuf*
Pommes de terre à l'ail
Tomate au four
Crème espresso *

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i Minestrone
Gnocchi (MM)
à la sorentina
Cake marbré*

Pâtes
Minestrone
Boudin noir* (MM)
Pommes de terre natures
Chou rouge aux pommes
Cake marbré*

Minestrone
Gnocchi (MM)
à la sorentina
Cake marbré*

Minestrone
Gnocchi (MM)
à la sorentina
Cake marbré*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Je
ud

i

Crème de légumes
Filet de sandre (MM)
sauce hollandaise
Riz pilaff
Brunoise provençale
Bûche de Noël*

Pâtes
Crème de légumes
Suprême de poulet farci
Purée de patates douces
Fricassé de champignons 
des bois
Bûche de Noël*

Crème de légumes
Filet de sandre (MM)
sauce hollandaise
Riz pilaff
Brunoise provençale
Bûche de Noël*

Crème de légumes
Filet de sandre (MM)
sauce hollandaise
Riz pilaff
Brunoise provençale
Bûche de Noël*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Ve
nd

re
di

Consommé
Raviolis (MM)
aux scampis et St Jacques
sauce au champagne
Julienne de légumes
Bûche de Noël*

Pâtes
Consommé
Civet de biche
Croquettes
Poire aux airelles
Bûche de Noël*

Consommé
Raviolis (MM)
sauce au champagne
Julienne de légumes
Bûche de Noël*

Consommé
Raviolis (MM)
sauce au champagne
aux scampis et St Jacques
Julienne de légumes
Bûche de Noël*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Sa
m

ed
i Bisque de homard

Penne  (MM)
sauce arrabiata
Mousse framboise*

Pâtes
Bisque de homard
Penne  (MM)
sauce arrabiata
Mousse framboise*

Bisque de homard
Escalope de poulet marinée
Pommes de terre rôties
Chou-rave
Mousse framboise*

Bisque de homard
Penne  (MM)
sauce arrabiata
Mousse framboise*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Di
m

an
ch

e Potage aux chicons
Gratin de poisson (MM)
Purée de pommes de terre
Épinards
Gâteau aux marrons

Pâtes
Potage aux chicons
Judd fumé*
Pommes de terre au lard
Fèves des marais
Gâteau aux marrons

Potage aux chicons
Gratin de poisson (MM)
Purée de pommes de terre
Épinards
Gâteau aux marrons

Potage aux chicons
Gratin de poisson (MM)
Purée de pommes de terre
Épinards
Gâteau aux marrons

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Français



28.12.202522.12.
Traditionnelle Menu Menu vum Haus Menu ouni Salz Austauschméigelechkeet

fir d 'Woch 52 / 2025Menu plang
vum
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Menu ouni Fleesch
bisIessen op Rieder

Norden

M
éi

nd
eg

Geméisbouillon
Omelette* (MM)
Nuddelen mat Botter
Gréng Bounen
Yoghurt mat Friichten*

Nuddelen
Ochsenschwanzzopp
Omelette* (MM)
Nuddelen mat Botter
Gréng Bounen
Yoghurt mat Friichten*

Ochsenschwanzzopp
Hausmaacher Bouletten* 
(MM)
sauce liégoise
Gromperepurée
Brockelcher

Ochsenschwanzzopp
Omelette* (MM)
Nuddelen mat Botter
Gréng Bounen
Yoghurt mat Friichten*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Dë
ns

de
g Kürbiszopp

Gromperenkichelcher (MM)
Äppelkompott*
Espressocreme*

Nuddelen
Kürbiszopp
Rëndsgeschnetzeltes*
Gromperen mat Knuewelek
Tomat am Schäffchen
Espressocreme*

Kürbiszopp
Gromperenkichelcher (MM)
Äppelkompott*
Espressocreme*

Kürbiszopp
Rëndsgeschnetzeltes*
Gromperen mat Knuewelek
Tomat am Schäffchen
Espressocreme*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

M
ët

tw
oc

h Minestrone
Gnocchien  (MM)
à la sorentina
Marmorkuch*

Nuddelen
Minestrone
Träipen* (MM)
Gekachte Gromperen
Rouden Kabes mat Äppel
Marmorkuch*

Minestrone
Gnocchien  (MM)
à la sorentina
Marmorkuch*

Minestrone
Gnocchien  (MM)
à la sorentina
Marmorkuch*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Do
nn

es
ch

de
g Geméiscrèmezopp

Filet vum Zander (MM)
mat Hollandaisezooss
Räis mat Ënnen
Geméisstëckecher à la 
provençale

Nuddelen
Geméiscrèmezopp
Gefëllten Wàisst vum 
Poulet
Purée vun Süsskartoffeln
Bëschchampignonen
Bûche*

Geméiscrèmezopp
Filet vum Zander (MM)
mat Hollandaisezooss
Räis mat Ënnen
Geméisstëckecher à la 
provençale

Geméiscrèmezopp
Filet vum Zander (MM)
mat Hollandaisezooss
Räis mat Ënnen
Geméisstëckecher à la 
provençale

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Fr
ei

de
g

Britt
Raviolien (MM)
mat Scampien an St 
Jacques
mat Schampeszooss
Rengt Geméis

Nuddelen
Britt
Hirschkouziwwi
Kroketten
Bir mat Airellen
Bûche*

Britt
Raviolien (MM)
mat Schampeszooss
Rengt Geméis
Bûche*

Britt
Raviolien (MM)
mat Schampeszooss
mat Scampien an St 
Jacques
Rengt Geméis

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Sa
m

sd
eg

Hommard's Bisque
Penne  (MM)
Zooss arrabiata
Framboisemousse*

Nuddelen
Hommard's Bisque
Penne  (MM)
Zooss arrabiata
Framboisemousse*

Hommard's Bisque
Marinéierten 
Pouletschnitzel
Gebroden Gromperen
Kolrawen
Framboisemousse*

Hommard's Bisque
Penne  (MM)
Zooss arrabiata
Framboisemousse*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

So
nn

de
g Chiconszopp

Fëschgratin (MM)
Gromperepurée
Spinat
Käschtenkuch

Nuddelen
Chiconszopp
Gereecherten Judd*
Speckgromperen
Gaardebounen
Käschtenkuch

Chiconszopp
Fëschgratin (MM)
Gromperepurée
Spinat
Käschtenkuch

Chiconszopp
Fëschgratin (MM)
Gromperepurée
Spinat
Käschtenkuch

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Lëtzebuergesch



28.12.202522.12.
Traditionnelles Menü Menü des Hauses Menü ohne Salz Austauschmöglichkeit

für Woche 52 / 2025Menüplan
vom

+ +

Menü ohne Fleisch
bis

M
on

ta
g

Gemüsebrühe
Omelette* (MM)
Nudeln mit Butter
Grüne Bohnen
Obstjoghurt*

Nudeln
Ochsenschwanzsuppe
Omelette* (MM)
Nudeln mit Butter
Grüne Bohnen
Obstjoghurt*

Ochsenschwanzsuppe
Hausmacher Frikadellen* 
(MM)
Lütticher Sosse
Kartoffelpüree
Rosenkohl

Ochsenschwanzsuppe
Omelette* (MM)
Nudeln mit Butter
Grüne Bohnen
Obstjoghurt*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Di
en

st
ag

Cremige Kürbissuppe
Kartoffelpuffer (MM)
Apfelkompott
Espressocreme*

Nudeln
Cremige Kürbissuppe
Rindergeschnetzeltes*
Kartoffeln mit Knoblauch
Ofentomate
Espressocreme*

Cremige Kürbissuppe
Kartoffelpuffer (MM)
Apfelkompott
Espressocreme*

Cremige Kürbissuppe
Rindergeschnetzeltes*
Kartoffeln mit Knoblauch
Ofentomate
Espressocreme*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

M
itt

wo
ch

Minestrone
Gnocchi (MM)
Tomatensosse"Sorentina"
Marmorkuchen*

Nudeln
Minestrone
Blutwurst *(MM)
Natur Kartoffeln
Rotkohl mit Äpfel
Marmorkuchen*

Minestrone
Gnocchi (MM)
Tomatensosse"Sorentina"
Marmorkuchen*

Minestrone
Gnocchi (MM)
Tomatensosse"Sorentina"
Marmorkuchen*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Do
nn

er
st

ag Gemüsecremesuppe
Zanderfilet (MM)
Hollandaisesosse
Pilaw Reis
Gemüse provenzialisch
Weihnachtsbaumstamm

Nudeln
Gemüsecremesuppe
Gefüllte Hähnchenbrust
Süsskartoffelpüree
Waldpilze
Weihnachtsbaumstamm

Gemüsecremesuppe
Zanderfilet (MM)
Hollandaisesosse
Pilaw Reis
Gemüse provenzialisch
Weihnachtsbaumstamm

Gemüsecremesuppe
Zanderfilet (MM)
Hollandaisesosse
Pilaw Reis
Gemüse provenzialisch
Weihnachtsbaumstamm

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Fr
ei

ta
g

Consommé
Ravioli (MM)
mit Scampis und 
Jakobsmuscheln
mit Champagnersosse
Gemüsestreifen

Nudeln
Consommé
Hirschpfeffer
Kroketten
Birne mit Preiselbeeren
Weihnachtsbaumstamm

Consommé
Ravioli (MM)
mit Champagnersosse
Gemüsestreifen
Weihnachtsbaumstamm

Consommé
Ravioli (MM)
mit Champagnersosse
mit Scampis und 
Jakobsmuscheln
Gemüsestreifen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Sa
m

st
ag

Hummersuppe
Penne  (MM)
mit Arrabiata Sosse
Himbeermousse*

Nudeln
Hummersuppe
Penne  (MM)
mit Arrabiata Sosse
Himbeermousse*

Hummersuppe
Mariniertes 
Hähnchenschnitzel
Bratkartoffeln
Kohlrabi
Himbeermousse*

Hummersuppe
Penne  (MM)
mit Arrabiata Sosse
Himbeermousse*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

So
nn

ta
g

Chicoréesuppe
Fischgratin*
Kartoffelpüree
Spinat
Marronenkuchen

Nudeln
Chicoréesuppe
Geräucherter 
Schweinekamm*
Kartoffeln mit fettem Speck
Saubohnen
Marronenkuchen

Chicoréesuppe
Fischgratin*
Kartoffelpüree
Spinat
Marronenkuchen

Chicoréesuppe
Fischgratin*
Kartoffelpüree
Spinat
Marronenkuchen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

+ +Form  0103


