
28.12.202522.12.
Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Echange

semaine 52 / 2025Plan de menu
du

+ +

Menu sans viande
au

Lu
nd

i

Crème de potiron
Omelette aux herbes* (MM)
Pâtes
Haricots verts
Ananas frais

Pâtes
Crème de potiron
Omelette aux herbes* (MM)
Pâtes
Haricots verts
Ananas frais

Crème de potiron
Boulette maison* (MM) 
sauce liégoise
Pdt au bouillon
Chou de Bruxelles
Ananas frais

Crème de potiron
Boulette maison* (MM) 
sauce liégoise
Pdt au bouillon
Chou de Bruxelles
Ananas frais

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

M
ar

di

Minestrone
Quenelles de farine à la 
crème
Compote de pommes
Fromage blanc aux fruits de 
la passion

Pâtes
Minestrone
Cuisse de canette
Pommes de terre à la 
graisse de canard
Lentilles paysanne
Fromage blanc aux fruits de 

Minestrone
Quenelle de farine et lard  
Compote de pommes
Fromage blanc aux fruits de 
la passion

Minestrone
Quenelles de farine à la 
crème
Compote de pommes
Fromage blanc aux fruits de 
la passion

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i Crème de légumes
Filet de poisson pané (MM)
Pommes de terre persillées
Fondue de poireaux
Salade d’orange

Pâtes
Crème de légumes
Boudin noir* (MM)
Pommes de terre natures
Chou rouge aux pommes
Salade d’orange

Crème de légumes
Filet de poisson pané (MM)
Pommes de terre persillées
Fondue de poireaux
Salade d’orange

Crème de légumes
Filet de poisson pané (MM)
Pommes de terre persillées
Fondue de poireaux
Salade d’orange

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Je
ud

i

Bisque de homard
Feuilleté aux champignons 
(MM)
Croquettes
Bûche de Noël*

Pâtes
Bisque de homard
Dinde de Noël*
Croquettes
Fricassé de champignons 
des bois
Bûche de Noël*

Bisque de homard
Civet de biche
Spätzle
Pomme aux airelles
Bûche de Noël*

Bisque de homard
Dinde de Noël*
Croquettes
Fricassé de champignons 
des bois
Bûche de Noël*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Ve
nd

re
di

Crème de marrons
Filet de sandre (MM)
Riz au safran
Bouquetière de légumes
Bavarois

Pâtes
Crème de marrons
Filet de sandre (MM)
Riz au safran
Bouquetière de légumes
Bavarois

Crème de marrons
Rôti de veau Prince Orloff
Pommes de terre duchesse 
maison
Duo de carottes
Bavarois

Crème de marrons
Filet de sandre (MM)
Riz au safran
Bouquetière de légumes
Bavarois

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Sa
m

ed
i Potage aux chicons

Penne  (MM)
sauce arrabiata
Pudding vanille*

Pâtes
Potage aux chicons
Penne  (MM)
sauce arrabiata
Pudding vanille*

Potage aux chicons
Escalope de poulet marinée
Pommes de terre rôties
Chou-rave
Pudding vanille*

Potage aux chicons
Penne  (MM)
sauce arrabiata
Pudding vanille*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Di
m

an
ch

e Consommé à l'ABC et aux 
oeufs
Duo de saumon et de bar 
Tagliatelles
Épinards
Tarte au fromage blanc 

Pâtes
Consommé à l'ABC et aux 
oeufs
Judd fumé
Pommes de terre au lard
Fèves des marais
Tarte au fromage blanc 

Consommé à l'ABC et aux 
oeufs
Duo de saumon et de bar 
Tagliatelles
Épinards
Tarte au fromage blanc 

Consommé à l'ABC et aux 
oeufs
Duo de saumon et de bar 
Tagliatelles
Épinards
Tarte au fromage blanc 

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Français



28.12.202522.12.
Traditionnelle Menu Menu vum Haus Menu ouni Salz Austauschméigelechkeet

fir d 'Woch 52 / 2025Menu plang
vum

+ +

Menu ouni Fleesch
bis

M
éi

nd
eg

Kürbiszopp
Omelett mat Kraider* (MM)
Nuddelen
Gréng Bounen
Frëschen Ananas

Nuddelen
Kürbiszopp
Omelett mat Kraider* (MM)
Nuddelen
Gréng Bounen
Frëschen Ananas

Kürbiszopp
Hausmaacher Bouletten* 
(MM)
sauce liégoise
Gromperen an der Britt 
gekacht

Kürbiszopp
Hausmaacher Bouletten* 
(MM)
sauce liégoise
Gromperen an der Britt 
gekacht

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Dë
ns

de
g Minestrone

Mielkniddelen mat 
Rahm*(MM)
Äppelkompott*
Stoffi mat Maracuja*

Nuddelen
Minestrone
Intenstrëmpel
Gromperen mat Intenfett
Lënsen mat Speck
Stoffi mat Maracuja*

Minestrone
Kniddelen mat Speck* (MM)
Äppelkompott*
Stoffi mat Maracuja*

Minestrone
Mielkniddelen mat 
Rahm*(MM)
Äppelkompott*
Stoffi mat Maracuja*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

M
ët

tw
oc

h Geméiscrèmezopp
Panéierten Fëschfilet (MM)
Péiterséileggromperen
Gedëmpte Poretten
Orangenzalot

Nuddelen
Geméiscrèmezopp
Träipen* (MM)
Gekachte Gromperen
Rouden Kabes mat Äppel
Orangenzalot

Geméiscrèmezopp
Panéierten Fëschfilet (MM)
Péiterséileggromperen
Gedëmpte Poretten
Orangenzalot

Geméiscrèmezopp
Panéierten Fëschfilet (MM)
Péiterséileggromperen
Gedëmpte Poretten
Orangenzalot

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Do
nn

es
ch

de
g Hommard's Bisque

Bliederdeeg mat 
Champignonen (MM)
Kroketten
Bûche*

Nuddelen
Hommard's Bisque
Chrëschtdagsdinde*
Kroketten
Bëschchampignonen
Bûche*

Hommard's Bisque
Hirschkouziwwi
Spätzle
Apel mat Preisselbeeren
Bûche*

Hommard's Bisque
Chrëschtdagsdinde*
Kroketten
Bëschchampignonen
Bûche*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Fr
ei

de
g

Käschtenzopp
Filet vum Zander (MM)
Räis mat Safran
Gemëschte Geméis
Bavarois

Nuddelen
Käschtenzopp
Filet vum Zander (MM)
Räis mat Safran
Gemëschte Geméis
Bavarois

Käschtenzopp
Kallefsbrot Orloff
Hausmacher 
Duchessegromperen
Zweeerlee Wuerzelen
Bavarois

Käschtenzopp
Filet vum Zander (MM)
Räis mat Safran
Gemëschte Geméis
Bavarois

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Sa
m

sd
eg

Chiconszopp
Penne  (MM)
Zooss arrabiata
Vanillspudding*

Nuddelen
Chiconszopp
Penne  (MM)
Zooss arrabiata
Vanillspudding*

Chiconszopp
Marinéierten 
Pouletschnitzel
Gebroden Gromperen
Kolrawen
Vanillspudding*

Chiconszopp
Penne  (MM)
Zooss arrabiata
Vanillspudding*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

So
nn

de
g Buschtawenzopp mat Eer

Duo vun Saumon an Bar 
(MM)
Tagliatelles
Spinat
Schwarzwälder Kirschtorte

Nuddelen
Buschtawenzopp mat Eer
Gereecherten Judd*
Speckgromperen
Gaardebounen
Schwarzwälder Kirschtorte

Buschtawenzopp mat Eer
Duo vun Saumon an Bar 
(MM)
Tagliatelles
Spinat
Schwarzwälder Kirschtorte

Buschtawenzopp mat Eer
Duo vun Saumon an Bar 
(MM)
Tagliatelles
Spinat
Schwarzwälder Kirschtorte

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Lëtzebuergesch



28.12.202522.12.
Traditionnelles Menü Menü des Hauses Menü ohne Salz Austauschmöglichkeit

für Woche 52 / 2025Menüplan
vom

+ +

Menü ohne Fleisch
bis

M
on

ta
g

Cremige Kürbissuppe
Kräuteromelette *(MM)
Nudeln
Grüne Bohnen
Frische Ananas

Nudeln
Cremige Kürbissuppe
Kräuteromelette *(MM)
Nudeln
Grüne Bohnen
Frische Ananas

Cremige Kürbissuppe
Hausmacher Frikadellen* 
(MM)
Lütticher Sosse
Kartoffeln gekocht in der 
Brühe

Cremige Kürbissuppe
Hausmacher Frikadellen* 
(MM)
Lütticher Sosse
Kartoffeln gekocht in der 
Brühe

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Di
en

st
ag

Minestrone
Mehlknödel mit Rahm* 
(MM)
Apfelkompott
Quark mit Maracuja*

Nudeln
Minestrone
Entenschenkel
Bratkartoffel im 
Entenschmalz
Linsen mit Speck
Quark mit Maracuja*

Minestrone
Mehlknödel mit Speck 
*(MM)
Apfelkompott
Quark mit Maracuja*

Minestrone
Mehlknödel mit Rahm* 
(MM)
Apfelkompott
Quark mit Maracuja*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

M
itt

wo
ch

Gemüsecremesuppe
Paniertes Fischfilet (MM)
Kartoffeln mit Petersilie
Gedämpfter Lauch
Orangensalat

Nudeln
Gemüsecremesuppe
Blutwurst *(MM)
Natur Kartoffeln
Rotkohl mit Äpfel
Orangensalat

Gemüsecremesuppe
Paniertes Fischfilet (MM)
Kartoffeln mit Petersilie
Gedämpfter Lauch
Orangensalat

Gemüsecremesuppe
Paniertes Fischfilet (MM)
Kartoffeln mit Petersilie
Gedämpfter Lauch
Orangensalat

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Do
nn

er
st

ag Hummersuppe
Blätterteig mit Pilzen (MM)
Kroketten
Weihnachtsbaumstamm

Nudeln
Hummersuppe
Weihnachtstruthahn
Kroketten
Waldpilze
Weihnachtsbaumstamm

Hummersuppe
Hirschpfeffer
Spätzle
Apfel mit Preiselbeeren
Weihnachtsbaumstamm

Hummersuppe
Weihnachtstruthahn
Kroketten
Waldpilze
Weihnachtsbaumstamm

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Fr
ei

ta
g

Marronensuppe
Zanderfilet (MM)
Safranreis
Gemischtes Gemüse
Bavarois

Nudeln
Marronensuppe
Zanderfilet (MM)
Safranreis
Gemischtes Gemüse
Bavarois

Marronensuppe
Kalbsbraten Orloff
Hausmacher 
Herzoginnenkartoffeln
Duo von Karotten
Bavarois

Marronensuppe
Zanderfilet (MM)
Safranreis
Gemischtes Gemüse
Bavarois

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Sa
m

st
ag

Chicoréesuppe
Penne  (MM)
mit Arrabiata Sosse
Vanillepudding*

Nudeln
Chicoréesuppe
Penne  (MM)
mit Arrabiata Sosse
Vanillepudding*

Chicoréesuppe
Mariniertes 
Hähnchenschnitzel
Bratkartoffeln
Kohlrabi
Vanillepudding*

Chicoréesuppe
Penne  (MM)
mit Arrabiata Sosse
Vanillepudding*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

So
nn

ta
g

Consommé mit Nudeln und 
Eiern
Duo vom Lachs und 
Wolfsbarsch
Bandnudeln
Spinat

Nudeln
Consommé mit Nudeln und 
Eiern
Geräucherter 
Schweinekamm*
Kartoffeln mit fettem Speck
Saubohnen

Consommé mit Nudeln und 
Eiern
Duo vom Lachs und 
Wolfsbarsch
Bandnudeln
Spinat

Consommé mit Nudeln und 
Eiern
Duo vom Lachs und 
Wolfsbarsch
Bandnudeln
Spinat

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

+ +Form  0103


