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SERVIOR Menii vom 17.11.2025 bis 23.11.2025
Op der Rhum
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES ald :EI"\E:::
o I:I Spinatcremesuppe D Spinatcremesuppe Frische Ananas |:| K1
2 8 Quiche mit Kase (MM) Osso Bucco |:| K2
£ qQ Rohkost Polenta
o= .
2= ] [] Fenchel Berdorfer Kése [1ks
PUree PUree |:| K4
Linsensuppe Linsensuppe Quark mit Apfel und Speckulatius | ] K1
8’5 D Gebratenes Seehechtfilet (MM) D Koéniginpastete (K2
'é q Pilaw Reis Fritten
2% ] Gedampfter Lauch ] Gruner Salat Warme Wirstchen [1k3
n —
PlUree PlUree |:| K4
Fenchelsuppe Fenchelsuppe Eis* |:| K1
S :é’ D Geraucherte Rinderzunge* D Gemiusesuppe mit Pfannkuchen (MM) |:| K2
S8 Kartoffelpiree
,‘§" = ] Rotkohl mit Apfel ] Eier im Gelee [1ks3
- PUree PUree I:' K4
o Hafersuppe Hafersuppe Créme brilée 1]k
% t"é D Spaghetti (MM) D Eingelegte Heringe (MM) k2
o N mit Bolognaisesosse Pellkartoffeln
€= ] u Griiner Bohnensalat Franzésische Kasevariation [1ks
o &
(=] PUree PUree I:' K4
o D Erbsensuppe D Erbsensuppe Mango mit Rhum [ ]k
o Paniertes Fischfilet (MM) Luxembuerger Grillwurscht* (MM)
2 3_ Kartoffeln mit Petersilie Senfsosse [1k2
S5 0 Spinat ] Kartoffelpiree Gouda mit Kimmel []ks
N Paree — Griinkohl mit Speck [N ka
Cremige Kiirbissuppe Cremige Kirbissuppe Marronenmousse* L] k1
8’§ O Kalbsragout O Hart gekochtes Ei *(MM) M k2
2 Bandnudeln mit Béchamelsosse
g ﬁ ] Karotten mit Thymian ] Natur Kartoffeln Fischterrine [1k3
od& L - Blumenkohl [l ka
PUree PUree
Rinderbrihe mit Nudeln Rinderbrihe mit Nudeln Ananaskuchen |:| K1
oq O Perlhuhnkeule O Rinderbraten*
g
c E.’_ Rosti Hausmacher Herzoginnenkartoffeln D K2
§ = [] Griihne Bohnen mit Speck [] Gratinierte Riben Roher und gekochter Schinken | [] K3
(4]
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Die Listen der ALLERGENE kénnen
beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden.
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