SERVIOR p|gn de menu semaine 5172025
au 21.12.2025

Repas sur roues

du 15.12.

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Créme dartoise

Créme dartoise

Créme dartoise

Créme dartoise

_| [ Omelette aux oignons [ Bouchée a la reine [] omelette aux oignons [] omelette aux oignons [[] Bouill. legumes [ ] Pates

T . " . .

S Pommes de terre ciboulette Pommes de terre roties Pommes de terre ciboulette Pommes de terre ciboulette |:| Esc. Poulet |:| Carottes

= Haricots verts Chicon braisé Haricots verts Haricots verts

- Biscuit roulé Biscuit roulé Biscuit roulé Biscuit roulé [[] Purée [[] Tutti-fruti
Bouillon de poules aux Bouillon de poules aux Bouillon de poules aux Bouillon de légumes a o .

_| U pates pates [] pates [] l'alphabet [_] Bouill. légumes [ ] Pates

T Pot au feu de boeuf Spaghetti sauce bolognaise Spaghetti sauce bolognaise Spaghetti sauce bolognaise I:‘ Esc. Poulet I:‘ Carottes

g luxembourgeois Créme speculoos Créme speculoos végétarienne '
Pdt au bouillon Créme speculoos I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Légumes du bouillon
Créme de champignons Créme de champignons Créme de champignons Creme de champignons o .

T [ ] Cuisse de poulet rotie Filet de truite roti [ ] Cuisse de poulet rétie [ Filet de truite roti [_] Bouil. légumes [ ] Pates

u Pommes de terre Purée de pommes de terre Purée de pommes de terre Purée de pommes de terre .

% américaines Julienne de légumes Petits pois Julienne de légumes D Esc. Poulet D Haricots verts

b Petits pois Crumble aux quetsches Crumble aux quetsches Crumble aux quetsches [[] Purée [[] Tutti-frutti
Crumble aux quetsches
Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp o .

— [ Tartiflette (MM) Steak haché* (MM) [] Steak hache* (MM) [ Tartiflette végétarienne [_] Bouill. ligumes [ ] Pates

T Mousse aux poires * sauce aux oignons sauce aux oignons (MM) .

a Pommes de terre a I'ail Pommes de terre a I'ail Mousse aux poires * D Esc. Poulet D Haricots verts

Carottes _ Carottes _ [] Purée [] Tutti-frutti
Mousse aux poires * Mousse aux poires *

_ Potage a la tomate Potage a la tomate Potage a la tomate Potage a la tomate o .

T [ Filet de colin R6ti de porc * [ Filet de colin [ Filet de colin [_] Bouill. légumes [ ] Pates

= Riz Polenta crémeuse Riz Riz

-E Epinards Chou romanesco Epinards Epinards [] Esc. Poulet [] carottes

< Cake carotte et noix Cake carotte et noix Cake carotte et noix Cake carotte et noix I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Potage aux légumes de Potage aux légumes de Potage aux légumes de Potage aux légumes de o .

Z [] saison saison [] saison [] saison [[] Bouill. legumes [ ] Pates

¢ Saucisse au vin (MM) Gratin de pommes de terre Gratin de pommes de terre Gratin de pommes de terre I:‘ Esc. Poulet I:‘ Carottes

% Purée de pommes de terre et légumes et légumes et légumes '

v. Petits pois et carottes Pudding vanille Pudding vanille Pudding vanille I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Pudding vanille*

‘ Oxtalil Oxtalil Oxtalil Bouillon julienne

G, . s A

< [ cuisse de porcelet mariné Feuilleté aux champignons [ ] Feuilleté aux champignons [ ] Feuilleté aux champignons [_] Bouil. légumes [ ] Pates

c Pommes de terre au lard (MM) (MM) (MM)

E Choucroute Croquettes Croquettes Croquettes D Esc. Poulet D Carottes

& Entremet Cappuccino Entremet Cappuccino Entremet Cappuccino Entremet Cappuccino |:| Purée |:| Tutti-frutti

Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird 'Woch 51/ 2025

vum 15.12. bis 21.12.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet

Waisshounenzopp mat

Waisshounenzopp mat

Waisshounenzopp mat

Waissbounenzopp mat

Gebroden

Gebrodene Forellefilet

Gebroden

Gebrodene Forellefilet

g Geméisswiirfelen Geméisswiirfelen [] Gemeéisswirfelen Geméisswiirfelen Geméisbouillon [ Nuddelen
T Omelette mat Paschtéit Omelette mat Omelette mat .
;E Zwiwwelen*(MM) Gebroden Gromperen Zwiwwelen*(MM) Zwiwwelen*(MM) Pouletsschnitzel D Muerten
b Grompere mat Bratzelen Gebrodene Chicon Grompere mat Bratzelen Grompere mat Bratzelen Purée I:‘ Tutti-frutti
Gréng Bounen Biskuitsrull Gréng Bounen Gréng Bounen
Héngerbritt mat Niddelcher Héngerbritt mat Niddelcher Héngerbritt mat Niddelcher Geméisbouillon mat . )
g [] Gekachtend Létzebuerger Spaghetti (MM) [] Spaghetti (MM) [] Buchstawen Gemeéisbouillon Nuddelen
L = . . X X _
c Réndfleesch . mat Bologna[sezooss mat Bologna[sezooss Spaghetti (MM) Pouletsschnitzel Muerten
£ Gromperen an der Britt Spekulooscréme Spekulooscréme vegetaresch
c gekacht Bolognaisezooss Purée Tutti-frutti
Bouillonsgeméis Spekulooscréme
Champignonscrémezo Champignonscrémezo Champignonscrémezo Champignonscrémezo
[] P19 PP P19 PP [] oy PP [] oy PP Geméisbouillon Nuddelen

Donneschdea| Méthwoch

Pouletshammchen (MM) Pouletshammchen (MM) . .
Amerikanesch Gromperen Gromperepurée Gromperepurée Gromperepurée Pouletsschnitzel Gréng Bounen
lerbessen Rengt Geméis lerbessen Rengt Geméis Purée Tutti-frutti
Streisel mat Quetschen Streisel mat Quetschen Streisel mat Quetschen Streisel mat Quetschen
Bouneschlu Bouneschlu Bouneschlu Bouneschlu

[] v ep [] bp [] ep Geméisbouillon Nuddelen

Tartiflette (MM)
Birenmousse*

Steak haché* (MM)

mat Ennenzooss
Gromperen mat Knuewelek
Muerten

Steak haché* (MM)

mat Ennenzooss
Gromperen mat Knuewelek
Muerten

Vegetaresch Tartiflette
(MM)
Birenmousse*

Pouletsschnitzel Gréng Bounen

OO0 |0on |0 obob|boo| oo | 0ot

OO0 00Ot | o n
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! ! Purée Tutti-frutti
Birenmousse* Birenmousse*
Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp L. .
c [ ] Filet vum Colin (MM) Schweéngsbrot * [ ] Filet vum Colin (MM) [ ] Filet vum Colin (MM) Gemeisbouillon Nuddelen
< Rais Crémeg Polenta Rais Rais .
T Spinat Romanescokabes Spinat Spinat Pouletsschnitzel Muerten
u Muertenkuch mat Néss Muertenkuch mat Néss Muertenkuch mat Néss Muertenkuch mat Néss Purée Tutti-frutti
Zopp mat Gemeéis aus der Zopp mat Gemeéis aus der Zopp mat Gemeéis aus der Zopp mat Gemeéis aus der . )
g [] saison Saison [] saison [] saison Gemeisbouillon Nuddelen
T Wainzoossiss (MM) Gromperen- an Gromperen- an Gromperen- an Pouletsschnitzel Muerten
£ Gromperepurée Gemeéisgratin Gemeéisgratin Gemeéisgratin
B lerbesse mat Muerte Vanillspudding* Vanillspudding* Vanillspudding* Purée Tutti-frutti
Vanillspudding*
Ochsenschwanzzopp Ochsenschwanzzopp Ochsenschwanzzopp Britt mat Juliennegeméis . )
g [ ] Marinéiert Champignonen am [] Champignonen am [] Champignonen am Gemeisbouillon Nuddelen
< Fierkelshammchen Bliederdeeg (MM) Bliederdeeg (MM) Bliederdeeg (MM) Pouletsschnitzel Muerten
c Speckgromperen Kroketten Kroketten Kroketten
& Sauerkraut Cappuccino-schicht-creme Cappuccino-schicht-creme Cappuccino-schicht-creme Purée Tutti-frutti
Cappuccino-schicht-creme
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 5172025
vom 15.12. bis 21.12.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Weisse Weisse Weisse Weisse . .
c [] Bohnencremesuppe [] Bohnencremesuppe [] Bohnencremesuppe [] Bohnencremesuppe [ ] Gemusebrihe [_] Nudein
- Omelette mit Zwiebelen Koniginpastete Omelette mit Zwiebelen Omelette mit Zwiebelen N :
c VM) Bratkartoffeln VM) VM) [ ] Hahnchenschnitz [ ] Karotten
2 Kartoffeln mit Schnittlauch Gebratener Chicorree Kartoffeln mit Schnittlauch Kartoffeln mit Schnittlauch I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Griine Bohnen Biskuitrolle Griine Bohnen Griine Bohnen
Hihnerbriihe mit Nudeln Hihnerbriihe mit Nudeln Hihnerbriihe mit Nudeln Gemiusebriihe mit N .
< [ ] Gekochtes luxemburger [] Spaghetti (MM) [] Spaghetti (MM) [] Buchstabennudeln [ ] Gemusebriihe [] Nudeln
v Rindfleisch* mit Bolognaisesosse mit Bolognaisesosse Spaghetti (MM) N .
g Kartoffeln gekocht in der Spekulatiuskreme Spekulatiuskreme vegetarische D Hahnchenschnitz D Karotten
e Brihe ) Bolognaisesosse I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Gemuse in der Brilhe Spekulatiuskreme
Cremige Pilzsuppe Cremige Pilzsuppe Cremige Pilzsuppe Cremige Pilzsuppe . .
< |:| Gebratene Hahnchenkeule |:| Gebratenes Forellenfilet |:| Gebratene Hahnchenkeule |:| Gebratenes Forellenfilet |:| Gemusebrihe |:| Nudeln
& Amerikanische Kartoffeln (MM) Kartoffelpiree (MM) N . .
3
£ Erbsen Kartoffelplree Erbsen Kartoffelplree D Hahnchenschnitz D Grane Bohnen
S Streusel mit Zwetschgen Gemusestreifen Streusel mit Zwetschgen Gemusestreifen [[] puree [[] Tutti-frutti
Streusel mit Zwetschgen Streusel mit Zwetschgen
C Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp . .
‘; [ ] Kartoffelauflauf mit [] Hacksteak (MM) [] Hacksteak* (MM) [] Vegetarische Tartiflette [ ] Gemusebrihe [_] Nudeln
< Reblochon-Kéase mit Zwiebelsosse mit Zwiebelsosse (MM) N . .
% Birnenmousse* Kartoffeln mit Knoblauch Kartoffeln mit Knoblauch Birnenmousse* D Hahnchenschnitz D Grlne Bohnen
S Karotten Karotten [] puree [] Tutti-frutti
C Birnenmousse* Birnenmousse*
Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe . .
c [] seehechtiilet (MM) [] schweinebraten* [] seehechtiilet (MM) [] seehechtiilet (MM) [ ] Gemusebrihe [_] Nudein
i Reis Cremige Polenta Reis Reis “ .
-
I3 Spinat Romanescokohl Spinat Spinat [] Hahnchenschnitz [ ] Karotten
o Rublitorte Rublitorte Rublitorte Rublitorte I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Suppe mit Saisongemuise Suppe mit Saisongemuise Suppe mit Saisongemuse Suppe mit Saisongemuse . .
¢ [] wainzoossiss (MM) [] Kartoffel-und Gemiisegratin [ ] Kartoffel-und Gemiisegratin [ ] Kartoffel-und Gemiisegratin [ ] Gemusebriihe [_] Nudeln
v Kartoffelplree Vanillepudding* Vanillepudding* Vanillepudding* N .
¢ Erbsen mit Mahren [ ] Hahnchenschnitz [ ] Karotten
g Vanillepudding* [] Piree [] Tutti-frutti
Ochsenschwanzsuppe Ochsenschwanzsuppe Ochsenschwanzsuppe Briihe mit Juliennegemiise . .
c [] Marinierte Ferkelkeule [ 1 pilze im Blatterteig (M) | L] Pilze im Blatterteig (MM) | L] Pilze im Blatterteig (Mm) | ] Gemusebriihe [ ] Nudeln
= Kartoffeln mit fettem Speck Kroketten Kroketten Kroketten N .
c
E Sauerkraut Cappuccino-Schicht-Kreme Cappuccino-Schicht-Kreme Cappuccino-Schicht-Kreme D Hahnchenschnitz D Karotten
7 Cappuccino-Schicht-Kreme [[] puree [[] Tutti-frutti
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