SERVIOR p|gn de menu semaine 50 /2025

Repas sur roues

Repas sur roues
Nord

du 08.12. au 14.12.2025

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Creme de champignons

Creme de champignons

Creme de champignons

Creme de champignons

Form 0103

- [ ] Raviolis épinard et ricotta [] Escalope de porc marinée* [] Escalope de porc* [ ] Raviolis épinard et ricotta [_] Bouill. ligumes [ ] Pates
T (MM) Pommes de terre roties Pommes de terre roties (MM)
c . .
= Crumble aux pommes* Haricots beurre Haricots beurre Crumble aux pommes* D Esc. Poulet D Carottes
- Crumble aux pommes* Crumble aux pommes* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Créme de navets Créme de navets Créme de navets Créme de navets o .
_| L] Jambon cru et cuit* [] Rago(t de cheval [] Rago(t de cheval [] Rago(t de quorn [_] Bouill. légumes [ ] Pates
T Salade de pommes de terre Pommes de terre écrasées Pommes de terre écrasées Pommes de terre écrasées I:‘ Esc. Poulet I:‘ Carottes
g Salade verte au beurre au beurre au beurre '
MENU FROID Carottes au Beurre Carottes au Beurre Carottes au Beurre I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Tarte au flan Tarte au flan Tarte au flan Tarte au flan
_ Potage aux poireaux Potage aux poireaux Potage aux poireaux Potage aux poireaux o R
T [] cordon bleu de poulet pané [] parmentier de patates [ ] parmentier de patates [] parmentier de patates [_] Bouil. légumes [ ] Pates
u Pommes de terre ciboulette douces aux lentilles (MM) douces aux lentilles (MM) douces aux lentilles (MM)
% Champignons poélés Mousse au chocolat Mousse au chocolat Mousse au chocolat D Esc. Poulet D Carottes
2 Mousse au chocolat [[] Purée [] Tutti-frutti
Bouillon julienne Bouillon julienne Bouillon julienne Bouillon julienne o .
— [] Soupe de pois aux [] Langue de boeuf* [] Langue de boeuf* [] Soupe de pois au quorn [_] Bouill. ligumes [ ] Pates
T saucissons (MM) Pommes de terre au Pommes de terre au (MM)
a Pudding café-caramel bouillon bouillon Pudding café-caramel D Esc. Poulet D Carottes
' Chou-rave Chou-rave [] Purée [] Tutti-frutti
Pudding café-caramel Pudding café-caramel
_ Créme de céleri Créme de céleri Créme de céleri Créme de céleri S .
T [] Dos de cabillaud (MM) [ saucisse au fromage (MM) [] Dos de cabillaud (MM) [] Dos de cabillaud (MM) [_] Bouill. légumes [ ] Pates
= Purée Pommes Macaire Purée Purée
-E Fondue de poireaux Chou de Bruxelles Fondue de poireaux Fondue de poireaux D Esc. Poulet D Carottes
< Yaourt a la péche* Yaourt a la péche* Yaourt a la péche* Yaourt a la péche* [[] Purée [] Tutti-frutti
Soupe de lentilles Soupe de lentilles Soupe de lentilles Soupe de lentilles o .
T [ ] Goulasch* [] Quenelle de farine et lard * [ ] Goulasch* [] Quenelles de farine a la [_] Bouill. ligumes [ ] Pates
¢ Pommes de terre natures (MM) Pommes de terre natures créme* (MM)
% Carottes étuvées Compote de pommes* Carottes étuvées Compote de pommes* D Esc. Poulet D Carottes
v. Cake a l'orange* Cake a l'orange* Cake a l'orange* Cake a l'orange* [[] Purée [[] Tutti-frutt
‘ Créme de potiron Créme de potiron Créme de potiron Créme de potiron )
a . A
< [] Bouchée de poissons et [ Risotto (MM) [ Risotto (MM) [ Risotto (MM) [_] Bouil. légumes [ ] Pates
c crevettes (MM) Champignons Champignons Champignons
E Pommes de terre Genoise aux fruits Genoise aux fruits Genoise aux fruits D Esc. Poulet D Carottes
fa mousseline Purée Tutti-frutti
c Genoise aux fruits D D
Francais




SERVIOR

Repas sur roues

lessen op Rieder
Norden

Menu plang fird 'Woch 50 /7 2025

vum 08.12. bis 14.12.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeigelechkeet

Champignonscremezopp

Champignonscremezopp

Champignonscremezopp

Champignonscremezopp

Form 0103

g Raviolis mat Ricotta a Marinéiert [] Schwengsschnitzel* Raviolis mat Ricotta a [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Spinat (MM) Schwéngsschnitzel* Gebroden Gromperen Spinat (MM) .
;E Streisel mat Appel* Gebroden Gromperen Botterbounen Streisel mat Appel* D Pouletsschnitzel D Muerten
b Botterbounen Streisel mat Appel* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Streisel mat Appel*
Sameg Ribbenzopp Sameg Ribbenzopp Sameg Ribbenzopp Sameg Ribbenzopp . )
g [ Réia gekachten Ham* Paerdsrago(it [] Paerdsrago(it [] Rago(t vun Quorn [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Gromperenzalot Getripsten Gromperen mat Getripsten Gromperen mat Getripsten Gromperen mat .
g Gréng Zalot Botter Botter Botter D Pouletsschnitzel D Muerten
& KALEN MENU Muerten mat Botter Muerten mat Botter Muerten mat Botter I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Eertaart Eertaart Eertaart Eertaart
Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp . )
%é [ ] panéierten Cordon Bleu Parmentier vun Patates [] parmentier vun Patates [] parmentier vun Patates [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
s vum Poulet douces an Lénsen (MM) douces an Lénsen (MM) douces an Lénsen (MM) .
E Grompere mat Bratzelen Schokelasmousse Schokelasmousse Schokelasmousse D Pouletsschnitzel D Muerten
: Gebroden Champignoen A CEeti
p [[] Purée [] Tutti-frutti
Schokelasmousse
ol Britt mat Juliennegeméis Britt mat Juliennegeméis Britt mat Juliennegeméis Britt mat Juliennegeméis . )
§ [ ] lerbessenbulli mat Réndszong* [] Réndszong* [] lerbessenzopp mat Quorn [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
3] Wirschtecher (MM) Gromperen an der Britt Gromperen an der Britt (MM) :
§ Pudding café-caramel gekacht gekacht Pudding café-caramel D Pouletsschnitzel D Muerten
S Kolrawen Kolrawen Purée Tutti-frutti
8 Pudding café-caramel Pudding café-caramel D D
Zellericremezopp Zellericremezopp Zellericremezopp Zellericremezopp .. )
c [ ] Réckefilet vum Cabillaud Kéiswurscht (MM) [] Reckefilet vum Cabillaud | [_] Réckefilet vum Cabillaud | ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
< Purée Gromperen Macaire Purée Purée .
T Gedémpte Poretten Brockelcher Gedémpte Poretten Gedémpte Poretten D Pouletsschnitzel D Muerten
u Yoghurt mat Pijen* Yoghurt mat Pijen* Yoghurt mat Pijen* Yoghurt mat Pijen* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Lénsenzopp Lénsenzopp Lénsenzopp Lénsenzopp . )
_g [ ] Goulasch* Kniddelen mat Speck* (MM) [] Goulasch* [ ] Mielkniddelen mat [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
Gekachte Gromperen Appelkompott* Gekachte Gromperen Rahm*(MM) .
v e
£ Gedémpte Muerten Orangenkuch* Gedémpte Muerten Appelkompott* D Pouletsschnitzel D Muerten
B Orangenkuch* Orangenkuch* Orangenkuch* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Kirbiszopp Kirbiszopp Kirbiszopp Kirbiszopp . )
g [] Paschtéit mat Fésch an Risotto (MM) [ Risotto (MM) [ Risotto (MM) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Krevetten (MM) Champignoen Champignoen Champignoen ;
E Gromperepurée Bond mat Friichten Bond mat Friichten Bond mat Friichten D Pouletsschnitzel D Muerten
& Bond mat Friichten [] Purée [] Tutti-frutti
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 50 /2025
vom 08.12. bis 14.12.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Menu ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

|:| Cremige Pilzsuppe

Cremige Pilzsuppe

Cremige Pilzsuppe

|:| Cremige Pilzsuppe

Gemiisebriihe [ ] Nudeln

g Ravioli mit Spinat und Mariniertes Schweineschnitzel* Ravioli mit Spinat und I:‘
- Ricotta (MM) Schweineschnitzel* Bratkartoffeln Ricotta (MM) N :
E Streusel mit Apfel* Bratkartoffeln Butterbohnen Streusel mit Apfel* D Hahnchenschnitz D Karotten
= Butterbohnen Streusel mit Apfel* I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Streusel mit Apfel*
Cremige Rubensuppe Cremige Rubensuppe Cremige Rubensuppe Cremige Rubensuppe . .
< [] Roher und gekochter [] Pferderagout [] Pferderagout [] Quornragout [ ] Gemusebriihe [] Nudeln
v Schinken* Stampfkartoffel mit Butter Stampfkartoffel mit Butter Stampfkartoffel mit Butter N .
g Kartoffelsalat Karotten in Butter Karotten in Butter Karotten in Butter D Hahnchenschnitz D Karotten
e Gruner Salat Eierkuchen Eierkuchen Eierkuchen I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
KALTMENU
Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe . .
< |:| Paniertes Cordon Bleu vom |:| Parmentier von |:| Parmentier von |:| Parmentier von |:| Gemusebrihe |:| Nudeln
& H&ahnchen Susskartoffeln und Linsen Susskartoffeln und Linsen Susskartoffeln und Linsen N .
S
g Kartoffeln mit Schnittlauch (MM) (MM) (MM) [[] Hahnchenschnitz [ ] Karotten
S Gebratene Champignons Schokoladenmousse Schokoladenmousse Schokoladenmousse [[] puree [[] Tutti-frutti
Schokoladenmousse
T Briihe mit Juliennegemiise Briihe mit Juliennegemiise Briihe mit Juliennegemiise Briihe mit Juliennegemiise - B
‘; [] Erbseneintopf mit [] Rinderzunge* [] Rinderzunge* [] Erbsensuppe mit Quorn [ ] Gemusebrihe [_] Nudeln
< Wirstchen (MM) Kartoffeln gekocht in der Kartoffeln gekocht in der (MM) N .
% Pudding café-caramel Bruhe Bruhe Pudding café-caramel D Hahnchenschnitz D Karotten
c Kohlrabi Kohlrabi [] Piree [] Tutti-frutti
C Pudding café-caramel Pudding café-caramel
Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe . .
o [] Kabeljauriicken (] wurst mit Kase (MM) [] Kabeljauriicken [] Kabeljauriicken [ ] Gemusebriihe [] Nudeln
g Piree Macaire-Kartoffeln Piree Piree N :
-
E Gedampfter Lauch Rosenkohl Gedampfter Lauch Gedampfter Lauch D Hahnchenschnitz D Karotten
o Pfirsischjoghurt* Pfirsischjoghurt* Pfirsischjoghurt* Pfirsischjoghurt* I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Linsensuppe Linsensuppe Linsensuppe Linsensuppe . .
el [ ] Goulasch* [] Mehlknodel mit Speck [] Goulasch [] Mehlknodel mit Rahm* [ ] Gemusebrihe [ ] Nudeln
v Natur Kartoffeln *(MM) Natur Kartoffeln (MM) N .
€ Gedampfte Karotten Apfelkompott Gedampfte Karotten Apfelkompott D Hahnchenschnitz D Karotten
& Orangenkuchen* Orangenkuchen* Orangenkuchen* Orangenkuchen* I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Cremige Kirbissuppe Cremige Kirbissuppe Cremige Kirbissuppe Cremige Kirbissuppe . .
¢ [] Blatterteig mit Fisch und [ Risotto (MM) [ Risotto (MM) [ Risotto (MM) [ ] Gemusebriihe [] Nudeln
= Garnelen (MM) Champignons Champignons Champignons N .
c
E Kartoffelplree Obstbiskuit Obstbiskuit Obstbiskuit D Hahnchenschnitz D Karotten
v Obsthiskuit [] puree [] Tutti-frutt

Form 0103




