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du

+ +

Menu sans viande
auRepas sur roues

Nord

Lu
nd

i

Crème de champignons
Raviolis épinard et ricotta 
(MM)
Crumble aux pommes*

Pâtes
Crème de champignons
Raviolis épinard et ricotta 
(MM)
Crumble aux pommes*

Crème de champignons
Escalope de porc marinée*
Pommes de terre rôties
Haricots beurre
Crumble aux pommes*

Crème de champignons
Escalope de porc*
Pommes de terre rôties
Haricots beurre
Crumble aux pommes*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
ar

di

Crème de navets
Ragoût de quorn
Pommes de terre écrasées 
au beurre
Carottes au Beurre
Tarte au flan

Pâtes
Crème de navets
Jambon cru et cuit*
Salade de pommes de terre
Salade verte
MENU FROID
Tarte au flan

Crème de navets
Ragoût de cheval
Pommes de terre écrasées 
au beurre
Carottes au Beurre
Tarte au flan

Crème de navets
Ragoût de cheval
Pommes de terre écrasées 
au beurre
Carottes au Beurre
Tarte au flan

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i Potage aux  poireaux
Parmentier de patates 
douces aux lentilles (MM)
Mousse au chocolat

Pâtes
Potage aux  poireaux
Cordon bleu de poulet pané
Pommes de terre ciboulette
Champignons poêlés
Mousse au chocolat

Potage aux  poireaux
Parmentier de patates 
douces aux lentilles (MM)
Mousse au chocolat

Potage aux  poireaux
Parmentier de patates 
douces aux lentilles (MM)
Mousse au chocolat

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Je
ud

i

Bouillon julienne
Soupe de pois au quorn 
(MM)
Pudding café-caramel

Pâtes
Bouillon julienne
Soupe de pois aux 
saucissons (MM)
Pudding café-caramel

Bouillon julienne
Langue de boeuf*
Pommes de terre au 
bouillon
Chou-rave
Pudding café-caramel

Bouillon julienne
Langue de boeuf*
Pommes de terre au 
bouillon
Chou-rave
Pudding café-caramel

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Ve
nd

re
di

Crème de céleri
Dos de cabillaud (MM)
Purée
Fondue de poireaux
Yaourt à la pêche*

Pâtes
Crème de céleri
Dos de cabillaud (MM)
Purée
Fondue de poireaux
Yaourt à la pêche*

Crème de céleri
Saucisse au fromage (MM)
Pommes Macaire
Chou de Bruxelles
Yaourt à la pêche*

Crème de céleri
Dos de cabillaud (MM)
Purée
Fondue de poireaux
Yaourt à la pêche*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Sa
m

ed
i Soupe de lentilles

Quenelles de farine à la 
crème* (MM)
Compote de pommes*
Cake à l'orange*

Pâtes
Soupe de lentilles
Goulasch*
Pommes de terre natures
Carottes étuvées
Cake à l'orange*

Soupe de lentilles
Quenelle de farine et lard  * 
(MM)
Compote de pommes*
Cake à l'orange*

Soupe de lentilles
Goulasch*
Pommes de terre natures
Carottes étuvées
Cake à l'orange*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Di
m

an
ch

e Crème de potiron
Risotto  (MM)
Champignons
Genoise aux fruits

Pâtes
Crème de potiron
Bouchée de poissons et 
crevettes (MM)
Pommes de terre 
mousseline
Genoise aux fruits

Crème de potiron
Risotto  (MM)
Champignons
Genoise aux fruits

Crème de potiron
Risotto  (MM)
Champignons
Genoise aux fruits

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti
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Français
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+ +

Menu ouni Fleesch
bisIessen op Rieder

Norden

M
éi

nd
eg

Champignonscrèmezopp
Raviolis mat Ricotta a 
Spinat (MM)
Streisel mat Äppel*

Nuddelen
Champignonscrèmezopp
Raviolis mat Ricotta a 
Spinat (MM)
Streisel mat Äppel*

Champignonscrèmezopp
Marinéiert 
Schwéngsschnitzel*
Gebroden Gromperen
Botterbounen
Streisel mat Äppel*

Champignonscrèmezopp
Schwengsschnitzel*
Gebroden Gromperen
Botterbounen
Streisel mat Äppel*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Dë
ns

de
g Sämeg Ribbenzopp

Ragoût vun Quorn
Getripsten Gromperen mat 
Botter
Muerten mat Botter
Eertaart

Nuddelen
Sämeg Ribbenzopp
Réi a gekachten Ham*
Gromperenzalot
Gréng Zalot
KALEN MENU
Eertaart

Sämeg Ribbenzopp
Päerdsragoût
Getripsten Gromperen mat 
Botter
Muerten mat Botter
Eertaart

Sämeg Ribbenzopp
Päerdsragoût
Getripsten Gromperen mat 
Botter
Muerten mat Botter
Eertaart

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

M
ët

tw
oc

h Porettenzopp
Parmentier vun Patates 
douces an Lënsen (MM)
Schokelasmousse

Nuddelen
Porettenzopp
Panéierten Cordon Bleu 
vum Poulet
Grompere mat Bratzelen
Gebroden Champignoen
Schokelasmousse

Porettenzopp
Parmentier vun Patates 
douces an Lënsen (MM)
Schokelasmousse

Porettenzopp
Parmentier vun Patates 
douces an Lënsen (MM)
Schokelasmousse

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Do
nn

es
ch

de
g Britt mat Juliennegeméis

Ierbessenzopp mat Quorn 
(MM)
Pudding café-caramel

Nuddelen
Britt mat Juliennegeméis
Ierbessenbulli mat 
Wirschtecher (MM)
Pudding café-caramel

Britt mat Juliennegeméis
Rëndszong*
Gromperen an der Britt 
gekacht
Kolrawen
Pudding café-caramel

Britt mat Juliennegeméis
Rëndszong*
Gromperen an der Britt 
gekacht
Kolrawen
Pudding café-caramel

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Fr
ei

de
g

Zellericrèmezopp
Réckefilet vum Cabillaud
Purée
Gedëmpte Poretten
Yoghurt mat Pijen*

Nuddelen
Zellericrèmezopp
Réckefilet vum Cabillaud
Purée
Gedëmpte Poretten
Yoghurt mat Pijen*

Zellericrèmezopp
Kéiswurscht (MM)
Gromperen Macaire
Brockelcher
Yoghurt mat Pijen*

Zellericrèmezopp
Réckefilet vum Cabillaud
Purée
Gedëmpte Poretten
Yoghurt mat Pijen*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Sa
m

sd
eg

Lënsenzopp
Mielkniddelen mat 
Rahm*(MM)
Äppelkompott*
Orangenkuch*

Nuddelen
Lënsenzopp
Goulasch*
Gekachte Gromperen
Gedëmpte Muerten
Orangenkuch*

Lënsenzopp
Kniddelen mat Speck* (MM)
Äppelkompott*
Orangenkuch*

Lënsenzopp
Goulasch*
Gekachte Gromperen
Gedëmpte Muerten
Orangenkuch*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

So
nn

de
g Kürbiszopp

Risotto  (MM)
Champignoen
Bond mat Friichten

Nuddelen
Kürbiszopp
Paschtéit mat Fësch an 
Krevetten (MM)
Gromperepurée
Bond mat Friichten

Kürbiszopp
Risotto  (MM)
Champignoen
Bond mat Friichten

Kürbiszopp
Risotto  (MM)
Champignoen
Bond mat Friichten

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Lëtzebuergesch
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vom

+ +

Menü ohne Fleisch
bis

M
on

ta
g

Cremige Pilzsuppe
Ravioli mit Spinat und 
Ricotta (MM)
Streusel mit Äpfel*

Nudeln
Cremige Pilzsuppe
Ravioli mit Spinat und 
Ricotta (MM)
Streusel mit Äpfel*

Cremige Pilzsuppe
Mariniertes 
Schweineschnitzel*
Bratkartoffeln
Butterbohnen
Streusel mit Äpfel*

Cremige Pilzsuppe
Schweineschnitzel*
Bratkartoffeln
Butterbohnen
Streusel mit Äpfel*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Di
en

st
ag

Cremige Rübensuppe
Quornragout
Stampfkartoffel mit Butter
Karotten in Butter
Eierkuchen

Nudeln
Cremige Rübensuppe
Roher und gekochter 
Schinken*
Kartoffelsalat
Grüner Salat
KALTMENU

Cremige Rübensuppe
Pferderagout
Stampfkartoffel mit Butter
Karotten in Butter
Eierkuchen

Cremige Rübensuppe
Pferderagout
Stampfkartoffel mit Butter
Karotten in Butter
Eierkuchen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

M
itt

wo
ch

Lauchsuppe
Parmentier von 
Süsskartoffeln und Linsen 
(MM)
Schokoladenmousse

Nudeln
Lauchsuppe
Paniertes Cordon Bleu vom 
Hähnchen
Kartoffeln mit Schnittlauch
Gebratene Champignons
Schokoladenmousse

Lauchsuppe
Parmentier von 
Süsskartoffeln und Linsen 
(MM)
Schokoladenmousse

Lauchsuppe
Parmentier von 
Süsskartoffeln und Linsen 
(MM)
Schokoladenmousse

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Do
nn

er
st

ag Brühe mit Juliennegemüse
Erbsensuppe mit Quorn 
(MM)
Pudding café-caramel

Nudeln
Brühe mit Juliennegemüse
Erbseneintopf mit 
Würstchen (MM)
Pudding café-caramel

Brühe mit Juliennegemüse
Rinderzunge*
Kartoffeln gekocht in der 
Brühe
Kohlrabi
Pudding café-caramel

Brühe mit Juliennegemüse
Rinderzunge*
Kartoffeln gekocht in der 
Brühe
Kohlrabi
Pudding café-caramel

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Fr
ei

ta
g

Cremige Selleriesuppe
Kabeljaurücken
Püree
Gedämpfter Lauch
Pfirsischjoghurt*

Nudeln
Cremige Selleriesuppe
Kabeljaurücken
Püree
Gedämpfter Lauch
Pfirsischjoghurt*

Cremige Selleriesuppe
Wurst mit Käse (MM)
Macaire-Kartoffeln
Rosenkohl
Pfirsischjoghurt*

Cremige Selleriesuppe
Kabeljaurücken
Püree
Gedämpfter Lauch
Pfirsischjoghurt*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Sa
m

st
ag

Linsensuppe
Mehlknödel mit Rahm* 
(MM)
Apfelkompott
Orangenkuchen*

Nudeln
Linsensuppe
Goulasch*
Natur Kartoffeln
Gedämpfte Karotten
Orangenkuchen*

Linsensuppe
Mehlknödel mit Speck 
*(MM)
Apfelkompott
Orangenkuchen*

Linsensuppe
Goulasch*
Natur Kartoffeln
Gedämpfte Karotten
Orangenkuchen*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

So
nn

ta
g

Cremige Kürbissuppe
Risotto  (MM)
Champignons
Obstbiskuit

Nudeln
Cremige Kürbissuppe
Blätterteig mit Fisch und 
Garnelen (MM)
Kartoffelpüree
Obstbiskuit

Cremige Kürbissuppe
Risotto  (MM)
Champignons
Obstbiskuit

Cremige Kürbissuppe
Risotto  (MM)
Champignons
Obstbiskuit

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

+ +Form  0103


