
SERVIOR  ECHTERNACH

Menu vun der Woch vum 17/11/2025 bis den 23/11/2025

  

Daag an Traditionnelle Menu 2 Plat fir

Datum Menu Owes

Méindeg Spinatcrèmezopp Kéisquiche (MM) Osso Bucco Frëschen Ananas Eer am Gelli

Polenta

17 November 2025 Cruditéiten Fenchel

Dënsdeg Lënsenzopp Gebrodene Filet vum Merlu (MM) Paschtéit (MM) 
Stoffi mat Äppel an 

Speculoos
Fëschterrine

Räis mat Ënnen Fritten

18. November 2025 Gedëmpten Poretten Zalot vum Buffet

Mëttwoch Fenchelszopp Gereechert Rëndszong* 
Geméiszopp mat Paangescher (MM) 

(Vege) 
Baileyscrème Poulet-Curry-Zalot

Gromperepurée

19 November 2025 Rouden Kabes mat Äppel

Donneschdeg Choufleurszopp Spaghetti (MM) mat Bolognaisezooss Agemaachten Hierken (MM) Banane mat Schokola Beaujolais Owend

Gequellte Gromperen

20 November 2025 Gréng Bounenzalot

Freideg Ierzenzopp Panéierten Fëschfilet (MM)
Lëtzebuerger Grillwurscht* (MM) mat 

Moschterzooss
Muertenkuch mat Nëss Soupe Goulasch

Péiterséileggromperen Gromperepurée

21 November 2025 Spinat Gréngen Kabes mat Speck

Samsdeg Kürbiszopp Kallefsragoût 
Hard gekachten Eeër * (MM) mat 

Béchamelzooss
Käschtenmousse Äppeltäsch*

Tagliatelles Gekachte Gromperen

22 November 2025 Muerten mat Thymian Choufleur

Sonndeg
Rëndsbritt mat 

Nuddelen
Hämmchen vum Päerelhung Rëndsbrot* Äppelstrudel Rei an gekachten Ham*

Röstien Hausmacher Duchessegromperen

23 November 2025 Speckbounen Ribbengratin

D'Lëscht vun den Allergenen könnt Dir gaer beim Responsabel aus der Restauration nohfroën.

Zopp Dessert

* Menu "Sou schmaacht Lëtzebuerg"


