
OWES
KLENGTRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS

Menu vum 22.12.2025 bis 28.12.2025
+ +

DAAG DESSERT
KAART

Kürbiszopp
Hausmaacher Bouletten* (MM)

sauce liégoise
Gromperen an der Britt gekacht

Brockelcher

Kürbiszopp
Spigeleer* (MM)

Nuddelen mat Botter
Gréng Bounen

K 1
K 2
K 3
K 422

.12
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5 Frëschen Ananas

Geessekéis

Puree Puree

M
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Minestrone
Kniddelen mat Speck* (MM)

Äppelkompott*

Minestrone
Intenhämmercher

Gromperen mat Intenfett
Lënsen mat Speck

K 1
K 2
K 3
K 423

.12
.2

02
5 Stoffi mat Maracuja*

Eer am Jelli (MM)

Puree Puree
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Geméiscrèmezopp
Panéierten Fëschfilet (MM)

Péiterséileggromperen
Gedëmpte Poretten

Geméiscrèmezopp
Träipen* (MM)

Gekachte Gromperen
Rouden Kabes mat Äppel

K 1
K 2
K 3
K 424

.12
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5 Orangenszalot mat Kanéil a 

Orangenbléienwaasser

Kaalen Plat fir Krëschtdaag

Puree Puree

M
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Hommard's Bisque
Zalot mat warmem Geesekéiss

Hirschkouziwwi
Spätzle

Apel mat Preisselbeeren

Hommard's Bisque
Zalot mat warmem Geesekéiss

Chrëschtdagsdinde*
Dauphinegromperen
Bëschchampignonen

K 1
K 2
K 3
K 425

.12
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5 Bûche*

Chrëchtdaags Buffet

Puree PureeD
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Käschtenzopp
Verschidden Zorten kalen Brot

Gegrillte Geméiss
Kallefsbrot Orloff

Hausmacher Duchessegromperen

Käschtenzopp
Verschidden Zorten kalen Brot

Gegrillte Geméiss
Filet vum Zander (MM)

Räis mat Safran

K 1
K 2
K 3
K 426

.12
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5 Glacebûche

Feuilleté mat Saumon

Puree Puree
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Chiconszopp
Marinéierten Pouletschnitzel

Gebroden Gromperen
Kolrawen

Chiconszopp
Penne  (MM)

Zooss arrabiata

K 1
K 2
K 3
K 427

.12
.2

02
5 Mëllechrais*

Wurscht mat Paprika*

Puree Puree
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Buschtawenzopp mat Eer
Canneloni

mat Tomatenzooss an Pesto

Buschtawenzopp mat Eer
Gereecherten Judd*

Speckgromperen
Gaardebounen

K 1
K 2
K 3
K 428

.12
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5 Kéistaart*

Mirabellentaart

Puree Puree
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D'Lëscht vun den ALLERGENEN kënnt Dir gär

beim Responsabel vun der Restauration nofroen. MM = MENU MOU
VM = GEMUELENT FLEESCH 52 / 2025


