
OWES
KLENGTRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS

Menu vum 15.12.2025 bis 21.12.2025
+ +

DAAG DESSERT
KAART

Wäissbounenzopp mat Geméisswürfelen
Paschtéit

Fritten
Gréng Zalot

Wäissbounenzopp mat Geméisswürfelen
Bauerenomelette (MM)

K 1
K 2
K 3
K 415

.12
.2

02
5 Hambier-Joghurt *

Stollen*

Puree Puree

M
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Héngerbritt mat Niddelcher
Spaghetti (MM)

mat Bolognaisezooss

Héngerbritt mat Niddelcher
Gekachtend Lëtzebuerger Rëndfleesch*

Gromperen an der Britt gekacht
Bouillonsgeméis

K 1
K 2
K 3
K 416

.12
.2

02
5 Spekulooscrème

Haart Eer mat Mayonnaise*

Puree Puree

D
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eg

Champignonscrèmezopp
Fëschfilet (MM)
Gromperepurée
Rengt Geméis

Champignonscrèmezopp
Gebroden Pouletshämmchen

Amerikanesch Gromperen
Ierbessen

K 1
K 2
K 3
K 417

.12
.2

02
5 Streisel mat Quetschen

Kanengerchersterrine

Puree Puree

M
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Bouneschlupp
Steak haché* (MM)

Gromperen mat Knuewelek
Karameliséiert Ënnen

Bouneschlupp
Gefëllte Paangesch (MM)

Cruditéiten

K 1
K 2
K 3
K 418

.12
.2

02
5 Biren mat Schockelaszooss

Toast mat Champignoen

Puree PureeD
on

ne
sc
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eg

Tomatenzopp
Gromperen- an Geméisgratin

Tomatenzopp
Filet vum Colin (MM)

Räis
Spinat

K 1
K 2
K 3
K 419

.12
.2

02
5 Biskuitsrull

Verschidden Zorten kalen Brot

Puree Puree
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Zopp mat Geméis aus der Saison
Osso Bucco

Crémeg Polenta
Romanescokabes

Zopp mat Geméis aus der Saison
Wäinzoossiss (MM)
mat Moschterzooss

Gromperepurée
Ierbesse mat Muerte

K 1
K 2
K 3
K 420

.12
.2

02
5 Vanillspudding*

Leerdammer

Puree Puree
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Ochsenschwanzzopp
Champignonen am Bliederdeeg (MM)

Péiterséileggromperen

Ochsenschwanzzopp
Marinéiert Fierkelshämmchen

Speckgromperen
Sauerkraut

K 1
K 2
K 3
K 421

.12
.2

02
5 Muertenkuch mat Nëss

Réi a gekachten Ham*

Puree Puree

So
nn

de
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D'Lëscht vun den ALLERGENEN kënnt Dir gär

beim Responsabel vun der Restauration nofroen. MM = MENU MOU
VM = GEMUELENT FLEESCH 51 / 2025


