+
a SERVIOR Menu vum 15.12.2025 bis 21.12.2025

DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS ald E:'j:::.
o0 D Waissbounenzopp mat Geméisswirfelen D Waissbounenzopp mat’('SeméisswUrfelen Hambier-Joghurt * [] k1
oy Bauerenomelette (MM) Paschtéit I:I
29 Fritten K2
c S
5 8|5 0 Gréng Zalot Stollen* []ks3

- Puree Puree |:| K4
0 D Héngerbritt mat Niddelcher D Héngerbritt mat Niddelcher Spekulooscréme [] k1
o . Gekachtend Létzebuerger Réndfleesch* Spaghetti (MM) [ k2
o« Gromperen an der Britt gekacht mat Bolognaisezooss
=§ % ] Bouillonsgeméis ] Haart Eer mat Mayonnaise* [1k3
- Puree Puree |:| K 4
PR D Champignonscréemezopp D Champignonscréemezopp Streisel mat Quetschen [] k1
8y Gebroden Pouletshammchen Féschfilet (MM) |:| K2
2q Amerikanesch Gromperen Gromperepurée
] E ] lerbessen ] Rengt Geméis Kanengerchersterrine [1ks3
E - Puree Puree |:| K4
&w | [] _ Bouneschlupp ] Bouneschlupp Biren mat Schockelaszooss 1]k
2 P Geféllte Paangesch (MM) Steak haché* (MM) |:| K2
§ N Cruditéiten Gromperen mat Knuewelek
g 5 |:| |:| Karameliséiert Ennen Toast mat Champignoen D K3
ﬂo - Puree Puree |:| K4
" |:| Tomatenzopp |:| Tomatenzopp Biskuitsrull L]k
o] Filet vum Colin (MM) Gromperen- an Geméisgratin
0 O |:| K2
TN Rais
£ § ] Spinat ] Verschidden Zorten kalen Brot | [] K3
- Puree Puree |:| K 4
_— D Zopp mat Geméis aus der Saison D Zopp mat Geméis aus der Saison Vanillspudding* [] k1
2 g Wainzoossiss (MM) Osso Bucco []k2
] : mat Moschterzooss Crémeg Polenta
g - |:| Gromperepurée |:| Romanescokabes Leerdammer |:| K3
o
LR lerbesse mat Muerte [ ka
Puree Puree
. D Ochsenschwanzzopp D Ochsenschwanzzopp Muertenkuch mat Néss |:| K1
o o Marinéiert Fierkelshammchen Champignonen am Bliederdeeg (MM) |:| K2
TS Speckgromperen Péiterséileggromperen
§ E [] Sauerkraut [] Réi a gekachten Ham* [ k3
o Puree Puree |:| K 4
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar g R VM = GEMUELENT FLEESCH 51/2025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Létgebuer;gm MM = MENU MOU 0401 +




