Menu vum 08.12.2025 bis 14.12.2025

DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS ald E:'j:::.
o [ [] ~ Ribbenzopp | Ribbenzopp Schokelasmousse 1K1
i g Raviolis mat Ricotta a Spinat (MM) Schwéngsragoat* [ k2
- A mat Tomatenzooss an Basilikum Gebroden Gromperen
oS |:| |:| Botterbounen Feierstengszalot* D K3
=3 ]
Puree Puree K 4
Porettenzopp Porettenzopp Glace* |:| K1
0
g’g D Réi a gekachten Ham* D Filet vum Bar (MM) [ k2
o N Fritten Rais
§ § [] Gréng Zalot [] Iwerbaakenen Mangold Eerzalot* [Jk3
© Puree Puree |:| K 4
o D .Brittmat Juliennegeméis D Brittmat Juliennggeméis Yoghurt mat Friichtencoulis* |:| K1
o anéierten Cordon Bleu vum Poule achis Parmentier
gq Panéierten Cordon BI Poulet Hachis P tier (MM) [ k2
29 Grompere mat Bratzelen
b g ] Gebroden Champignoen [] Kachkéis* k3
== Puree Puree |:| K4
2 o D Zellericremezopp D Zellericremezopp Eclair [] k1
2 8 lerbessenbulli mat Wirschtecher (MM) Réndszong* |:| K2
9 N Gromperen an der Britt gekacht
Eils 0 Kolrawen Pizza (MM) [1ks
8 - Puree Puree |:| K 4
Lénsenzopp Lénsenzopp Stoffi mat Appel an Speculoos | [_] K1
gtﬁ D Réckefilet vum Cabillaud D Létzebuerger Grillwurscht* (MM) PP P [ k2
T Gromperepurée Péiterséileggromperen
2 E u Gedémpte Poretten [] Brockelcher Kaffiskichelcher* [1ks3
- Puree Puree |:| K 4
Kirbiszopp Kirbiszopp Mokaspudding* I:' K1
gg D Goulasch* D Macaronigratin® (MM) [ k2
o N Gekachte Gromperen
g a [ Gedémpte Muerten [] Poulet-Curry-Zalot []k3
@ = Puree Puree |:| K4
Britt mat Paangecher Britt mat Paangecher Savarin [] k1
o & D Féschgratin (MM) D Supréme vum Paerelhung
T ] Gromperepurée Kroketten D K2
£q perepu .. .
§ 5 |:| Tomat am Schéaffchen |:| Geméschte Geméis Gereechert Frell |:| K3
- Puree Puree |:| K 4
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar e i VM = GEMUELENT FLEESCH 50/2025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. LEtEebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +



