
OWES
KLENGTRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS

Menu vum 01.12.2025 bis 07.12.2025
+ +

DAAG DESSERT
KAART

Brokolicrèmezopp
Schwéngsbrot *
Schupfnudeln

Ribben mat Péiterséileg

Brokolicrèmezopp
Falschen Hues* (MM)
Péiterséileggromperen

Wäiss Bounen mat Tomatenzooss

K 1
K 2
K 3
K 401

.12
.2

02
5 Yoghurt mat Friichtencoulis*

Krabbenzalot

Puree Puree

M
éi

nd
eg

Héngerbritt mat Niddelcher
Kallefsblanquette
Räis mat Ënnen

Wuerzelen mat Péiterséileg

Héngerbritt mat Niddelcher
Ragoût vum Schnuddelhong

Gromperepurée
Ierbessen

K 1
K 2
K 3
K 402

.12
.2

02
5 Pommes rôties, crème à la 

cannelle

Boxemännchen*

Puree Puree

D
ën

sd
eg

Chiconszopp
Mullen  (MM)

Fritten

Chiconszopp
Quiche Lorraine (MM)

Cruditéiten

K 1
K 2
K 3
K 403

.12
.2

02
5 Brownie

Kale Brot

Puree Puree

M
ët

tw
oc

h

Ënnenzopp
Käsespätzle (MM)

Karameliséiert Ënnen

Ënnenzopp
Kanéngercherstrëmpel

Gromperen mat Zwiwwelen
Gréngen Kabes

K 1
K 2
K 3
K 404

.12
.2

02
5 Zalot mat Mango

Croque Monsieur

Puree PureeD
on

ne
sc

hd
eg

Kohlrabizopp
Marinéierten Pouletspilon

Kleng Gromperen mat Kräider
Iwerbaakenen Choufleur

Kohlrabizopp
Gebakene Fëschfilet  (MM)

Fritten
Ierbessenpurée

K 1
K 2
K 3
K 405

.12
.2

02
5 Tiramisu

Chaumes

Puree Puree

Fr
ei

de
g

Zopp mat Geméis aus der Saison
Lënsenzopp mat Wirschtercher (MM)

Zopp mat Geméis aus der Saison
Rëndfleesch Bourguignon*

Gekachte Gromperen
Gebrodene Chicon

K 1
K 2
K 3
K 406

.12
.2

02
5 Schokelaspudding*

Eër mat Thon

Puree Puree

Sa
m

sd
eg

Britt mat Eerstich
Tagliatelle  (MM)

mat Scampi

Britt mat Eerstich
Garnéiert Choucroute

Speckgromperen

K 1
K 2
K 3
K 407

.12
.2

02
5 Parfait Grand-Marnier*

Griechesch Zalot

Puree Puree

So
nn

de
g

+ 0401 +
D'Lëscht vun den ALLERGENEN kënnt Dir gär

beim Responsabel vun der Restauration nofroen. MM = MENU MOU
VM = GEMUELENT FLEESCH 49 / 2025


