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SERVIOR Menu vum 24.11.2025 bis 30.11.2025
Beim Klouschter
' DESSERT KLENG
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS KAART
Gemeiszopp Geméiszopp Parfait Grand-Marnier* [k
2 § D Kallefscrépinette (MM) D Zwiwweltaart (MM) D K2
2 o Gekachte Gromperen Purée vun Sisskartoffeln
12 g0 Lénsen n St Albray []ks
N Cannellonien (MM) L sial [l ka
Bouneschlupp Bouneschlupp Apel am Schéffchen* [] k1
8’§ D Panéierten Dindeschnitzel D Chicon mat Ham* (MM) [ k2
- o Gromperepurée Péiterséileggromperen
= = D Gebroden Champignoen I___I Gouda D K3
o []
Puree Puree K 4
Muertenzopp Muertenzopp Panna Cotta* HE4
§ g D Spigeleer* (MM) D Schweéngsgeschnetzeltes*® k2
29 Nuddelen mat Botter Polenta
£2 0 Gréng Zalot 0 Geméisflan Schnuddelhongsham []k3
= [lka
Puree Puree
w0 | [] Zellericremezopp ] Zellericremezopp Uebstzalot mat exoteschen | [] K1
T o Lasagne (MM) Gebroden Pouletshammchen Friichten
§ ] Fritten D K2
g = ] ] Gebrodenen Kiirbis Toast mat Ham an Racletteksis | [ ] K3
3" [1ka
Puree Puree
o D lerbessenzopp D lerbessenzopp Kaffiseclair |:| K1
-] Gebrodene Forellefilet (MM) Schwéngscarré* D K2
T N Grompere mat Bratzelen Waissen Kabes mat Speck
o= Brokkoli Purée Pata [1k3
Puree Puree K4
Choufleurszopp Choufleurszopp Marmorkuch* |___] K1
93 L_-] Waisst vum Poulet mat Rais D Cannellonien (MM) I:] K2
g N Muerten mat Botter Zalot vum Buffet |:|
= i K3
8 D D Brie []
Puree Puree K4
- [:] Réndsconsommé mat Tapioca an Madeire [:I Réndsconsommé mat Tapioca an Madeire Cheesecake D K1
4 i Wéldschwainziwwi Coq au vin rouge de France D K2
2d Kroketten Geméschte Gemeis
= ] Rouden Kabes mat Appel ] Gromperegratin Gereecherte Saumon []ks3
» & [Ika
Puree Puree
gui"’"’u":f'
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+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Lét% MM = MENU MOU 0401 +



