SERVIOR Menu du 24.11.2025 au 30.11.2025
Grand-Duc Jean
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON ald (I;EAT;'.II'_:
0 I:I ] Qréme de volaille D Crérpe Qe volaille Salade de fruits frais |:| K1
= o Crépinette de veau (MM) Tarte a I'oignon (MM) (k2
2 N Pommes de terre natures
3= ] Lentilles ] Toast savoyard []ks
S []
Purée Purée K4
0 D Bouneschlupp D Bouneschlupp Pomme au four* |:| K1
59 Escalope de dinde panée Chicons au jambon * (MM) |:| K2
5 N Purée de pommes de terre Pommes de terre persillées
=5 |:| Champignons poélés |:| Oeuf mimosa |:| K3
~ Purée Purée |:| K4
— Potage Crécy _Potage Crécy Créme au Baileys L]k
§ 3 5 D Oeuf au plat* (MM) D Emincé de porc* Y []Kk2
o N Nouilles au beurre Blé gourmand
g 5 ] Salade verte [] Chou de Bruxelles Gouda [1k3
o Purée Purée |:| K4
Creme de céleri Creme de céleri Café glacé* [] k1
_ D Lasagne (MM) D Cuisse de poulet rétie 9
T Frites [ k2
3= ] ] Potiron sauté Gelée de Porcelet* [1ks
. O
Purée Purée K4
- w | [] _ Minestrone | Minestrone Gateau aux Petits Beurre L] k1
N ilet de truite roti oue de boeuf braisée
oy Filet de truite réti (MM) J de beeuf b []k2
5 N Pommes de terre ciboulette Fusilli
S~ [] Brocolis ] Salsifis persillés Paté créme [1Kks3
> ]
Purée Purée K4
- I:I Potage Dubarry D Potage Dubarry Panna cotta* |:| K1
T 9 Blanc de poulet au riz Boulette maison* (MM) [ k2
g N Carottes au Beurre Pommes de terre a I'alil
S| ] ] Céleri au gratin Fromage blanc aux herbes* [1k3
N [1ka
Purée Purée
0 10 D Consommeé de boeuf au tapioca D Consommeé de boeuf au tapioca Nid d'abeille 1K1
S P Civet de marcassin Gratin de poisson (MM) |:| K2
5q Croquettes Risotto
£s |:| Chou rouge aux pommes |:| Haricots verts Stollen* |:| K3
a® Purée Purée |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre < ?;U:f,i”“;“;;ht VM = VIANDE MOULUE 48/2025
+ demandée au pres du Maitre d'Hotel. LEtEebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +



