SERVIOR p|gn de menu semaine 46 /2025
au 16.11.2025

Repas sur roues

Repas sur roues
Nord

du 10.11.

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Creme de champignons

Creme de champignons

Creme de champignons

Creme de champignons

- Omelette aux herbes* (MM) Boudin noir* (MM) [] Omelette aux herbes* (MM) Omelette aux herbes* (MM) [_] Bouill. ligumes [ ] Pates
E Pommes de terre a la Purée Pommes de terre a la Pommes de terre a la |:| Esc. Poulet |:| Carottes
= creme Chou rouge creme creme '
- Céleri au gratin Semoule au lait Céleri Céleri au gratin [[] Purée [[] Tutti-fruti
Semoule au lait Semoule au lait Semoule au lait
Potage aux poireaux Potage aux poireaux Potage aux poireaux Potage aux poireaux S .
_| L] pilon de poulet mariné [ ] Filet de poisson frit (MM) [ ] Filet de poisson (MM) Filet de poisson frit (MM) [_] Bouill. légumes [ ] Pates
T Pommes de terre au Pommes de terre natures Pommes de terre natures Pommes de terre natures D Esc. Poulet D Carottes
g romarin Purée de petits pois Purée de petits pois Purée de petits pois '
Haricots verts Smoothie Smoothie Smoothie I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Smoothie
Potage a la tomate Potage a la tomate Potage a la tomate Potage a la tomate o .
T [ ] Galettes de pommes de [] Rognons de veau [] Galettes de pommes de Galettes de pommes de [_] Bouil. légumes [ ] Pates
< terre (MM) Pommes Macaire terre (MM) terre (MM)

% Compote de pommes* Oignons caramélisés Compote de pommes* Compote de pommes* D Esc. Poulet D Carottes
b Cake au chocolat Cake au chocolat Cake au chocolat Cake au chocolat [[] Purée [[] Tutti-frutti
Créme a l'ail Créme a l'ail Créme a l'ail Créme a l'ail o .

— [ ] Potau feu de boeut [ ] penne (MM) [ ] Potau feu de boeut Penne (MM) [_] Bouill. ligumes [ ] Pates
T luxembourgeois* sauce boscaiola luxembourgeois* sauce champignons
a Pommes de terre au Mousse aux marrons* Pommes de terre au Mousse aux marrons* D Esc. Poulet D Carottes
' bouillon bouillon Purée Tutti-frutt
Légumes du bouillon Légumes du bouillon D D
_ Créme aux épinards Créme aux épinards Créme aux épinards Créme aux épinards o .
T [ ] Filet daiglefin (MM) [ ] Judd fume [ ] Filet daiglefin (MM) Filet d'aiglefin (MM) [_] Bouill. ligumes [ ] Pates
£ Pommes de terre persillées Pommes de terre au lard Pommes de terre persillées Pommes de terre persillées I:‘ Esc. Poulet I:‘ Carottes
c Flan de potiron Feves des marais Flan de potiron Flan de potiron '
< Tarte au flan Tarte au flan Tarte au flan Tarte au flan I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Consommé a l'andalouse Consommé a l'andalouse Consommé a l'andalouse Consommé a l'andalouse o .
T [] Blanquette de veau [ Tartiflette (MM) [] Blanquette de veau Tartiflette (MM) [_] Bouil. légumes [ ] Pates
¢ Riz Crudités Riz Crudités
% Carottes persillées Créme au Baileys Carottes persillées Créme au Baileys D Esc. Poulet D Carottes
v. Creme au Baileys Creme au Baileys I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
‘ Potage aux légumes verts Potage aux légumes verts Potage aux légumes verts Potage aux légumes verts )
a - A
< [] Poitrine de veau farcie [ Filet de sole (MM) [ ] Filet de sole (MM) Filet de sole (MM) [_] Bouil. légumes [ ] Pates
c (MM) Risotto Risotto Risotto
E Pommes de terre duchesse Potiron sauté Potiron sauté Potiron sauté D Esc. Poulet D Carottes
= maison o Bavarois Bavarois Bavarois I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Chicon caramélisé
Francais

Form 0103




SERVIOR

Repas sur roues

lessen op Rieder
Norden

Menu plang fird 'Woch 46 /7 2025
bis 16.11.2025

vum 10.11.

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeigelechkeet

Champignonscremezopp

Champignonscremezopp

Champignonscremezopp

Champignonscremezopp

Form 0103

g Omelett mat Kraider* (MM) [] Traipen* (MM) [] Omelett mat Kraider* (MM) Omelett mat Kraider* (MM) [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen

T Gromperen mat Rahm Purée Gromperen mat Rahm Gromperen mat Rahm |:| .

S ! : . . : Pouletsschnitzel [ | Muerten

= Zellerisgratin Roude Kabes Zelleri Zellerisgratin

a

S Schmull mat Méllech Schmull mat Méllech Schmull mat Méllech Schmull mat Méllech I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp . )

g [] Marinéierten Pouletspilon [] Gebakene Faschfilet (MM) [ ] Feschiilet (MM) Gebakene Féschfilet (MM) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen

T i .

c Grgmpere mat Rosmarin Gekachte Grqmperen Gekachte Grqmperen Gekachte Grqmperen I:‘ Pouletsschnitzel I:‘ Muerten

< Gréng Bounen lerbessenpurée lerbessenpurée lerbessenpurée

& Smoothie Smoothie Smoothie Smoothie I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp . )

%é [] Gromperenkichelcher (MM) [ ] Eiercher (Rognons) [] Gromperenkichelcher (MM) Gromperenkichelcher (MM) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen

3 Appelkompott* Gromperen Macaire Appelkompott* Appelkompott* ,

s .

£|  schokolaskuch Karameliséiert Ennen Schokolaskuch Schokolaskuch [] Pouletsschnitzel [ ] Muerten

s Schokolaskuch [[] Purée [] Tutti-frutti

g Knuewelekszopp Knuewelekszopp Knuewelekszopp Knuewelekszopp .. )

§ [] Gekachtend Létzebuerger [ ] penne (MM) [] Gekachtend Létzebuerger Penne (MM) [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen

9] Réndfleesch* mat Zooss boscaiola Réndfleesch* mat Champignonszooss .

§ Gromperen an der Britt K&schtenmousse* Gromperen an der Britt K&aschtenmousse* D Pouletsschnitzel D Muerten

5 gekacht gekacht Purée Tutti-frutti

8 Bouillonsgeméis Bouillonsgeméis D D
Spinatcrémezopp Spinatcrémezopp Spinatcrémezopp Spinatcrémezopp .. )

c [ ] Filet vum Aiglefin (MM) [] Gereecherten Judd [ ] Filet vum Aiglefin (MM) Filet vum Aiglefin (MM) [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen

< Péiterséileggromperen Speckgromperen Péiterséileggromperen Péiterséileggromperen .

T Kurbisflan Gaardebounen Kurbisflan Kurbisflan D Pouletsschnitzel D Muerten

L Eertaart Eertaart Eertaart Eertaart I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Tomatéiert Britt mat Tomatéiert Britt mat Tomatéiert Britt mat Tomatéiert Britt mat » .

g [ 1 vermichel [ 1 vermichel [ 1 vermichel Vermichel [] Gemeisbouilon [ ] Nuddelen

T Kallefsblanquette Tartiflette (MM) Kallefsblanquette Tartiflette (MM) .

[

£ Rais Cruditéiten Réis Cruditéiten [] Pouetsschnitzel [ ] Muerten

uerzelen mat Péiterséileg aileyscreme uerzelen mat Péiterséileg aileyscreme A i_frutti

& Wuerzeler Peiterseil Bail : Wuerzeler Peiterseil Bail : [[] Purée [] Tutti-frutti
Baileyscréme Baileyscréme
Gréng Geméiszopp Gréng Geméiszopp Gréng Geméiszopp Gréng Geméiszopp . )

el [] Gefsilten [ ] Solenfilet (MM) [ ] Solenfilet (MM) Solenfilet (MM) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen

T Kallefsbréschtchen (MM) Risotto Risotto Risotto ;

E Hausmacher Gebrodenen Kurbis Gebrodenen Kurbis Gebrodenen Kurbis D Pouletsschnitzel D Muerten

& Duchessegromperen Bavarois Bavarois Bavarois [[] Purée [[] Tutti-frutti
Caraméliséierten Chicon
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SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 46 /2025

vom 10.11.

bis 16.11.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Menu ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Cremige Pilzsuppe

Cremige Pilzsuppe

Cremige Pilzsuppe

Cremige Pilzsuppe

Gemiisebriihe [ ] Nudeln

Bavarois

g Krauteromelette *(MM) Blutwurst *(MM) Krauteromelette *(MM) Krauteromelette *(MM) I:‘
- Kartoffeln mit Sahne Piree Kartoffeln mit Sahne Kartoffeln mit Sahne N :
E Gratinierter Selleri Rotkohl Selleri Gratinierter Selleri D Hahnchenschnitz D Karotten
2 Schmull mit Milch Schmull mit Milch Schmull mit Milch Schmull mit Milch I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe . .
el L] Marinierte [ Fritiertes Fischfilet (MM) Fischfilet (MM) [ Fritiertes Fischfilet (mm) | ] Gemisebrihe [ ] Nudeln
7 Hahnchenunterschenkel Natur Kartoffeln Natur Kartoffeln Natur Kartoffeln u .
g Rosmarinkartoffeln Erbsenpiree Erbsenpiree Erbsenpiree D Hahnchenschnitz D Karotten
e Grine Bohnen Smoothie Smoothie Smoothie I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Smoothie
Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe . .
< [] Kartoffelpuffer (MM) [] Kalbsnieren Kartoffelpuffer (MM) [] Kartoffelpuffer (MM) [ ] Gemusebriihe [] Nudeln
€ Apfelkompott Macaire-Kartoffeln Apfelkompott Apfelkompott N .
b p p p p p p
£ Schokoladenkuchen Karamelisierte Zwiebeln Schokoladenkuchen Schokoladenkuchen D Hahnchenschnitz D Karotten
s Schokoladenkuchen [] Piree [] Tutti-frutti
C Knoblauchsuppe Knoblauchsuppe Knoblauchsuppe Knoblauchsuppe . .
‘; [] Gekochtes luxemburger [ ] penne (MM) Gekochtes luxemburger [ ] penne (MM) [ ] Gemusebrihe [_] Nudeln
< Rindfleisch* mit Boscaiola Sosse Rindfleisch* mit Champignonsosse N .
% Kartoffeln gekocht in der Marronenmousse* Kartoffeln gekocht in der Marronenmousse* D Hahnchenschnitz D Karotten
¢ Briihe 3 Brihe } [] puree [] Tutti-frutti
C Gemidse in der Brihe Gemudse in der Brilhe
Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe . .
o| L] schelifisch (MM) [] Geraucherter Schellfisch (MM) [ ] Schelifisch (MM) [ ] Gemusebruhe [ ] Nudeln
g Kartoffeln mit Petersilie Schweinekamm?* Kartoffeln mit Petersilie Kartoffeln mit Petersilie N :
-
I3 Kurbisflan Kartoffeln mit fettem Speck Kurbisflan Kurbisflan [] Hahnchenschnitz [ ] Karotten
o Eierkuchen Saubohnen Eierkuchen Eierkuchen I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Eierkuchen
Consommé mit Nudeln und Consommé mit Nudeln und Consommé mit Nudeln und Consommé mit Nudeln und . .
& [] Tomaten [ ] Tomaten Tomaten [] Tomaten [] Gemusebriihe [] Nudeln
v Weisses Kalbsragout Kartoffelauflauf mit Weisses Kalbsragout Kartoffelauflauf mit N .
£ Reis Reblochon-Kase Reis Reblochon-Kase D Hahnchenschnitz D Karotten
& Karotten mit Petersilie Rohkost Karotten mit Petersilie Rohkost I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Baileyskreme Baileyskreme Baileyskreme Baileyskreme
Grine Gemusesuppe Grine Gemusesuppe Grine Gemusesuppe Grine Gemusesuppe . .
¢ [ ] Gefiillte Kalbsbrust (MM) [] Seezungenfilet (MM) Seezungenfilet (MM) [] Seezungenfilet (MM) [ ] Gemusebriihe [] Nudeln
= Hausmacher Risotto Risotto Risotto N .
c
c Herzoginnenkartoffeln Gebratener Kirbis Gebratener Kirbis Gebratener Kirbis D Hahnchenschnitz D Karotten
& Caramelisierter Chicorree Bavarois Bavarois Bavarois [[] puree [[] Tutti-frutti
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