SERVIOR p|gn de menu semaine 4572025
au 09.11.2025

Repas sur roues

Repas sur roues
Nord

du 03.11.

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Creme de volaille

Creme de volaille

Créme de volaille

Bouillon de Iégumes aux

Form 0103

- [] Rago(t de lapin [] Bouhneschlupp (MM) [] Rago(t de lapin oeufs [_] Bouill. ligumes [ ] Pates

T Fusilli Mousse au chocolat blanc Fusilli Bouhneschlupp (MM)

c i 5 . . .

= Potiron sauté Potiron sauté Mousse au chocolat blanc D Esc. Poulet D Carottes
Mousse au chocolat blanc Mousse au chocolat blanc I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Potage Crécy Potage Crécy Potage Crécy Potage Crécy S .

= [] Quenelle de farine et lard * Carbonnade flamande* [] carbonnade flamande* Quenelles de farine & la [_] Bouill. légumes [ ] Pates

b (MM) Pommes de terre écrasées Pommes de terre écrasées créeme* (MM)

g Compote de pommes* au beurre au beurre Compote de pommes* D Esc. Poulet D Carottes
Panna cotta* Petits pois Petits pois Panna cotta* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti

Panna cotta* Panna cotta*

_ Soupe a l'oignon Soupe a l'oignon Soupe a l'oignon Soupe a l'oignon o .

T [] Feuilleté aux champignons [] Escalope de dinde marinée [] Escalope de dinde Feuilleté aux champignons [_] Bouil. légumes [ ] Pates

= (MM) Riz Riz (MM)

% Pommes de terre persillées Salsifis persillés Salsifis persillés Pommes de terre persillées D Esc. Poulet D Carottes

b Sabayon Sabayon Sabayon Sabayon [[] Purée [[] Tutti-frutti
Potage au brocoli Potage au brocoli Potage au brocoli Potage au brocoli o .

— [] saucisse au vin (MM) [] Gras double pané* [] steak haché* (MM) Gratin de légumes (MM) [_] Bouill. ligumes [ ] Pates

T sauce moutarde Pommes de terre rissolées sauce moutarde Poire au caramel

a Pommes de terre réties Carottes au Beurre Pommes de terre réties D Esc. Poulet D Carottes
Chou de Bruxelles Poire au caramel Chou de Bruxelles [[] Purée [] Tutti-fruti
Poire au caramel Poire au caramel

_ Bouillon de Iégumes a Bouillon de Iégumes a Bouillon de légumes a Bouillon de légumes a o .

T [] l'alphabet [] l'alphabet [] l'alphabet l'alphabet [_] Bouill. légumes [ ] Pates

= Filet de lieu noir (MM) Lasagne (MM) Filet de lieu noir (MM) Filet de lieu noir (MM)

E Pommes de terre ciboulette Tartelette aux pommes Pommes de terre ciboulette Pommes de terre ciboulette D Esc. Poulet D Carottes

S Epinards Epinards Epinards I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Tartelette aux pommes Tartelette aux pommes Tartelette aux pommes
Créme de céleri Créme de céleri Créme de céleri Créme de céleri o .

T [ ] Chicons au jambon * (MM) [ ] Poivrons farcies aux [ ] Poivrons farcies aux Poivrons farcies aux [_] Bouil. légumes [ ] Pates

¢ Purée lentilles et quinoa (MM) lentilles et quinoa (MM) lentilles et quinoa (MM)

£ Pudding praliné Blé Blé Blé [] Esc. Poulet [] carottes

v. Pudding praliné Pudding praliné Pudding praliné [[] Purée [[] Tutti-frutt

‘ Potage aux légumes de Potage aux [égumes de Potage aux légumes de Potage aux légumes de .

a - A

< [ saison [ saison [ saison saison [_] Bouil. légumes [ ] Pates

c Gigot d'agneau Filet de saumon réti (MM) Gigot d'agneau Filet de saumon réti (MM)

E Gratin dauphinois Pommes de terre aux Gratin dauphinois Pommes de terre aux D Esc. Poulet D Carottes

g Flageolets poireaux Flageolets poireaux [[] Purée [[] Tutti-frutti
Genoise aux fruits Genoise aux fruits Genoise aux fruits Genoise aux fruits

Francais




SERVIOR

Repas sur roues

lessen op Rieder
Norden

Menu plang fird '‘Woch 45 /72025

vum 03.11.

bis 09.11.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeigelechkeet

Pouletscremezopp

Pouletscremezopp

Pouletscremezopp

Geméisbouillon mat Eér

Form 0103

g [] Rago(t vun der [] Bouneschlupp [] Rago(t vun der [] Bouneschlupp [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
E iﬁgiﬁchhen Waiss Schockelasmousse Iéﬁgiﬁchhen Waiss Schockelasmousse |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
N
b Gebrodenen Kurbis Gebrodenen Kurbis I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Waiss Schockelasmousse Waiss Schockelasmousse
Muertenzopp Muertenzopp Muertenzopp Muertenzopp . )
g [] Kniddelen mat Speck* (MM) [] Rrendscarbonnade op [] Rrendscarbonnade op Mielkniddelen mat [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Appelkompott* flamméanesch Art* flammanesch Art* Rahm*(MM) .
g Panna Cotta* Getripsten Gromperen mat Getripsten Gromperen mat Appelkompott* D Pouletsschnitzel D Muerten
& Botter Botter Panna Cotta* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
lerbessen lerbessen
Ennenzopp Ennenzopp Ennenzopp Ennenzopp B _
%é [] Champignonen am [ 1 Marinéierten Schnitzel vum | L] Dindenschnitzel [] Champignonen am [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
s Bliederdeeg (MM) Schnuddelhong Rais Bliederdeeg (MM) .
<
£ Péiterséileggromperen Rais Schwaarz Wuerzelen mat Péiterséileggromperen D Pouletsschnitzel D Muerten
g Sabayon Schwaarz Wuerzelen mat Péiterseileg Sabayon [[] Purée [[] Tutti-frutti
Péiterséileg Sabayon
o Brokkolizopp Brokkolizopp Brokkolizopp Brokkolizopp . )
§ [] wainzoossiss (MM) [ ] panéierten Kuddelfleck* [] Steak haché* (MM) [] Geméisgratin (MM) [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
9] mat Moschterzooss Gebroden Gromperen mat Moschterzooss Bir mat Karamel .
§ Gebroden Gromperen Muerten mat Botter Gebroden Gromperen D Pouletsschnitzel D Muerten
S Brockelcher Bir mat Karamel Brockelcher I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
[a) Bir mat Karamel Bir mat Karamel
Geméisbouillon mat Geméisbouillon mat Geméisbouillon mat Geméisbouillon mat . .
c [] Buchstawen [] Buchstawen [] Buchstawen [] Buchstawen [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
< Filet vum Pollack (MM) Lasagne (MM) Filet vum Pollack (MM) Filet vum Pollack (MM) .
T Grompere mat Bratzelen Appeltéaertchen Grompere mat Bratzelen Grompere mat Bratzelen D Pouletsschnitzel D Muerten
. Spinat Spinat Spinat [[] Purée [] Tutti-frutti
Appeltéertchen Appeltéertchen Appeltdertchen
Zellericremezopp Zellericremezopp Zellericremezopp Zellericremezopp . i
g [] Chicon mat Ham* (MM) [ Gefaliten Paprika mat [ Gefaliten Paprika mat [ Gefaliten Paprika mat [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Purée Quinoa an Lénsen (MM) Quinoa an Lénsen (MM) Quinoa an Lénsen (MM) .
[
£ Praliné-pudding Weess Weess Weess D Pouletsschnitzel D Muerten
B Praliné-pudding Praliné-pudding Praliné-pudding [[] Purée [] Tutti-frutt
Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der . )
g [] saison [] saison [] saison [] saison [[] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Hammelsgigot Gebrodene Saumon (MM) Hammelsgigot Gebrodene Saumon (MM) :
E Gromperegratin Gromperen mat Poretten Gromperegratin Gromperen mat Poretten D Pouletsschnitzel D Muerten
& Flageoleten Bond mat Friichten Flageoleten Bond mat Friichten I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Bond mat Friichten Bond mat Friichten
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan far Woche 45 /2025

vom 03.11. bis 09.11.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Menu ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Huhnercremesuppe Huhnercremesuppe Huhnercremesuppe Gemeésebrihe mit Eiern . .
c [] Kaninchenragout [] Bouneschlupp [] Kaninchenragout [] Bouneschlupp [ ] Gemusebrihe [_] Nudein
- Fusilli Weisse Fusilli Weisse " :
& Gebratener Kiirbis Schokoladenmousse Gebratener Kiirbis Schokoladenmousse D Hahnchenschnitz D Karotten
2 Weisse Weisse [] Piree [] Tutti-frutti
Schokoladenmousse Schokoladenmousse
Moéhrensuppe Moéhrensuppe Moéhrensuppe Moéhrensuppe . .
< [] Mehiknodel mit Speck [] Rinderragout Flamisch* [] Rinderragout Flamisch* [] Mehlknodel mit Rahm* [ ] Gemisebrihe [] Nudeln
v *(MM) Stampfkartoffel mit Butter Stampfkartoffel mit Butter (MM) N .
g Apfelkompott Erbsen Erbsen Apfelkompott D Hahnchenschnitz D Karotten
c Panna Cotta* Panna Cotta* Panna Cotta* Panna Cotta* I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe . .
< [ pilze im Blatterteig (MM) [_] Mariniertes Putenschnitzel | L] Putenschnitzel [ pilze im Blatterteig (MM) [ ] Gemusebriihe [] Nudeln
€ Kartoffeln mit Petersilie Reis Reis Kartoffeln mit Petersilie N .
S
£ Sabayon Schwarzwurzel mit Schwarzwurzel mit Sabayon D Hahnchenschnitz D Karotten
S Petersilie Petersilie [] Piree [] Tutti-frutti
Sabayon Sabayon
@ Brokkolisuppe Brokkolisuppe Brokkolisuppe Brokkolisuppe . .
‘; [] wainzoossiss (MM) [ ] panierter Rindermagen * [] Hacksteak* (MM) [] Gemilsegratin* [ ] Gemusebrihe [_] Nudeln
< Senfsosse Bratkartoffeln Senfsosse Birne mit Karamel N .
% Bratkartoffeln Karotten in Butter Bratkartoffeln D Hahnchenschnitz D Karotten
s Rosenkohl Birne mit Karamel Rosenkohl I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
C Birne mit Karamel Birne mit Karamel
Gemusebrihe mit Gemusebriihe mit Gemusebrihe mit Gemusebrihe mit . .
c [] Buchstabennudeln [] Buchstabennudeln [] Buchstabennudeln [] Buchstabennudeln [ ] Gemusebrihe [_] Nudein
i Filet vom Pollack (MM) Lasagne (MM) Filet vom Pollack (MM) Filet vom Pollack (MM) “ .
-
I3 Kartoffeln mit Schnittlauch Apfeltortchen Kartoffeln mit Schnittlauch Kartoffeln mit Schnittlauch D Hahnchenschnitz D Karotten
. Spinat Spinat Spinat [] piree [] Tutti-frutti
Apfeltdrtchen Apfeltdrtchen Apfeltdrichen
Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe . .
¢ [] Chicorée nach Ardenner [ Gefillte Paprika mit Quinoa [ Gefillte Paprika mit Quinoa [ Gefillte Paprika mit Quinoa [ ] Gemusebriihe [_] Nudeln
v Art* (MM) und Linsen (MM) und Linsen (MM) und Linsen (MM) N .
£ Plree Weizen Weizen Weizen D Hahnchenschnitz D Karotten
& Nussnugatpudding Nussnugatpudding Nussnugatpudding Nussnugatpudding I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Suppe mit Saisongemiise Suppe mit Saisongemiise Suppe mit Saisongemiise Suppe mit Saisongemuise . .
¢ [] Hammelkeule [ ] Gebratener Lachs (MM) [ ] Hammelkeule [ ] Gebratener Lachs (MM) [ ] Gemusebriihe [] Nudeln
= Kartoffelgratin Kartoffeln mit Lauch Kartoffelgratin Kartoffeln mit Lauch N .
c
c Flagolett Bohnen Obstbiskuit Flagolett Bohnen Obstbiskuit D Hahnchenschnitz D Karotten
& Obstbiskuit Obstbiskuit [] Piree [] Tutti-frutti

Form 0103




