
02.11.202527.10.
Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Echange

semaine 44 / 2025Plan de menu
du

+ +

Menu sans viande
auRepas sur roues

Nord

Lu
nd

i

Bouillon de légumes aux 
oeufs
Macaroni au quorn gratiné 
(MM)
Coupe liègeoise

Pâtes
Consommé
Macaroni au gratin* (MM)
Coupe liègeoise

Consommé
Ragoût de dinde
Riz
Champignons
Coupe liègeoise

Consommé
Ragoût de dinde
Riz
Champignons
Coupe liègeoise

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
ar

di

Potage aux chicons
Quiche au saumon (MM)
Salade verte
Tarte aux pommes avec 
flan*

Pâtes
Potage aux chicons
Boulette maison* (MM)
sauce tomate
Pommes de terre natures
Courgettes
Tarte aux pommes avec 

Potage aux chicons
Quiche au saumon (MM)
Salade verte
Tarte aux pommes avec 
flan*

Potage aux chicons
Boulette maison* (MM)
sauce tomate
Pommes de terre natures
Courgettes
Tarte aux pommes avec 

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i Crème aux épinards
Croquette au fromage (MM)
Pommes de terre persillées
Tomate au four
Biscuit roulé

Pâtes
Crème aux épinards
Boeuf braisé*
sauce à la bière brune
Farffale
Carottes persillées
Biscuit roulé

Crème aux épinards
Croquette au fromage (MM)
Pommes de terre persillées
Tomate au four
Biscuit roulé

Crème aux épinards
Boeuf braisé*
sauce à la bière brune
Farffale
Carottes persillées
Biscuit roulé

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Je
ud

i

Minestrone
Oeufs durs * (MM)
sauce béchamel
Pommes de terre écrasées 
au beurre
Chou-fleur gratiné

Pâtes
Minestrone
Cordon bleu de poulet pané
Pommes de terre 
américaines
Haricots verts
Fruit de saison

Minestrone
Oeufs durs * (MM)
sauce béchamel
Pommes de terre écrasées 
au beurre
Chou-fleur gratiné

Minestrone
Oeufs durs * (MM)
sauce béchamel
Pommes de terre écrasées 
au beurre
Fruit de saison

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Ve
nd

re
di

Crème de brocoli
Gratin de poisson (MM)
Pommes de terre 
mousseline
Julienne de légumes
Flan Vanille*

Pâtes
Crème de brocoli
Gratin de poisson (MM)
Pommes de terre 
mousseline
Julienne de légumes
Flan Vanille*

Crème de brocoli
Lëtzebuerger Grillwurscht* 
(MM)
Pommes de terre natures
Salade verte
Flan Vanille*

Crème de brocoli
Gratin de poisson (MM)
Pommes de terre 
mousseline
Julienne de légumes
Flan Vanille*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Sa
m

ed
i Potage au potiron

Escalope de quorn (MM)
Gratin dauphinois
Petits pois et carottes
Gâteau de fête*

Pâtes
Potage au potiron
Suprême de pintade farcie
Gratin dauphinois
Petits pois et carottes
Gâteau de fête*

Potage au potiron
Civet de chevreuil
Spätzle
Pomme aux airelles
Gâteau de fête*

Potage au potiron
Civet de chevreuil
Spätzle
Pomme aux airelles
Gâteau de fête*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Di
m

an
ch

e Bouillon de légumes à 
l'alphabet
Ragoût de tofu (MM)
Riz
Chou de Bruxelles
Cake au chocolat

Pâtes
Oxtail
Choucroute garnie
Pommes de terre au lard
Cake au chocolat

Oxtail
Blanquette de veau
Riz
Chou de Bruxelles
Cake au chocolat

Oxtail
Blanquette de veau
Riz
Chou de Bruxelles
Cake au chocolat

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti
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fir d 'Woch 44 / 2025Menu plang
vum

+ +

Menu ouni Fleesch
bisIessen op Rieder

Norden

M
éi

nd
eg

Geméisbouillon mat Eër
Macaroni mat Quorn (MM)
Coupe liègeoise

Nuddelen
Britt
Macaronigratin* (MM)
Coupe liègeoise

Britt
Ragoût vum 
Schnuddelhong
Räis
Champignoen
Coupe liègeoise

Britt
Ragoût vum 
Schnuddelhong
Räis
Champignoen
Coupe liègeoise

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Dë
ns

de
g Chiconszopp

Quiche mat Saumon (MM)
Gréng Zalot
Äppeltaart

Nuddelen
Chiconszopp
Hausmaacher Bouletten

mat Tomatenzooss
Gekachte Gromperen
Courgetten

Chiconszopp
Quiche mat Saumon (MM)
Gréng Zalot
Äppeltaart

Chiconszopp
Hausmaacher Bouletten* 
(MM)
mat Tomatenzooss
Gekachte Gromperen
Courgetten

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

M
ët

tw
oc

h Spinatcrèmezopp
Kéiskrokett (MM)
Péiterséileggromperen
Tomat am Schäffchen
Biskuitsrull

Nuddelen
Spinatcrèmezopp
Geschmorten Rëndfleesch*
mat brong Béier Zooss
Farffale
Wuerzelen mat Péiterséileg
Biskuitsrull

Spinatcrèmezopp
Kéiskrokett (MM)
Péiterséileggromperen
Tomat am Schäffchen
Biskuitsrull

Spinatcrèmezopp
Geschmorten Rëndfleesch*
mat brong Béier Zooss
Farffale
Wuerzelen mat Péiterséileg
Biskuitsrull

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Do
nn

es
ch

de
g Minestrone

Hard gekachten Eër * (MM)
mat Béchamelzooss
Getripsten Gromperen mat 
Botter
Iwerbaakenen Choufleur

Nuddelen
Minestrone
Panéierten Cordon Bleu 
vum Poulet
Amerikanesch Gromperen
Gréng Bounen
Frëscht Uebst

Minestrone
Hard gekachten Eër * (MM)
mat Béchamelzooss
Getripsten Gromperen mat 
Botter
Iwerbaakenen Choufleur

Minestrone
Hard gekachten Eër * (MM)
mat Béchamelzooss
Getripsten Gromperen mat 
Botter
Frëscht Uebst

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Fr
ei

de
g

Brokolicrèmezopp
Fëschgratin (MM)
Gromperepurée
Rengt Geméis
Vanillsflan*

Nuddelen
Brokolicrèmezopp
Fëschgratin (MM)
Gromperepurée
Rengt Geméis
Vanillsflan*

Brokolicrèmezopp
Lëtzebuerger Grillwurscht* 
(MM)
Gekachte Gromperen
Gréng Zalot
Vanillsflan*

Brokolicrèmezopp
Fëschgratin (MM)
Gromperepurée
Rengt Geméis
Vanillsflan*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Sa
m

sd
eg

Kürbiszopp
Quornschnitzel (MM)
Gromperegratin
Ierbesse mat Muerte
Feierdaagskuch*

Nuddelen
Kürbiszopp
Gefëllten Suprême vum 
Paerelhung
Gromperegratin
Ierbesse mat Muerte
Feierdaagskuch*

Kürbiszopp
Réiziwwi
Spätzle
Apel mat Preisselbeeren
Feierdaagskuch*

Kürbiszopp
Réiziwwi
Spätzle
Apel mat Preisselbeeren
Feierdaagskuch*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

So
nn

de
g Geméisbouillon mat 

Buchstawen
Ragoût vun Tofu (MM)
Räis
Brockelcher
Schokolaskuch

Nuddelen
Ochsenschwanzzopp
Garnéiert Choucroute
Speckgromperen
Schokolaskuch

Ochsenschwanzzopp
Kallefsblanquette
Räis
Brockelcher
Schokolaskuch

Ochsenschwanzzopp
Kallefsblanquette
Räis
Brockelcher
Schokolaskuch

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Lëtzebuergesch
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Traditionnelles Menü Menü des Hauses Menü ohne Salz Austauschmöglichkeit

für Woche 44 / 2025Menüplan
vom

+ +

Menü ohne Fleisch
bis

M
on

ta
g

Gemèsebrühe mit Eiern
Macaroni mit Quorn (MM)
Eis mit Kaffee

Nudeln
Consommé
Macaronigratin* (MM)
Eis mit Kaffee

Consommé
Putenragout
Reis
Champignons
Eis mit Kaffee

Consommé
Putenragout
Reis
Champignons
Eis mit Kaffee

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Di
en

st
ag

Chicoréesuppe
Quiche mit Lachs (MM)
Grüner Salat
Apfeltorte

Nudeln
Chicoréesuppe
Hausmacher Frikadellen
Tomatensosse
Natur Kartoffeln
Zucchini
Apfeltorte

Chicoréesuppe
Quiche mit Lachs (MM)
Grüner Salat
Apfeltorte

Chicoréesuppe
Hausmacher Frikadellen* 
(MM)
Tomatensosse
Natur Kartoffeln
Zucchini

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

M
itt

wo
ch

Spinatcremesuppe
Käsekrokette (MM)
Kartoffeln mit Petersilie
Ofentomate
Biskuitrolle

Nudeln
Spinatcremesuppe
Geschmortes Rindfleisch*
mit Braunbiersosse
Farffale
Karotten mit Petersilie
Biskuitrolle

Spinatcremesuppe
Käsekrokette (MM)
Kartoffeln mit Petersilie
Ofentomate
Biskuitrolle

Spinatcremesuppe
Geschmortes Rindfleisch*
mit Braunbiersosse
Farffale
Karotten mit Petersilie
Biskuitrolle

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Do
nn

er
st

ag Minestrone
Hart gekochtes Ei *(MM)
mit Béchamelsosse
Stampfkartoffel mit Butter
Überbackener Blumenkohl
Obst der Saison

Nudeln
Minestrone
Paniertes Cordon Bleu vom 
Hähnchen
Amerikanische Kartoffeln
Grüne Bohnen
Obst der Saison

Minestrone
Hart gekochtes Ei *(MM)
mit Béchamelsosse
Stampfkartoffel mit Butter
Überbackener Blumenkohl
Obst der Saison

Minestrone
Hart gekochtes Ei *(MM)
mit Béchamelsosse
Stampfkartoffel mit Butter
Obst der Saison
Blumenkohl

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Fr
ei

ta
g

Cremige Brokkolisuppe
Fischgratin*
Kartoffelpüree
Gemüsestreifen
Vanilleflan

Nudeln
Cremige Brokkolisuppe
Fischgratin*
Kartoffelpüree
Gemüsestreifen
Vanilleflan

Cremige Brokkolisuppe
Luxembuerger Grillwurscht* 
(MM)
Natur Kartoffeln
Grüner Salat
Vanilleflan

Cremige Brokkolisuppe
Fischgratin*
Kartoffelpüree
Gemüsestreifen
Vanilleflan

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Sa
m

st
ag

Kürbissuppe
Quornschnitzel (MM)
Kartoffelgratin
Erbsen mit Möhren
Feiertagskuchen

Nudeln
Kürbissuppe
Gefüllte Perlhuhnbrust
Kartoffelgratin
Erbsen mit Möhren
Feiertagskuchen

Kürbissuppe
Rehpfeffer
Spätzle
Apfel mit Preiselbeeren
Feiertagskuchen

Kürbissuppe
Rehpfeffer
Spätzle
Apfel mit Preiselbeeren
Feiertagskuchen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

So
nn

ta
g

Gemüsebrühe mit 
Buchstabennudeln
Tofuragout (MM)
Reis
Rosenkohl
Schokoladenkuchen

Nudeln
Ochsenschwanzsuppe
Sauerkraut garniert
Kartoffeln mit fettem Speck
Schokoladenkuchen

Ochsenschwanzsuppe
Weisses Kalbsragout
Reis
Rosenkohl
Schokoladenkuchen

Ochsenschwanzsuppe
Weisses Kalbsragout
Reis
Rosenkohl
Schokoladenkuchen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

+ +Form  0103


