SERVIOR plan de menu semaine 44 /2025
du 27.10. au 02.11.2025

Repas sur roues

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Potage aux chicons

Potage aux chicons

Potage aux chicons

Potage aux chicons

_| . Macaroni au gratin* (MM) [] Ragodt de dinde [] Ragodt de dinde [] Macaroni aux légumes [[] Bouill. legumes [ ] Pates

T Gateau aux poires* Riz Riz (MM) :

c . . A . .

= Champignons Champignons Géateau aux poires* D Esc. Poulet D Haricots verts

Gateau aux poires* Gateau aux poires* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti

Creme aux épinards Créeme aux épinards Créeme aux épinards Creme aux épinards S .

- Boulette maison* (MM) [] Quiche au saumon (MM) [] Boulette maison* (MM) [] Quiche au saumon (MM) [_] Bouill. légumes [ ] Pates

T sauce tomate Fromage blanc aux fruits* sauce tomate Fromage blanc aux fruits* I:‘ Esc. Poulet I:‘ Haricots verts

g Pommes de terre natures Pommes de terre natures |
Courgettes . Courgettes . I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Fromage blanc aux fruits* Fromage blanc aux fruits*
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone o .

"E [ ] Boeuf braisé sauce a la [ ] omelette au fromage* (MM) [ 1 Boeuf braisé sauce a la [ ] omelette au fromage* (MM) [_] Bouil. légumes [ ] Pates

u biére brune Pommes de terre persillées biére brune Pommes de terre persillées

% Farffale Brocolis Farffale Brocolis D Esc. Poulet D Carottes

b Carottes persillées Tarte aux quetsches Carottes persillées Tarte aux quetsches [[] Purée [[] Tutti-frutti
Tarte aux quetsches Tarte aux quetsches
Potage de féves a la Potage de féves a la Potage de féeves a la Potage de féeves a la o .

- [ sarriette [ sarriette [ sarriette [ sarriette [_] Bouil. légumes [ ] Pates

T Cordon bleu de poulet pané Joues de porc Joues de porc Falafel

a Pommes de terre Pommes de terre écrasées Pommes de terre écrasées Pommes de terre D Esc. Poulet D Carottes
americaines au beurre au beurre americaines I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Haricots verts Chou rouge Chou rouge Haricots verts

_ Potage au potiron Potage au potiron Potage au potiron Potage au potiron S .

T [ ] Gratin de poisson (MM) [] Létzebuerger Grillwurscht* [ ] Gratin de poisson (MM) [ ] Gratin de poisson (MM) [_] Bouill. légumes [ ] Pates

£ Pommes de terre (MM) sauce moutarde Pommes de terre Pommes de terre I:‘ Esc. Poulet I:‘ Haricots verts

c mousseline Pommes de terre natures mousseline mousseline '

< Julienne de légumes Chou vert Julienne de légumes Julienne de légumes I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Salade de fruits Salade de fruits Salade de fruits Salade de fruits
Oxtail Oxtail Oxtail Bouillon de légumes aux o R

= [] Supréme de pintade farcie [ ] Civet de chevreuil [ ] Civet de chevreuil [ oceufs [_] Bouil. légumes [ ] Pates

¢ Gratin dauphinois Spatzle Spatzle Escalope de quorn (MM) :

% Petits pois et carottes Pomme aux airelles Pomme aux airelles Gratin dauphinois D Esc. Poulet D Haricots verts

v. Mousse au chocolat Mousse au chocolat Mousse au chocolat Petits pois et carottes I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti

Mousse au chocolat
‘ Consommeé vermicelles Consommeé vermicelles Consommeé vermicelles Consommeé vermicelles

G, . s A

< [ ] Choucroute garnie [ Risotto (MM) [ Risotto (MM) [ Risotto (MM) [_] Bouil. légumes [ ] Pates

c Pommes de terre au lard aux Scampis aux Scampis aux Scampis .

: Nid d'abeille Nid d'abeille Nid d'abeille Nid d'abeille [] Esc. Poulet [] Haricots verts

g [[] Purée [] Tutti-frutt

Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird 'Woch 44 /2025

vum 27.10. bis 02.11.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet

Chiconszopp

Chiconszopp

Chiconszopp

Chiconszopp

g [] Macaronigratin* (MM) [] Rago(t vum [] Rago(t vum [ ] Macaroni mat Geméis (MM) [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
H 1 *
'E Birenkuch* Sghnuddelhong Sghnuddelhong Birenkuch |:| Pouletsschnitzel |:| Gréng Bounen
3 Rais Rais
2 Chamkpigrr:oen gha”?(pigr’l‘fe“ [[] Purée [] Tutti-frutti
Birenkuch* irenkuc
Spinatcrémezopp Spinatcremezopp Spinatcremezopp Spinatcremezopp . )
g Hausmaacher Bouletten* | [_] Quiche mat Saumon (MM) [] Hausmaacher Bouletten* | [] Quiche mat Saumon (MM) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T (MM) Stoffi mat Uebst* (MM) Stoffi mat Uebst* . .
g mat Tomatenzooss mat Tomatenzooss D Pouletsschnitzel D Greng Bounen
& Gekachte Gromperen Gekachte Gromperen I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Courgetten Courgetten
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone . .
%é [ ] Geschmorten Réndfleesch*| ] Omelett mat Kéis* (MM) [ ] Geschmorten Réndfleesch*| ] Omelett mat Kéis* (MM) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
s mat brong Béier Zooss Péiterséileggromperen mat brong Béier Zooss Péiterséileggromperen .
£l Farffale Brokkoli Farffale Brokkoli [] Pouletsschnitzel [ | Muerten
% Wuerzelen mat Péiterséileg Quetschentaart Wuerzelen mat Péiterséileg Quetschentaart I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Quetschentaart Quetschentaart
ol Dullessenzopp mat Dullessenzopp mat Dullessenzopp mat Dullessenzopp mat . )
§ [] Bounekraidchen [ ] Bounekraidchen [] Bounekraidchen [ ] Bounekraidchen [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
0 Panéierten Cordon Bleu Schwéngsbaken Schwéngsbaken Falafel .
§ vum Poulet Getripsten Gromperen mat Getripsten Gromperen mat Amerikanesch Gromperen D Pouletsschnitzel D Muerten
S Amerikanesch Gromperen Botter Botter Greéng Bounen |:| Purée |:| Tutti-frutti
[a) Gréng Bounen Roude Kabes Roude Kabes Clafoutis mat Kiischten
Kirbiszopp Kirbiszopp Kirbiszopp Kirbiszopp .. )
c [] Féschgratin (MM) [] Létzebuerger Grillwurscht* [] Féschgratin (MM) [] Féschgratin (MM) [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
< Gromperepurée (MM) Gromperepurée Gromperepurée . .
T Rengt Geméis mat Moschterzooss Rengt Geméis Rengt Geméis D Pouletsschnitzel D Gréng Bounen
u Uebstzalot Gekachte Gromperen Uebstzalot Uebstzalot I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Gréngen Kabes
Ochsenschwanzzopp Ochsenschwanzzopp Ochsenschwanzzopp Geméisbouillon mat Eér . )
gl L Gefeliten Supréme vum [ Reéiziwwi [ Réiziwwi [ 1 Quornschnitzel (M) [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Paerelhung Spatzle Spatzle Gromperegratin . .
[
£ Gromperegratin Apel mat Preisselbeeren Apel mat Preisselbeeren lerbesse mat Wuerzelen D Pouletsschnitzel D Greng Bounen
& lerbesse mat Wuerzelen Schokelasmousse Schokelasmousse Schokelasmousse I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
‘ Schokelasmousse
Vermichelszopp Vermichelszopp Vermichelszopp Vermichelszopp .. .
g [1 Gaméiert Choucroute [ Risotto (MM) [ Risotto (MM) [ Risotto (MM) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Speckgromperen mat Scampi mat Scampi mat Scampi . .
E Bienenstich Bienenstich Bienenstich Bienenstich D Pouletsschnitzel D Gréng Bounen
¢ [] Purée [] Tutti-frutt
Létzebuergesch
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SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan far Woche 44 /2025
vom 27.10. bis 02.11.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

|:| Chicoréesuppe

[l

Chicoréesuppe

[l

Chicoréesuppe

|:| Chicoréesuppe

Gemdusebrihe Nudeln

g Macaronigratin* (MM) Putenragout Putenragout Macaroni mit Gemise (MM) I:‘ I:‘

£ Birnenkuchen* Reis Reis Birnenkuchen* |:| Hahnchenschnitz |:| Griine Bohnen

C Champignons Champignons

2 Birnenkuchen* Birnenkuchen* [] Piree [] Tutti-frutti
Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe . .

< [] Hausmacher Frikadellen* | [] Quiche mit Lachs (MM) [] Hausmacher Frikadellen* | [] Quiche mit Lachs (MM) [ ] Gemusebriihe [] Nudeln

- * *

7 (MM) Obstquark (MM) Obstquark N . "

- Tomatensosse Tomatensosse [ ] Hahnchenschnitz [ ] Griine Bohnen

e Natur Kartoffeln Natur Kartoffeln I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Zucchini Zucchini
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone N .

< [] Geschmortes Rindfleisch* | [_] Omelette mit Kase* (MM) [] Geschmortes Rindfleisch* | [_] Omelette mit Kase* (MM) [ ] Gemusebriihe [] Nudeln

3 mit Braunbiersosse Kartoffeln mit Petersilie mit Braunbiersosse Kartoffeln mit Petersilie x .

g Farffale Brokoll Farffale Brokoll [] Hahnchenschnitz [ ] Karotten

S Karotten mit Petersilie Zwetschgentorte Karotten mit Petersilie Zwetschgentorte I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Zwetschgentorte Zwetschgentorte

C Saubohnensuppe mit Saubohnensuppe mit Saubohnensuppe mit Saubohnensuppe mit . .

‘; [] Bohnenkraut [] Bohnenkraut [] Bohnenkraut [] Bohnenkraut [ ] Gemusebrihe [_] Nudeln

< Paniertes Cordon Bleu vom Schweinebacken Schweinebacken Falafel N .

% Hahnchen Stampfkartoffel mit Butter Stampfkartoffel mit Butter Amerikanische Kartoffeln D Hahnchenschnitz D Karotten

s Amerikanische Kartoffeln Rotkohl Rotkohl Grine Bohnen I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti

C Griine Bohnen Kirschen uberbacken Kirschen tUberbacken Kirschen tUberbacken
Kirbissuppe Kirbissuppe Kirbissuppe Kirbissuppe . .

c [] Fischgratin* [] Luxembuerger Grillwurscht* [] Fischgratin* [] Fischgratin* [ ] Gemusebrihe [_] Nudein

i Kartoffelplree (MM) Kartoffelplree Kartoffelplree N . .

x

¢ Gemiisestreifen Senfsosse Gemiisestreifen Gemiisestreifen D Hahnchenschnitz D Griine Bohnen

o Obstsalat Natur Kartoffeln Obstsalat Obstsalat I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti

Grunkohl

Ochsenschwanzsuppe Ochsenschwanzsuppe Ochsenschwanzsuppe Gemesebriihe mit Eiern . .

¢ [ ] Gefiillte Perlhuhnbrust [] Rehpfeffer [] Rehpfeffer [] Quornschnitzel (MM) [ ] Gemisebrihe [] Nudeln

v Kartoffelgratin Spatzle Spatzle Kartoffelgratin N . "

[

€ Erbsen mit Karotten Apfel mit Preiselbeeren Apfel mit Preiselbeeren Erbsen mit Karotten D Hahnchenschnitz D Grane Bohnen

& Schokoladenmousse Schokoladenmousse Schokoladenmousse Schokoladenmousse I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Consommé mit Nudeln Consommé mit Nudeln Consommé mit Nudeln Consommeé mit Nudeln . .

¢ [ ] Sauerkraut garniert [ Risotto (MM) [ Risotto (MM) [ Risotto (MM) [ ] Gemusebriihe [] Nudeln

= Kartoffeln mit fettem Speck mit Scampi mit Scampi mit Scampi N . .

c

E Bienenstich Bienenstich Bienenstich Bienenstich D Hahnchenschnitz D Grane Bohnen

v [] Piree [] Tutti-frutti

Form 0103




