
02.11.202527.10.
Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Echange

semaine 44 / 2025Plan de menu
du

+ +

Menu sans viande
au

Lu
nd

i

Potage aux chicons
Macaroni aux légumes 
(MM)
Gâteau aux poires*

Pâtes
Potage aux chicons
Macaroni au gratin* (MM)
Gâteau aux poires*

Potage aux chicons
Ragoût de dinde
Riz
Champignons
Gâteau aux poires*

Potage aux chicons
Ragoût de dinde
Riz
Champignons
Gâteau aux poires*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

M
ar

di

Crème aux épinards
Quiche au saumon (MM)
Fromage blanc aux fruits*

Pâtes
Crème aux épinards
Boulette maison* (MM) 
sauce tomate
Pommes de terre natures
Courgettes
Fromage blanc aux fruits*

Crème aux épinards
Quiche au saumon (MM)
Fromage blanc aux fruits*

Crème aux épinards
Boulette maison* (MM) 
sauce tomate
Pommes de terre natures
Courgettes
Fromage blanc aux fruits*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i Minestrone
Omelette au fromage* (MM)
Pommes de terre persillées
Brocolis
Tarte aux quetsches

Pâtes
Minestrone
Boeuf braisé sauce à la 
bière brune
Farffale
Carottes persillées
Tarte aux quetsches

Minestrone
Omelette au fromage* (MM)
Pommes de terre persillées
Brocolis
Tarte aux quetsches

Minestrone
Boeuf braisé sauce à la 
bière brune
Farffale
Carottes persillées
Tarte aux quetsches

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Je
ud

i

Potage de fèves à la 
sarriette
Falafel
Pommes de terre 
américaines
Haricots verts

Pâtes
Potage de fèves à la 
sarriette
Cordon bleu de poulet pané
Pommes de terre 
américaines
Haricots verts

Potage de fèves à la 
sarriette
Joues de porc
Pommes de terre écrasées 
au beurre
Chou rouge

Potage de fèves à la 
sarriette
Joues de porc
Pommes de terre écrasées 
au beurre
Chou rouge

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Ve
nd

re
di

Potage au potiron
Gratin de poisson (MM)
Pommes de terre 
mousseline
Julienne de légumes
Salade de fruits

Pâtes
Potage au potiron
Gratin de poisson (MM)
Pommes de terre 
mousseline
Julienne de légumes
Salade de fruits

Potage au potiron
Lëtzebuerger Grillwurscht* 
(MM) sauce moutarde
Pommes de terre natures
Chou vert
Salade de fruits

Potage au potiron
Gratin de poisson (MM)
Pommes de terre 
mousseline
Julienne de légumes
Salade de fruits

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Sa
m

ed
i Bouillon de légumes aux 

oeufs
Escalope de quorn (MM)
Gratin dauphinois
Petits pois et carottes
Mousse au chocolat

Pâtes
Oxtail
Suprême de pintade farcie
Gratin dauphinois
Petits pois et carottes
Mousse au chocolat

Oxtail
Civet de chevreuil
Spätzle
Pomme aux airelles
Mousse au chocolat

Oxtail
Civet de chevreuil
Spätzle
Pomme aux airelles
Mousse au chocolat

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Di
m

an
ch

e Consommé vermicelles
Risotto  (MM)
aux Scampis
Nid d'abeille

Pâtes
Consommé vermicelles
Choucroute garnie
Pommes de terre au lard
Nid d'abeille

Consommé vermicelles
Risotto  (MM)
aux Scampis
Nid d'abeille

Consommé vermicelles
Risotto  (MM)
aux Scampis
Nid d'abeille

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Français



02.11.202527.10.
Traditionnelle Menu Menu vum Haus Menu ouni Salz Austauschméigelechkeet

fir d 'Woch 44 / 2025Menu plang
vum

+ +

Menu ouni Fleesch
bis

M
éi

nd
eg

Chiconszopp
Macaroni mat Geméis (MM)
Birenkuch*

Nuddelen
Chiconszopp
Macaronigratin* (MM)
Birenkuch*

Chiconszopp
Ragoût vum 
Schnuddelhong
Räis
Champignoen
Birenkuch*

Chiconszopp
Ragoût vum 
Schnuddelhong
Räis
Champignoen
Birenkuch*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Dë
ns

de
g Spinatcrèmezopp

Quiche mat Saumon (MM)
Stoffi mat Uebst*

Nuddelen
Spinatcrèmezopp
Hausmaacher Bouletten* 
(MM)
mat Tomatenzooss
Gekachte Gromperen
Courgetten

Spinatcrèmezopp
Quiche mat Saumon (MM)
Stoffi mat Uebst*

Spinatcrèmezopp
Hausmaacher Bouletten* 
(MM)
mat Tomatenzooss
Gekachte Gromperen
Courgetten

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

M
ët

tw
oc

h Minestrone
Omelett mat Kéis* (MM)
Péiterséileggromperen
Brokkoli
Quetschentaart

Nuddelen
Minestrone
Geschmorten Rëndfleesch*
mat brong Béier Zooss
Farffale
Wuerzelen mat Péiterséileg
Quetschentaart

Minestrone
Omelett mat Kéis* (MM)
Péiterséileggromperen
Brokkoli
Quetschentaart

Minestrone
Geschmorten Rëndfleesch*
mat brong Béier Zooss
Farffale
Wuerzelen mat Péiterséileg
Quetschentaart

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Do
nn

es
ch

de
g Dullessenzopp mat 

Bounekräidchen
Falafel
Amerikanesch Gromperen
Gréng Bounen
Clafoutis mat Kiischten

Nuddelen
Dullessenzopp mat 
Bounekräidchen
Panéierten Cordon Bleu 
vum Poulet
Amerikanesch Gromperen
Gréng Bounen

Dullessenzopp mat 
Bounekräidchen
Schwéngsbaken
Getripsten Gromperen mat 
Botter
Roude Kabes

Dullessenzopp mat 
Bounekräidchen
Schwéngsbaken
Getripsten Gromperen mat 
Botter
Roude Kabes

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Fr
ei

de
g

Kürbiszopp
Fëschgratin (MM)
Gromperepurée
Rengt Geméis
Uebstzalot

Nuddelen
Kürbiszopp
Fëschgratin (MM)
Gromperepurée
Rengt Geméis
Uebstzalot

Kürbiszopp
Lëtzebuerger Grillwurscht* 
(MM)
mat Moschterzooss
Gekachte Gromperen
Gréngen Kabes

Kürbiszopp
Fëschgratin (MM)
Gromperepurée
Rengt Geméis
Uebstzalot

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Sa
m

sd
eg

Geméisbouillon mat Eër
Quornschnitzel (MM)
Gromperegratin
Ierbesse mat Wuerzelen
Schokelasmousse

Nuddelen
Ochsenschwanzzopp
Gefëllten Suprême vum 
Paerelhung
Gromperegratin
Ierbesse mat Wuerzelen
Schokelasmousse

Ochsenschwanzzopp
Réiziwwi
Spätzle
Apel mat Preisselbeeren
Schokelasmousse

Ochsenschwanzzopp
Réiziwwi
Spätzle
Apel mat Preisselbeeren
Schokelasmousse

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

So
nn

de
g Vermichelszopp

Risotto  (MM)
mat Scampi
Bienenstich

Nuddelen
Vermichelszopp
Garnéiert Choucroute
Speckgromperen
Bienenstich

Vermichelszopp
Risotto  (MM)
mat Scampi
Bienenstich

Vermichelszopp
Risotto  (MM)
mat Scampi
Bienenstich

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Lëtzebuergesch



02.11.202527.10.
Traditionnelles Menü Menü des Hauses Menü ohne Salz Austauschmöglichkeit

für Woche 44 / 2025Menüplan
vom

+ +

Menü ohne Fleisch
bis

M
on

ta
g

Chicoréesuppe
Macaroni mit Gemüse (MM)
Birnenkuchen*

Nudeln
Chicoréesuppe
Macaronigratin* (MM)
Birnenkuchen*

Chicoréesuppe
Putenragout
Reis
Champignons
Birnenkuchen*

Chicoréesuppe
Putenragout
Reis
Champignons
Birnenkuchen*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Di
en

st
ag

Spinatcremesuppe
Quiche mit Lachs (MM)
Obstquark*

Nudeln
Spinatcremesuppe
Hausmacher Frikadellen* 
(MM)
Tomatensosse
Natur Kartoffeln
Zucchini

Spinatcremesuppe
Quiche mit Lachs (MM)
Obstquark*

Spinatcremesuppe
Hausmacher Frikadellen* 
(MM)
Tomatensosse
Natur Kartoffeln
Zucchini

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

M
itt

wo
ch

Minestrone
Omelette mit Käse* (MM)
Kartoffeln mit Petersilie
Brokoli
Zwetschgentorte

Nudeln
Minestrone
Geschmortes Rindfleisch*
mit Braunbiersosse
Farffale
Karotten mit Petersilie
Zwetschgentorte

Minestrone
Omelette mit Käse* (MM)
Kartoffeln mit Petersilie
Brokoli
Zwetschgentorte

Minestrone
Geschmortes Rindfleisch*
mit Braunbiersosse
Farffale
Karotten mit Petersilie
Zwetschgentorte

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Do
nn

er
st

ag Saubohnensuppe mit 
Bohnenkraut
Falafel
Amerikanische Kartoffeln
Grüne Bohnen
Kirschen überbacken

Nudeln
Saubohnensuppe mit 
Bohnenkraut
Paniertes Cordon Bleu vom 
Hähnchen
Amerikanische Kartoffeln
Grüne Bohnen

Saubohnensuppe mit 
Bohnenkraut
Schweinebacken
Stampfkartoffel mit Butter
Rotkohl
Kirschen überbacken

Saubohnensuppe mit 
Bohnenkraut
Schweinebacken
Stampfkartoffel mit Butter
Rotkohl
Kirschen überbacken

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Fr
ei

ta
g

Kürbissuppe
Fischgratin*
Kartoffelpüree
Gemüsestreifen
Obstsalat

Nudeln
Kürbissuppe
Fischgratin*
Kartoffelpüree
Gemüsestreifen
Obstsalat

Kürbissuppe
Luxembuerger Grillwurscht* 
(MM)
Senfsosse
Natur Kartoffeln
Grünkohl

Kürbissuppe
Fischgratin*
Kartoffelpüree
Gemüsestreifen
Obstsalat

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Sa
m

st
ag

Gemèsebrühe mit Eiern
Quornschnitzel (MM)
Kartoffelgratin
Erbsen mit Karotten
Schokoladenmousse

Nudeln
Ochsenschwanzsuppe
Gefüllte Perlhuhnbrust
Kartoffelgratin
Erbsen mit Karotten
Schokoladenmousse

Ochsenschwanzsuppe
Rehpfeffer
Spätzle
Apfel mit Preiselbeeren
Schokoladenmousse

Ochsenschwanzsuppe
Rehpfeffer
Spätzle
Apfel mit Preiselbeeren
Schokoladenmousse

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

So
nn

ta
g

Consommé mit Nudeln
Risotto  (MM)
mit Scampi
Bienenstich

Nudeln
Consommé mit Nudeln
Sauerkraut garniert
Kartoffeln mit fettem Speck
Bienenstich

Consommé mit Nudeln
Risotto  (MM)
mit Scampi
Bienenstich

Consommé mit Nudeln
Risotto  (MM)
mit Scampi
Bienenstich

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

+ +Form  0103


