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Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Echange

semaine 43 / 2025Plan de menu
du

+ +

Menu sans viande
au

Lu
nd

i

Potage Dubarry
Gnocchi (MM)
à la sorentina
Baba au rhum

Pâtes
Potage Dubarry
Parmentier à l'effiloché de 
canard
Lentilles Vertes du Puy à 
l’ancienne
Baba au rhum

Potage Dubarry
Gnocchi (MM)
à la sorentina
Baba au rhum

Potage Dubarry
Parmentier à l'effiloché de 
canard
Lentilles Vertes du Puy à 
l’ancienne
Baba au rhum

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
ar

di

Soupe au caillou façon 
conte gourmand
Filet de truite rôti (MM)
Pommes de terre persillées
Haricots beurre
Crumble aux quetsches

Pâtes
Soupe au caillou façon 
conte gourmand
Saucisses viennoises (MM)
Purée de pommes de terre
Choucroute
Crumble aux quetsches

Soupe au caillou façon 
conte gourmand
Filet de truite rôti (MM)
Pommes de terre persillées
Haricots beurre
Crumble aux quetsches

Soupe au caillou façon 
conte gourmand
Filet de truite rôti (MM)
Pommes de terre persillées
Haricots beurre
Crumble aux quetsches

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Pâtes

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i Potage à l'orge perlé
Quiche aux poireaux (MM)
Ile flottante

Pâtes
Potage à l'orge perlé
Paupiette de veau
Crique dorée au comté
Petit pois à la française
Ile flottante

Potage à l'orge perlé
Quiche aux poireaux (MM)
Ile flottante

Potage à l'orge perlé
Quiche aux poireaux (MM)
Ile flottante

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Je
ud

i

Soupe à l'oignon
Escalope de quorn (MM)
Crozets de Savoie
Champignons
Pudding au chocolat*

Pâtes
Soupe à l'oignon
Escalope de poulet panée
Crozets de Savoie
Champignons
Pudding au chocolat*

Soupe à l'oignon
Falschen Hues* (MM)
Pommes de terre rôties
Chou-fleur
Pudding au chocolat*

Soupe à l'oignon
Escalope de poulet panée
Crozets de Savoie
Champignons
Pudding au chocolat*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Ve
nd

re
di

Soupe de lentilles
Filet de bar rôti (MM)
Riz pilaff
Épinards à la crème
Tarte Bourdaloue

Pâtes
Soupe de lentilles
Filet de bar rôti (MM)
Riz pilaff
Épinards à la crème
Tarte Bourdaloue

Soupe de lentilles
Emincé de boeuf*
Purée de pommes de terre
Salsifis nature
Tarte Bourdaloue

Soupe de lentilles
Filet de bar rôti (MM)
Riz pilaff
Épinards à la crème
Tarte Bourdaloue

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Sa
m

ed
i Crème de légumes

Crêpes* (MM)
Compote de pommes*
Flan aux mirabelles

Pâtes
Crème de légumes
Cuisse de poulet rôtie
Pommes de terre 
américaines
Ratatouille
Flan aux mirabelles

Crème de légumes
Crêpes* (MM)
Compote de pommes*
Flan aux mirabelles

Crème de légumes
Cuisse de poulet rôtie
Pommes de terre 
américaines
Ratatouille
Flan aux mirabelles

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Di
m

an
ch

e Consommé Colbert
Filet de rouget (MM)
sauce bouillabaisse
Pommes de terre natures
Julienne de légumes
Paris - Brest

Pâtes
Consommé Colbert
Filet de rouget (MM)
sauce bouillabaisse
Pommes de terre natures
Julienne de légumes
Paris - Brest

Consommé Colbert
Cuisse de porcelet fumé
Pommes de terre au lard
Fèves des marais
Paris - Brest

Consommé Colbert
Filet de rouget (MM)
sauce bouillabaisse
Pommes de terre natures
Julienne de légumes
Paris - Brest

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti
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Menu ouni Fleesch
bis

M
éi

nd
eg

Choufleurszopp
Gnocchien  (MM)
à la sorentina
Savarin

Nuddelen
Choufleurszopp
Parmentier à l'effiloché de 
canard
Lentilles Vertes du Puy à 
l’ancienne
Savarin

Choufleurszopp
Gnocchien  (MM)
à la sorentina
Savarin

Choufleurszopp
Parmentier à l'effiloché de 
canard
Lentilles Vertes du Puy à 
l’ancienne
Savarin

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Dë
ns

de
g Soupe au caillou façon 

conte gourmand
Gebrodene Forellefilet 
(MM)
Péiterséileggromperen
Botterbounen

Nuddelen
Soupe au caillou façon 
conte gourmand
Wirschtecher (MM)
Gromperepurée
Sauerkraut
Streisel mat Quetschen

Soupe au caillou façon 
conte gourmand
Gebrodene Forellefilet 
(MM)
Péiterséileggromperen
Botterbounen

Soupe au caillou façon 
conte gourmand
Gebrodene Forellefilet 
(MM)
Péiterséileggromperen
Botterbounen

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Nuddelen

Tutti-frutti

M
ët

tw
oc

h Graupenzopp
Quiche mat Poretten
Schnéicrème

Nuddelen
Graupenzopp
Kallefspaupiette
Crique dorée au comté
Ierbessen mat Zalot
Schnéicrème

Graupenzopp
Quiche mat Poretten
Schnéicrème

Graupenzopp
Quiche mat Poretten
Schnéicrème

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Do
nn

es
ch

de
g Ënnenzopp

Quornschnitzel (MM)
Crozets de Savoie
Champignoen
Schokelaspudding*

Nuddelen
Ënnenzopp
Panéierten Pouletsschnitzel
Crozets de Savoie
Champignoen
Schokelaspudding*

Ënnenzopp
Falschen Hues* (MM)
Gebroden Gromperen
Choufleur
Schokelaspudding*

Ënnenzopp
Panéierten Pouletsschnitzel
Crozets de Savoie
Champignoen
Schokelaspudding*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Fr
ei

de
g

Lënsenzopp
Gebrodene Filet vum Bar 
(MM)
Räis mat Ënnen
Spinat mat Rahm
Tarte Bourdaloue

Nuddelen
Lënsenzopp
Gebrodene Filet vum Bar 
(MM)
Räis mat Ënnen
Spinat mat Rahm
Tarte Bourdaloue

Lënsenzopp
Rëndsgeschnetzeltes*
Gromperepurée
Schwaarz Wuerzelen natur
Tarte Bourdaloue

Lënsenzopp
Gebrodene Filet vum Bar 
(MM)
Räis mat Ënnen
Spinat mat Rahm
Tarte Bourdaloue

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Sa
m

sd
eg

Geméiscrèmezopp
Paangecher* (MM)
Äppelkompott*
Flan mat Mirabellen

Nuddelen
Geméiscrèmezopp
Gebroden 
Pouletshämmchen
Amerikanesch Gromperen
Ratatouille
Flan mat Mirabellen

Geméiscrèmezopp
Paangecher* (MM)
Äppelkompott*
Flan mat Mirabellen

Geméiscrèmezopp
Gebroden 
Pouletshämmchen
Amerikanesch Gromperen
Ratatouille
Flan mat Mirabellen

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

So
nn

de
g Consommé Colbert

Filet vum Rouget (MM)
sauce bouillabaisse
Gekachte Gromperen
Rengt Geméis
Paris-Brest

Nuddelen
Consommé Colbert
Filet vum Rouget (MM)
sauce bouillabaisse
Gekachte Gromperen
Rengt Geméis
Paris-Brest

Consommé Colbert
Gereechert 
Fierkelshämmchen
Speckgromperen
Gaardebounen
Paris-Brest

Consommé Colbert
Filet vum Rouget (MM)
sauce bouillabaisse
Gekachte Gromperen
Rengt Geméis
Paris-Brest

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Lëtzebuergesch
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Menü ohne Fleisch
bis

M
on

ta
g

Blumenkohlsuppe
Gnocchi (MM)
Tomatensosse"Sorentina"
Savarin

Nudeln
Blumenkohlsuppe
Parmentier à l'effiloché de 
canard
Lentilles Vertes du Puy à 
l’ancienne
Savarin

Blumenkohlsuppe
Gnocchi (MM)
Tomatensosse"Sorentina"
Savarin

Blumenkohlsuppe
Parmentier à l'effiloché de 
canard
Lentilles Vertes du Puy à 
l’ancienne
Savarin

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Di
en

st
ag

Soupe au caillou façon 
conte gourmand
Gebratenes Forellenfilet 
(MM)
Kartoffeln mit Petersilie
Butterbohnen

Nudeln
Soupe au caillou façon 
conte gourmand
Wiener Würstchen (MM)
Kartoffelpüree
Sauerkraut
Streusel mit Zwetschgen

Soupe au caillou façon 
conte gourmand
Gebratenes Forellenfilet 
(MM)
Kartoffeln mit Petersilie
Butterbohnen

Soupe au caillou façon 
conte gourmand
Gebratenes Forellenfilet 
(MM)
Kartoffeln mit Petersilie
Butterbohnen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Nudeln

Tutti-frutti

M
itt

wo
ch

Gerstensuppe
Quiche mit Lauch
Eischneekreme

Nudeln
Gerstensuppe
Kalbsroulade
Crique dorée au comté
Erbsen mit Salat
Eischneekreme

Gerstensuppe
Quiche mit Lauch
Eischneekreme

Gerstensuppe
Quiche mit Lauch
Eischneekreme

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Do
nn

er
st

ag Zwiebelsuppe
Quornschnitzel (MM)
Crozets de Savoie
Champignons
Schokoladenpudding*

Nudeln
Zwiebelsuppe
Paniertes 
Hähnchenschnitzel
Crozets de Savoie
Champignons
Schokoladenpudding*

Zwiebelsuppe
Falscher Hase* (MM)
Bratkartoffeln
Blumenkohl
Schokoladenpudding*

Zwiebelsuppe
Paniertes 
Hähnchenschnitzel
Crozets de Savoie
Champignons
Schokoladenpudding*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Fr
ei

ta
g

Linsensuppe
Gebratenes Filet vom 
Wolfsbarsch (MM)
Pilaw Reis
Rahmspinat
Tarte Bourdaloue

Nudeln
Linsensuppe
Gebratenes Filet vom 
Wolfsbarsch (MM)
Pilaw Reis
Rahmspinat
Tarte Bourdaloue

Linsensuppe
Rindergeschnetzeltes*
Kartoffelpüree
Schwarzwurzel natur
Tarte Bourdaloue

Linsensuppe
Gebratenes Filet vom 
Wolfsbarsch (MM)
Pilaw Reis
Rahmspinat
Tarte Bourdaloue

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Sa
m

st
ag

Gemüsecremesuppe
Pfannkuchen *(MM)
Apfelkompott
Flan mit Mirabellen

Nudeln
Gemüsecremesuppe
Gebratene Hähnchenkeule
Amerikanische Kartoffeln
Ratatouille
Flan mit Mirabellen

Gemüsecremesuppe
Pfannkuchen *(MM)
Apfelkompott
Flan mit Mirabellen

Gemüsecremesuppe
Gebratene Hähnchenkeule
Amerikanische Kartoffeln
Ratatouille
Flan mit Mirabellen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

So
nn

ta
g

Consommé Colbert
Rotbarbenfilet (MM)
sauce bouillabaisse
Natur Kartoffeln
Gemüsestreifen
Paris-Brest

Nudeln
Consommé Colbert
Rotbarbenfilet (MM)
sauce bouillabaisse
Natur Kartoffeln
Gemüsestreifen
Paris-Brest

Consommé Colbert
Geräucherte Ferkelkeule
Kartoffeln mit fettem Speck
Saubohnen
Paris-Brest

Consommé Colbert
Rotbarbenfilet (MM)
sauce bouillabaisse
Natur Kartoffeln
Gemüsestreifen
Paris-Brest

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

+ +Form  0103


