
SERVIOR  

ECHTERNACH

Menu vun der Woch 

vum

27/10/2025 bis den 02/11/2025

Daag an Traditionnelle Menu 2 Plat fir

Datum Menu Owes

Méindeg Chiconszopp Macaronigratin* (MM) Ragoût vum Schnuddelhong 

Räis

Champignoen

Bir mat Hunneg Eër mat Thon

27 Oktober 2025

Dënsdeg Spinatcrèmezopp Stoffi mat Uebst* Lëtzebuerger 
Bauerenzoossiss*

28. Oktober 2025

Hausmaacher Bouletten* (MM) 

mat Tomatenzooss Gekachte 

Gromperen Courgetten

Quiche mat Saumon (MM) 

Gréng Zalot

Mëttwoch Minestrone Kéiskrokett (MM) 

Zalot vum Buffet

Quetschentaart Macédoine

29 Oktober 2025

Geschmorten Rëndfleesch* 

mat brong Béier Zooss 

Farffale Wuerzelen mat Péiterséileg

Donneschdeg Dullessenzopp mat 
Bounekräidchen

Vanillspudding* Stoffi mat Kraider*

30 Oktober 2025

Panéierten Cordon Bleu vum Poulet 

Amerikanesch Gromperen

Gréng Bounen

Lëtzebuerger Grillwurscht* (MM) 
Moschtert

Gekachte Gromperen 
Gekrauselten Kabes

Freideg Kürbiszopp Kiwiszalot Streisel* 

31 Oktober 2025

Fëschgratin (MM) 

Gromperepurée 

Rengt Geméis

Wäisst vum Poulet mat Räis 

Gedëmpten Spinat

Samsdeg Ochsenschwanzzopp Réiziwwi

Spätzle

Apel mat Preisselbeeren

Schokelasmousse Festlëchen Buffet

01 November 2025

Gefëllten Suprême vum 

Paerelhung Gromperegratin

Ierbesse mat Muerte

Sonndeg Vermichelszopp Panna cotta mat rouden 
FriichtenParis-Brest

Poulet-Curry-ZalotGarnéiert Choucroute 

Speckgromperen

02 November 2025

Risotto  (MM) 

Bëschchampignonen

D'Lëscht vun den Allergenen könnt Dir gaer beim Responsabel aus der Restauration nohfroën.

Zopp Dessert

* Menu "Sou schmaacht Lëtzebuerg"

Als Entrée

Rieslingspaschtéitchen


