
ABENDS
KLEINETRADITIONELLES MENÜ MENÜ DES HAUSES

Menü vom 24.11.2025 bis 30.11.2025
+ +

TAG DESSERT
KARTE

Hühnercremesuppe
Schweinekotelett
Stangenbohnen

Hühnercremesuppe
Kalbsgehacktes im Schweinenetz (MM)

Natur Kartoffeln
Linsen

K 1
K 2
K 3
K 424

.11
.2

02
5 Gebratener Apfel*

Crempastete

Püree Püree

M
on

ta
g

Bouneschlupp
Chicorée nach Ardenner Art* (MM)

Kartoffeln mit Petersilie

Bouneschlupp
Panierter Putenschnitzel

Kartoffelpüree
Gebratene Champignons

K 1
K 2
K 3
K 425

.11
.2

02
5 Frischer Obstsalat

Spanisches Omelett mit Kartoffeln

Püree Püree

D
ie

ns
ta

g

Möhrensuppe
Schweinegeschnetzeltes*

Weizen mit feinem Gemüse
Rosenkohl

Möhrensuppe
Spiegeleier* (MM)
Nudeln mit Butter

Grüner Salat

K 1
K 2
K 3
K 426

.11
.2

02
5 Baileyskreme

Russische Eier

Püree Püree

M
itt

w
oc

h

Cremige Selleriesuppe
Gebratene Hähnchenkeule

Fritten
Gebratener Kürbis

Cremige Selleriesuppe
Lasagne (MM)

K 1
K 2
K 3
K 427

.11
.2

02
5 Eiskaffee*

Gouda mit Kümmel

Püree PüreeD
on

ne
rs

ta
g

Minestrone
Rinderbacken

Fusilli
Schwarzwurzel mit Petersilie

Minestrone
Gebratenes Forellenfilet (MM)

Kartoffeln mit Schnittlauch
Brokoli

K 1
K 2
K 3
K 428

.11
.2

02
5 Kalter Hund*

Quark mit Kräutern*

Püree Püree

Fr
ei

ta
g

Blumenkohlsuppe
Hausmacher Frikadellen* (MM)

Kartoffeln mit Knoblauch
Gratinierter Selleri

Blumenkohlsuppe
Feinstes vom Huhn mit Reis

Karotten in Butter

K 1
K 2
K 3
K 429

.11
.2

02
5 Panna Cotta*

Lebkuchen

Püree Püree

Sa
m

st
ag

Rinderconsommé mit Tapioka und Madeire
Fischgratin*

Risotto
Grüne Bohnen

Rinderconsommé mit Tapioka und Madeire
Wildschweinpfeffer

Kroketten
Rotkohl mit Äpfel

K 1
K 2
K 3
K 430

.11
.2

02
5 Apfelstrudel

Räucherlachs

Püree Püree

So
nn

ta
g

+ 0401 +
Die Listen der ALLERGENE können

beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. MM = MENÜ WEICH
VM = FLEISCH PÜRIERT 48 / 2025


