PUree

PUree

+ +
SERVIOR Menii vom 10.11.2025 bis 16.11.2025
Op der Rhum
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES ald IS"\E:::
Lauchsuppe Lauchsuppe Brownie |:| K1
g’g D Krauteromelette *(MM) D Blutwurst *(MM) D K2
£d Fritten Kartoffelptree
g g |:| Gratinierter Selleri |:| Rotkohl Brioche |:| K3
- Plree Plree |:| K4
Tomatensuppe Tomatensuppe Marinierte Apfelsine L]k
g D Marinierte Hdhnchenunterschenkel D Fritiertes Fischfilet (MM) P [ k2
'é 8_ Rosmarinkartoffeln Natur Kartoffeln
S5 | ] Griine Bohnen ] Erbsenpliree Kasekrokette []ks
orF
PlUree PlUree |:| K4
c® D Weisse Bohnensuppe D Weisse Bohnensuppe Zitronenkuchen* |:| K1
o N Kartoffelpuffer (MM) Hahnchengeschnetzeltes |:| K2
‘;’ ?g Apfelkompott Kartoffeln mit Schnittlauch
'g p [] [] Wirsingkohl Thunfischsalat [ ks
- PUree PUree |:| K4
=] Cremige Pilzsuppe Cremige Pilzsuppe Schokoladenpudding* |:| K1
% 5 D Gekochtes luxemburger Rindfleisch* D Penne (MM) 9 |:| K2
o« Kartoffeln gekocht in der Brihe mit Boscaiola Sosse
§ i u Gemdise in der Briihe gekocht ] Griner Salat Wildsalami []k3
(=] - PUree PUree |:| K4
D Consommé mit Nudeln und Tomaten D Consommé mit Nudeln und Tomaten Nussparfait |:| K1
mg Haddockfilet (MM) Geraucherter Schweinekamm* I:I K2
2 ] Kartoffeln mit Petersilie Kartoffeln mit fettem Speck
g 5 u Kurbisflan [] Saubohnen Russische Eier [1k3
- Plree Plree |:| K4
oo I:I Griine Gemiisesuppe D Grine Gemusesuppe Banane mit Schokolade |:| K1
g g Weisses Kalbsragout Kartoffelauflauf mit Reblochon-Kase |:| K2
2« Reis Rohkost
g 5 |:| Karotten mit Petersilie |:| Kasevariation |:| K3
[T —
PlUree PlUree |:| K4
Hdhnerbrihe mit Eiern Hdhnerbrihe mit Eiern Sachertorte |:| K1
g’§ D Geflillte Kalbsbrust (MM) D Gefllgelspiess |:| K2
T« Hausmacher Herzoginnenkartoffeln Gebratene Zucchini
5 5 ] Caramelisierter Chicorree ] Bulgur Pochierter Lachs [1ks3
v, —

[1ka

Die Listen der ALLERGENE kénnen
beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden.

Sou schmaacht

Létgebqergm

2 P EOURS
A/ LA CARTE

VM = FLEISCH PURIERT
MM = MENU WEICH
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