
ABENDS
KLEINETRADITIONELLES MENÜ MENÜ DES HAUSES

Menü vom 03.11.2025 bis 09.11.2025
+ +

TAG DESSERT
KARTE

Möhrensuppe
Bohnensuppe mit Mettwurst

Möhrensuppe
Kaninchenragout

Fusilli
Gebratener Kürbis

K 1
K 2
K 3
K 403

.11
.2

02
5 Pfirsischjoghurt*

Lyoner

Püree Püree

M
on

ta
g

Zwiebelsuppe
Feinstes vom Huhn mit Reis

Karotten mit Thymian

Zwiebelsuppe
Mehlknödel mit Speck *(MM)

Apfelkompott

K 1
K 2
K 3
K 404

.11
.2

02
5 Espressocreme*

Käsespätzle

Püree Püree

D
ie

ns
ta

g

Brokkolisuppe
Panierter Putenschnitzel

Fritten
Schwarzwurzel mit Petersilie

Brokkolisuppe
Pilze im Blätterteig (MM)
Kartoffeln mit Petersilie

K 1
K 2
K 3
K 405

.11
.2

02
5 Zwetschgentorte

Eiersalat*

Püree Püree

M
itt

w
oc

h

Gemüsebrühe mit Buchstabennudeln
Canneloni mit Ricotta und Spinat (MM)

Gemüsebrühe mit Buchstabennudeln
Wäinzoossiss (MM)

Senfsosse
Bratkartoffeln

Rosenkohl

K 1
K 2
K 3
K 406

.11
.2

02
5 Obstsalat

Camembert

Püree PüreeD
on

ne
rs

ta
g

Cremige Selleriesuppe
Rinderragout Flämisch*

Nudeln mit Butter
Erbsen mit Speck

Cremige Selleriesuppe
Filet vom Pollack (MM)

Kartoffeln mit Schnittlauch
Spinat

K 1
K 2
K 3
K 407

.11
.2

02
5 Obstsorbet*

Leberwurst

Püree Püree

Fr
ei

ta
g

Suppe mit Saisongemüse
Chili con Carne (MM)

Reis

Suppe mit Saisongemüse
Chicorée nach Ardenner Art* (MM)

Kartoffelpüree

K 1
K 2
K 3
K 408

.11
.2

02
5 Birne im roten Wein

Apfeltaschen

Püree Püree

Sa
m

st
ag

Klare Brühe mit geflockten Eiern
Gebratener Lachs (MM)

Kartoffeln mit Lauch
Brokoli

Klare Brühe mit geflockten Eiern
Hammelkeule
Kartoffelgratin

Flagolett Bohnen

K 1
K 2
K 3
K 409

.11
.2

02
5 Schwarzwälder Kirschtorte

Krevettencocktail

Püree Püree

So
nn

ta
g

+ 0401 +
Die Listen der ALLERGENE können

beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. MM = MENÜ WEICH
VM = FLEISCH PÜRIERT 45 / 2025


