SERVIOR Menii vom 03.11.2025 bis 09.11.2025
Op der Rhum
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES ald :EI"\E::E
Méhrensuppe Mdhrensuppe Pfirsischjoghurt* L]k
D& D Kaninchenragout D Bohnensuppe mit Mettwurst o9
£] Fusilli L] k2
g o ] Gebratener Kiirbis ] Lyoner [1k3
° []
Plree Plree K4
I D Zwiebelsuppe D Zwiebelsuppe Espressocreme* [] k1
3 9 Mehlknddel mit Speck *(MM) Feinstes vom Huhn mit Reis |:| K2
'é N Apfelkompott Karotten mit Thymian
.g < | [ ] Kasespétzle [1k3
© Plree Plree |:| K4
Brokkolisuppe Brokkolisuppe Zwetschgentorte [] k1
§ ‘3 D Pilze im Blatterteig (MM) D Panierter Putenschnitzel 9 |:| K2
s N Kartoffeln mit Petersilie Fritten
-g 0 [] ] Schwarzwurzel mit Petersilie Eiersalat* [ ] k3
© Plaree Plaree I:' K4
= D GemUsebrq'he mit Buchstabennudeln D GemUseerhe mit Buchstabennudeln Obstsalat [] k1
oo Wainzoossiss (MM) Canneloni mit Ricotta und Spinat (MM) |:| K2
° N Senfsosse
£ ] Bratkartoffeln u Camembert [1k3
o
8° |roee Rosenkohl — |:| K 4
o D Qremige Selleriesuppe D Qremige Selleri_t_aSL_lppe Obstsorbet* [] k1
o Filet vom Pollack (MM) Rinderragout Flamisch* I:I K2
,E N Kartoffeln mit Schnittlauch Nudeln mit Butter
g E ] Spinat [] Erbsen mit Speck Leberwurst [1k3
°© Plree Plree |:| K4
o 1D D ' Su,ppe mit Saisongem'u?e D Suppg mit Saisongemdise Birne im roten Wein [] k1
88 Chicorée nach Ardenner Art* (MM) Chili con Carne (MM) I:I K2
g N Kartoffelplree Reis
Sa |[] ] Apfeltaschen [1ks3
o3 ]
Plree Plree K4
0 D Klare Brihe mit geflockten Eiern D Klare Brihe mit geflockten Eiern Schwarzwalder Kirschtorte |:| K1
2 P Hammelkeule Gebratener Lachs (MM) |:| K2
c N Kartoffelgratin Kartoffeln mit Lauch
§= [] Flagolett Bohnen ] Brokoli Krevettencocktail []ks
» 3
PUree PUree |:| K4
Die Listen der ALLERGENE kdnnen g Adase VM = FLEISCH PURIERT 45/2025
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. Létzebuerg omm. MM = MENU WEICH 0401 +



