
ABENDS
KLEINETRADITIONELLES MENÜ MENÜ DES HAUSES

Menü vom 20.10.2025 bis 26.10.2025
+ +

TAG DESSERT
KARTE

Blumenkohlsuppe
Gnocchi (MM)

Tomatensosse"Sorentina"

Blumenkohlsuppe
Parmentier à l'effiloché de canard

Lentilles Vertes du Puy à l’ancienne

K 1
K 2
K 3
K 420

.10
.2

02
5 Savarin

Aufschnittvariation

Püree Püree

M
on

ta
g

Soupe au caillou façon conte gourmand
Gebratenes Forellenfilet (MM)

Kartoffeln mit Petersilie
Butterbohnen

Soupe au caillou façon conte gourmand
Wiener Würstchen (MM)

Kartoffelpüree
Sauerkraut

K 1
K 2
K 3
K 421

.10
.2

02
5 Streusel mit Zwetschgen

Französische Käsevariation

Püree Püree

D
ie

ns
ta

g

Gerstensuppe
Quiche mit Lauch

Gerstensuppe
Quenelle de veau à la lyonnaise

Crique dorée au comté
Erbsen mit Salat

K 1
K 2
K 3
K 422

.10
.2

02
5 Eischneekreme

Fleischbrotaufstrich

Püree Püree

M
itt

w
oc

h

Soupe à l’oignon gratinée au comté
Falscher Hase* (MM)

Bratkartoffeln
Blumenkohl

Soupe à l’oignon gratinée au comté
Champignon Portobello farci au fromage de 

chèvre et noix
Crozets de Savoie

K 1
K 2
K 3
K 423

.10
.2

02
5 Gebratener Apfel*

Eingelegte Heringe

Püree PüreeD
on

ne
rs

ta
g

Linsensuppe
Rindergeschnetzeltes*

Kartoffelpüree
Schwarzwurzel mit Petersilie

Linsensuppe
Gegrillter Barschfilet (MM)

Pilaw Reis
Rahmspinat

K 1
K 2
K 3
K 424

.10
.2

02
5 Tarte Bourdaloue

Eier im Gelee

Püree Püree

Fr
ei

ta
g

Gemüsecremesuppe
Ficelle picarde
Grüner Salat

Gemüsecremesuppe
Gebratene Hähnchenkeule
Amerikanische Kartoffeln

Ratatouille

K 1
K 2
K 3
K 425

.10
.2

02
5 Flan mit Mirabellen

Hüttenkäse

Püree Püree

Sa
m

st
ag

Mousse de canard et confit d'oignons
Consommé Colbert

Geräucherte Ferkelkeule
Kartoffeln mit fettem Speck

Saubohnen

Mousse de canard et confit d'oignons
Consommé Colbert

Bouillabaisse traditionnelle de la Méditerranée

K 1
K 2
K 3
K 426

.10
.2

02
5 Paris-Brest

Tourte Lorraine

Püree Püree

So
nn

ta
g

+ 0401 +
Die Listen der ALLERGENE können

beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. MM = MENÜ WEICH
VM = FLEISCH PÜRIERT 43 / 2025


