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SERVIOR Menu du 13.10.2025 au 19.10.2025
Op der Rhum
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON DESSERT :EATRILEE
0 D Velouté de carottes fagon Crécy D Velouté de carottes fagon Crécy Profiterole sauce chocolat [] k1
- N Tarte au Maroilles Tarte au Maroilles
T8 , R6ti de boeuf a léchalote Omelette au fromage* (MM) L] k2
32 |:| Ecrasé de pommes aux senteurs boisées |:| Pommes de terre roties Gouda |:| K3
2 - Mélodie de racines anciennes roties miel et - Haricots verts [l ka
Purée Purée
0 D Créme de brocoli D Créme de brocoli Créme a la lavande [] k1
58 ’Boudin noir* (MM) Emingé Qe veau [ k2
5 g Purée de pommes de te*rre Riz pilaff o . —
s 5 |:| Compote de pommes |:| Chou-fleur gratiné Viennoiserie* |:| K3
™ |puree Purée |:| K4
=w | [] Soupe au chou | Soupe au chou Salade de fruits frais 1K1
sq Coq au vin rouge de France Courgettes farcies (MM) |:| K2
o9 Gratin dauphinois Nouilles au beurre
g 2 ] Flan de potiron ] CEuf Chimay [ K3
0
- Purée Purée |:| K4
0 D Soupe aFl)J_ pistlog_provengale D Soupesau pft?ty(plzﬂrﬁﬂ\/)engale Tiramisu |:| K1
- N issaladiére paghetti
g g. artisanale, hommage aux marchés de la Céte sauce bolognaise D K2
S E ] d'Azure [] Berdorfer [1ks
- Purée Purée |:| K4
. D Potage aux poireaux D Potage aux poireaux Vacherin [] k1
b4 i Filets de harengs marinés (MM) Cuisse de lapin |:| K2
s N Pommes de terre en robe des champs Schupfnudeln
£e (] Crudités u Chou de Bruxelles Saucisson Brioché []ks3
>bB
Purée Purée |:| K4
_in I:I . . 'Potage Culfivatc‘aur D Potage Culti\{ateur* Pudding vanille* ] k1
B S Caillette traditionnelle de I'Ardéche aux saveurs Boeuf Bourguignon (k2
N du terroir Pommes de terre natures
§ g |:| Pommes landaises |:| Navets Poisson fumé |:| K3
= |ouse Fricassé de champignons des bois bure [ ka
0 10 D . Salade Parisienne . D . Salade Parisienne . Tarte tatin [] k1
S a Bouillon de poules aux oeufs et tapioca Bouillon de poules aux oeufs et tapioca |:| K2
g N Filet de lotte a I'armoricaine Supréme de poulet
£ 2, |:| Panisse dorée a la fleur de sel |:| Tagliatelles Lyoner |:| K3
o2 - Artichauts a la Barigoule - Chicon caramélisé |:| K4
Purée Purée
La liste des ALLERGENES peut étre g R VM = VIANDE MOULUE 42/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Létzebuerg . MM = MENU MOU 0401 +



