+ +
SERVIOR Menii vom 13.10.2025 bis 19.10.2025
Op der Rhum
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES DESSERT :EI"\E:.::
52 D Velouté_l_det carotlt/clas falzi:on Crécy D Velouté_l_det carotlt/clas fallzl,:on Crécy Windbeutel mit Schokoladensosse| [ ] K1
N arte au Maroilles arte au Maroilles
2] , Roti de boeuf a léchalote Omelette mit Kase* (MM) L] k2
g e |:| Ecrasé de pommes aux senteurs boisées |:| Bratkartoffeln Gouda |:| K3
2 |- Mélodie de racines anciennes roties miel et - Griine Bohnen [l ka
PUree PUree
o 10 D Cremige Brokkolisuppe D Cremige Brokkolisuppe Créme a la lavande |:| K1
g Blutwurst *(MM) Kalbsgeschnetzeltes []Kk2
9 N Kartoffelpiiree Pilaw Reis
,§ 3 |:| Apfelkompott |:| Uberbackener Blumenkohl Kaffeeplatzchen* |:| K3
- Plree Plree |:| K4
Kohlsuppe Kohlsuppe Frischer Obstsalat ]k
§ ‘3 D Coq au vin rouge de France D Geflillte Zucchini (MM) |:| K2
= d Kartoffelgratin Nudeln mit Butter
£ 20 Kiirbisflan ] CEuf Chimay [1ks3
0
- Plaree Plaree I:' K4
g: 0 D Soupe au pistou provencale D Soupe au pistou provencale Tiramisu |:| K1
oo Pissaladiére artisanale, hommage aux marchés Spaghetti (MM) |:| K2
e ¥ de la Cote d’'Az mit Bolognaisesosse
£e [] [] Berdorfer Kase [1k3
oL
a Plaree Plaree I:' K4
Lauchsuppe Lauchsuppe Vacherin [] k1
mt"é D Eingelegte Heringe (MM) D Kaninchenkeule D K2
,.2 N Pellkartoffeln Schupfnudeln
£ E u Rohkost ] Rosenkohl Wiirstchen im Teigmantel [1ks
- Plree Plree |:| K4
o |:| Bauernsuppe |:| Bauernsuppe Vanillepudding* L]k
) Caillette traditionnelle de I'Ardéche aux saveurs Rindfleisch Bourguignon I:I K2
b N du terroir Natur Kartoffeln
g 2 ] Pommes landaises ] Ruben Fisch gerauchert [1k3
- Waldpilze - [Tka
PUree PUree
o D Salade Parisienne D Salade Parisienne Tarte tatin [] k1
g’ a Huhnerbrihe mit Eiern und Tapioka Huhnerbrihe mit Eiern und Tapioka |:| K2
€A Filet de lotte a I'armoricaine Hahnchenbrust
S 2, |:| Panisse dorée a la fleur de sel |:| Bandnudeln Lyoner |:| K3
wo |tk Artichauts a la Barigoule - Caramelisierter Chicorree |:| K4
Plree Plree
Die Listen der ALLERGENE kdnnen g Adase VM = FLEISCH PURIERT 42/2025
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. Létzebuerg . MM = MENU WEICH 0401 +



