+ +
* SERVIOR  Meniivom 17.11.2025 bis 23.11.2025
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES ald :EI"\E:::
" I:I Spinatcremesuppe D Spinatcremesuppe Frische Ananas [] k1
2 8 Quiche mit Kase (MM) Osso Bucco []k2
£q Rohkost Polenta
g% ] Fenchel Berdorfer Kase [1k3
B Plree Plree |:| K4
Linsensuppe Linsensuppe Quark mit Apfel und Speckulatius | [ ] K1
8’5 D Gebratenes Seehechtfilet (MM) D Koéniginpastete []Kk2
'é S Pilaw Reis Fritten
2% ] Gedampfter Lauch ] Gruner Salat Schokoladenrolle [1k3
n —
Plree Plree |:| K4
Fenchelsuppe Fenchelsuppe Eis* |:| K1
S« D Geraucherte Rinderzunge* D Gemusesuppe mit Pfannkuchen (MM)
‘;’ 8, Kartoffelpiree D K2
£510 Rotkohl mit Apfel (] Pfirsisch mit Thunfisch (MM) | L] K3
- Plaree Plaree I:' K4
o Hafersuppe Hafersuppe Créme brilée 1K1
% § D Spaghetti (MM) D Eingelegte Heringe (MM) |:| K2
o N mit Bolognaisesosse Pellkartoffeln
£ = ] u Griiner Bohnensalat Beaujolaisabend [1ks
s &
(=] Plaree Plaree |:| K4
o I:I Erbsensuppe D Erbsensuppe Mango mit Rhum [] k1
oo Paniertes Fischfilet (MM Luxembuerger Grillwurscht* (MM
=] |:| K2
,% « Kartoffeln mit Petersilie Senfsosse O
L= inat Kartoffelpl K3
5| U Spine L] GrUr?l!o%l?nFi)tugT)eeck ronkest ]
Plree Plree K4
Cremige Kirbissuppe Cremige Kirbissuppe Marronenmousse* |:| K1
g O] Kalbsragout O] Hart gekochtes Ei *(MM) [ k2
Ry Bandnudeln mit Béchamelsosse
E = Karotten mit Thymian Natur Kartoffeln Aufschnittvariation [1k3
g o | [ []
(7]
~ Plree Plree Blumenkohl |:| K4
Rinderbriihe mit Nudeln Rinderbriihe mit Nudeln Apfelstrudel |:| K1
oq O Perlhuhnkeule O Rinderbraten*
g
c E.’_ Rosti Hausmacher Herzoginnenkartoffeln D K2
§ = [] Griihne Bohnen mit Speck [] Gratinierte Riben Roher und gekochter Schinken | [] K3
N PUree PUree |:| K4
Die Listen der ALLERGENE kdnnen < ?;U:f,i”“;“;:cht VM = FLEISCH PURIERT 4712025
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. LEtEebqer;gm MM = MENU WEICH 0401 +




