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SERVIOR Menu du 03.11.2025 au 09.11.2025
Beim Klouschter
DESSERT ETITE
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON : ARTE
Créme de légumes Créme de légumes Café glacé* [] k1
— g D Ragodt de lapin D Chili Con Carne (MM) k2
R Fusilli Riz
3= 0] Potiron sauté ] Lyoner (ks
S []
Purée Purée K4
i D Soupe a l'oignon D Soupe a I'oignon ' Duo de mousse au chocolat ]k
58 Quenelle de farine et lard * (MM) Blanc de poulet au riz D K2
5 N Compote de pommes* Carottes au thym |:| -
= K
s 3 D D Camembert |:|
Purée Purée K4
W D Potage au brocoli D Potage au brocoli Tarte mirabelle [] k1
TN Feuilleté aux champignons (MM) Escalope de dinde panée
R I:] K2
oo Pommes de terre persillées Frites
g z 0 ] Salsifis persillés Chaumes []k3
© Purée Purée D K4
Potage Créc Potage Créc i *
- § D Saucissegau vin (yMM) D GrasgdoubleX R % zlz
3 N sauce moutarde Pommes de terre natures
3 b ] Pommes de terre roties ] Carottes au Beurre Feuilleté au fromage [1ks3
o Chou de Bruxelles [Ika
Purée Purée
- Créme de céleri Créme de céleri Poire au vin rouge [ k1
B 5 O Filet de lieu noir (MM) O Carbonnade flamande* (k2
5 S Pommes de terre ciboulette Nouilles au beurre
S g ] Epinards ] Petits pois au lard Saucisse de foie []ks
>
° Purée Purée |:| K4
Potage aux légumes de saison Potage aux légumes de saison Salade de fruits frais K1
w | [] O
a Chicons au jambon * (MM) Foie de veau k2
§ g Purée de pommes de terre - eKr?ggﬂeratin S C il
5 g. ] ] g elée de Porcele

[lka

Consommé mimosa

Consommé mimosa

Dessert du péatissier

] K1

(]

- § Gigot d'agneau D Supréme de poulet farci k2

s o Gratin dauphinois Polenta

€& D Flageolets D Bouquetiére de légumes Cocktail crevettes D K3
) Purée Purée D K4
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