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nu vum 27.10. is 02.11.
SERVIOR Me 27.10.2025 bis 02.11.2025
Beim Klouschter
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS e z:::.
o | [ Geméiscrémezopp ] Geméiscremezopp Omelette Norvégienne [] k1
o Macaronigratin* (MM) Ragodt vum Schnuddelhong
T ] Rais [J k2
B 2 D D Champignoen Paté mat gréngem Peffer [1ks3
=R
Puree Puree D K 4
o0 D Spinatcrémezopp D Spinatcrémezopp Stoffi mat Uebst* [:| K1
o9 Hausmaacher Bouletten* (MM) Agemaachten Hierken (MM) D K2
o g mat Tomatenzooss Gromperen aus dem Schéaffchen
- = D Gekachte Gromperen |:| Létzebuerger Bauerenzoossiss* D K3
o« Puree Courgetten Puree D K4
o D Minestrone D ~ Minestrone Zitrounentartchen [] k1
g8 Geschmorten Réndfleesch* Chicon mat Ham* (MM) D K2
3 g mat brong Béier Zooss Salzgromperen
52 Farffale n Zalot vum Buffet Croque Monsieur [1ks3
2N Wuerzelen mat Péiterséileg e [Ika
gw ] . Paprikaszopp | Paprikaszopp Clafoutis mat Kiischten [k
29 Panéierten Cordon Bleu vum Poulet Bouneschlupp mat Paangesch (MM) D K2
] o Amerikanesch Gromperen
g 30 Gréng Bounen ] Roastbeef [1ks3
8 " Puree Puree D K4
Chiconszopp Chiconszopp Halloween kuch K1
4 5 D Féschgratin (MM) D Kéiskrokett (MM) % K2
T N Gromperepurée Péiterséileggromperen
22O Rengt Geméis 0 Cruditéiten Verschidden Kéiszorten* [1ks
® Puree Puree D K4
—_— D Rieslingspaschtéitchen D Rieslingspaschtéitchen Feierdaagskuch* D K1
O N Kurbiszopp Kirbiszopp
2 Geféllten Supréme vum Paerelhung Wéldschwainziwwi (k2
g = D Gromperegratin D Spatzle Rei an gekachten Ham* [1ks3
n o lerbesse mat Muerte Apel mat Preisselbeeren [lka
Puree Puree
o | [ Champignonscrémezopp ] Champignonscrémezopp Dem Patissier séin Dessert | [] K1
o g Garnéiert Choucroute Pochéierten Saumon (MM) k2
- o Speckgromperen Gromperenzalot
4= ] ] Cruditéiten Lyoner []ks3
oo
= Puree Puree D K 4
LuXEMmEOURS "
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar e ) S VM = GEMUELENT FLEESCH 44/2025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Lét% MM = MENU MOU 0401 +



