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du
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Menu sans viande
au

Lu
nd

i

Potage Crécy
Omelette au fromage* (MM)
Pommes de terre rôties
Haricots verts
Gâteau au chocolat

Pâtes
Potage Crécy
Rôti de boeuf*
sauce à l'échalote
Écrasé de pommes aux 
senteurs boisées
Mélodie de racines 

Potage Crécy
Omelette au fromage* (MM)
Pommes de terre rôties
Haricots verts
Gâteau au chocolat

Potage Crécy
Rôti de boeuf*
sauce à l'échalote
Écrasé de pommes aux 
senteurs boisées
Mélodie de racines 

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
ar

di

Crème de brocoli
Ragoût de tofu (MM)
Riz pilaff
Chou-fleur gratiné
Crème à la lavande

Pâtes
Crème de brocoli
Boudin noir* (MM)
Purée de pommes de terre
Compote de pommes*
Crème à la lavande

Crème de brocoli
Emincé de veau
Riz pilaff
Chou-fleur gratiné
Crème à la lavande

Crème de brocoli
Emincé de veau
Riz pilaff
Chou-fleur gratiné
Crème à la lavande

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i Soupe au chou
Lasagne aux légumes (MM)
Salade de fruits

Pâtes
Soupe au chou
Pilon de poulet
Gratin dauphinois
Flan de potiron
Salade de fruits

Soupe au chou
Steak haché* (MM)
Nouilles au beurre
Courgettes
Salade de fruits

Soupe au chou
Pilon de poulet
Gratin dauphinois
Flan de potiron
Salade de fruits

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Je
ud

i

Pistou aux légumes
Quiche provençale (MM)
Tiramisu

Pâtes
Pistou aux légumes
Quiche provençale (MM)
Tiramisu

Pistou aux légumes
Spaghetti (MM)
sauce bolognaise
Tiramisu

Pistou aux légumes
Quiche provençale (MM)
Tiramisu

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Ve
nd

re
di

Potage aux  poireaux
MENU FROID
Filets de harengs marinés 
(MM)
Salade de pommes de terre
Crudités

Pâtes
Potage aux  poireaux
MENU FROID
Filets de harengs marinés 
(MM)
Salade de pommes de terre
Crudités

Potage aux  poireaux
Cuisse de lapin
Schupfnudeln
Chou de Bruxelles
Biscuit roulé

Potage aux  poireaux
Cuisse de lapin
Pommes de terre natures
Chou de Bruxelles
Biscuit roulé

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Sa
m

ed
i Potage Cultivateur

Steak de légumes (MM)
Pommes de terre natures
Navets
Pudding vanille*

Pâtes
Potage Cultivateur
Côte de porc*
Ardéchoise
Pommes landaises
Fricassé de champignons 
des bois

Potage Cultivateur
Boeuf Bourguignon*
Pommes de terre natures
Navets
Pudding vanille*

Potage Cultivateur
Côte de porc*
Ardéchoise
Pommes landaises
Fricassé de champignons 
des bois

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Di
m

an
ch

e Bouillon de légumes aux 
oeufs et tapioca
Filet de lotte à l'armoricaine
Panisse dorée à la fleur de 
sel
Artichauts

Pâtes
Bouillon de poules aux 
oeufs et tapioca
Filet de lotte à l'armoricaine
Panisse dorée à la fleur de 
sel
Artichauts

Bouillon de poules aux 
oeufs et tapioca
Suprême de poulet
Tagliatelles
Chicon caramélisé
Tartelette aux pommes

Bouillon de poules aux 
oeufs et tapioca
Filet de lotte à l'armoricaine
Panisse dorée à la fleur de 
sel
Artichauts

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti
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Menu ouni Fleesch
bis

M
éi

nd
eg

Muertenzopp
Omelett mat Kéis* (MM)
Gebroden Gromperen
Gréng Bounen
Schoklaskuch

Nuddelen
Muertenzopp
Rëndsbrot*
mat Schalottenzoos
Écrasé de pommes aux 
senteurs boisées
Mélodie de racines 

Muertenzopp
Omelett mat Kéis* (MM)
Gebroden Gromperen
Gréng Bounen
Schoklaskuch

Muertenzopp
Rëndsbrot*
mat Schalottenzoos
Écrasé de pommes aux 
senteurs boisées
Mélodie de racines 

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Dë
ns

de
g Brokolicrèmezopp

Ragoût vun Tofu (MM)
Räis mat Ënnen
Iwerbaakenen Choufleur
Crème à la lavande

Nuddelen
Brokolicrèmezopp
Träipen* (MM)
Gromperepurée
Äppelkompott*
Crème à la lavande

Brokolicrèmezopp
Kallefsgeschnetzeltes
Räis mat Ënnen
Iwerbaakenen Choufleur
Crème à la lavande

Brokolicrèmezopp
Kallefsgeschnetzeltes
Räis mat Ënnen
Iwerbaakenen Choufleur
Crème à la lavande

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

M
ët

tw
oc

h Kabeszopp
Geméislasagne (MM)
Uebstzalot

Nuddelen
Kabeszopp
Pouletspilon
Gromperegratin
Kürbisflan
Uebstzalot

Kabeszopp
Steak haché* (MM)
Nuddelen mat Botter
Courgetten
Uebstzalot

Kabeszopp
Pouletspilon
Gromperegratin
Kürbisflan
Uebstzalot

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Do
nn

es
ch

de
g Pistou mat Geméis

Quiche mat Geméis (MM)
Tiramisu

Nuddelen
Pistou mat Geméis
Quiche mat Geméis (MM)
Tiramisu

Pistou mat Geméis
Spaghetti (MM)
mat Bolognaisezooss
Tiramisu

Pistou mat Geméis
Quiche mat Geméis (MM)
Tiramisu

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Fr
ei

de
g

Porettenzopp
KALEN MENU
Agemaachten Hierken 
(MM)
Gromperenzalot
Cruditéiten

Nuddelen
Porettenzopp
KALEN MENU
Agemaachten Hierken 
(MM)
Gromperenzalot
Cruditéiten

Porettenzopp
Kanéngercherstrëmpel
Schupfnudeln
Brockelcher
Biskuitsrull

Porettenzopp
Kanéngercherstrëmpel
Gekachte Gromperen
Brockelcher
Biskuitsrull

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Sa
m

sd
eg

Bauerenzopp
Geméissteak (MM)
Gekachte Gromperen
Ribben
Vanillspudding*

Nuddelen
Bauerenzopp
Schwéngskotlett*
Ardéchoise
Pommes landaises
Bëschchampignonen
Vanillspudding*

Bauerenzopp
Rëndfleesch Bourguignon*
Gekachte Gromperen
Ribben
Vanillspudding*

Bauerenzopp
Schwéngskotlett*
Ardéchoise
Pommes landaises
Bëschchampignonen
Vanillspudding*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

So
nn

de
g Geméisbouillon mat Eeër 

an Tapioca
Filet de lotte à l'armoricaine
Panisse dorée à la fleur de 
sel
Artichauten

Nuddelen
Héngerbritt mat Eer an 
Tapioca
Filet de lotte à l'armoricaine
Panisse dorée à la fleur de 
sel
Artichauten

Héngerbritt mat Eer an 
Tapioca
Suprême vum Poulet
Tagliatelles
Caraméliséierten Chicon
Äppeltäertchen

Héngerbritt mat Eer an 
Tapioca
Filet de lotte à l'armoricaine
Panisse dorée à la fleur de 
sel
Artichauten

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

+ +Form  0103
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Menü ohne Fleisch
bis

M
on

ta
g

Möhrensuppe
Omelette mit Käse* (MM)
Bratkartoffeln
Grüne Bohnen
Schokoladenkuchen

Nudeln
Möhrensuppe
Rinderbraten*
Schalottensosse
Écrasé de pommes aux 
senteurs boisées
Mélodie de racines 

Möhrensuppe
Omelette mit Käse* (MM)
Bratkartoffeln
Grüne Bohnen
Schokoladenkuchen

Möhrensuppe
Rinderbraten*
Schalottensosse
Écrasé de pommes aux 
senteurs boisées
Mélodie de racines 

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Di
en

st
ag

Cremige Brokkolisuppe
Tofuragout (MM)
Pilaw Reis
Überbackener Blumenkohl
Crème à la lavande

Nudeln
Cremige Brokkolisuppe
Blutwurst *(MM)
Kartoffelpüree
Apfelkompott
Crème à la lavande

Cremige Brokkolisuppe
Kalbsgeschnetzeltes
Pilaw Reis
Überbackener Blumenkohl
Crème à la lavande

Cremige Brokkolisuppe
Kalbsgeschnetzeltes
Pilaw Reis
Überbackener Blumenkohl
Crème à la lavande

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

M
itt

wo
ch

Kohlsuppe
Gemüselasagne (MM)
Obstsalat

Nudeln
Kohlsuppe
Hähnchenunterschenkel
Kartoffelgratin
Kürbisflan
Obstsalat

Kohlsuppe
Hacksteak* (MM)
Nudeln mit Butter
Zucchini
Obstsalat

Kohlsuppe
Hähnchenunterschenkel
Kartoffelgratin
Kürbisflan
Obstsalat

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Do
nn

er
st

ag Gemüsesuppe mit Pesto
Quiche mit 
provenzialischem Gemüse 
(MM)
Tiramisu

Nudeln
Gemüsesuppe mit Pesto
Quiche mit 
provenzialischem Gemüse 
(MM)
Tiramisu

Gemüsesuppe mit Pesto
Spaghetti (MM)
mit Bolognaisesosse
Tiramisu

Gemüsesuppe mit Pesto
Quiche mit 
provenzialischem Gemüse 
(MM)
Tiramisu

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Fr
ei

ta
g

Lauchsuppe
KALTMENU
Eingelegte Heringe (MM)
Kartoffelsalat
Rohkost
Biskuitrolle

Nudeln
Lauchsuppe
KALTMENU
Eingelegte Heringe (MM)
Kartoffelsalat
Rohkost
Biskuitrolle

Lauchsuppe
Kaninchenkeule
Schupfnudeln
Rosenkohl
Biskuitrolle

Lauchsuppe
Kaninchenkeule
Natur Kartoffeln
Rosenkohl
Biskuitrolle

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Sa
m

st
ag

Bauernsuppe
Gemüsesteak (MM)
Natur Kartoffeln
Rüben
Vanillepudding*

Nudeln
Bauernsuppe
Schweinekotelett
Ardéchoise
Pommes landaises
Waldpilze
Vanillepudding*

Bauernsuppe
Rindfleisch Bourguignon
Natur Kartoffeln
Rüben
Vanillepudding*

Bauernsuppe
Schweinekotelett
Ardéchoise
Pommes landaises
Waldpilze
Vanillepudding*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

So
nn

ta
g

Gemèsebrühe mit Eiern 
und Tapioca
Filet de lotte à l'armoricaine
Panisse dorée à la fleur de 
sel
Artichocken

Nudeln
Hühnerbrühe mit Eiern und 
Tapioka
Filet de lotte à l'armoricaine
Panisse dorée à la fleur de 
sel
Artichocken

Hühnerbrühe mit Eiern und 
Tapioka
Hähnchenbrust
Bandnudeln
Caramelisierter Chicorree
Apfeltörtchen

Hühnerbrühe mit Eiern und 
Tapioka
Filet de lotte à l'armoricaine
Panisse dorée à la fleur de 
sel
Artichocken

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

+ +Form  0103


