SERVIOR plgn de menu semaine 41/ 2025

Repas sur roues

du 06.10. au 12.10.2025

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Potage au potiron

Potage au potiron

Potage au potiron

Potage au potiron

Form 0103

- [] Quiche Lorraine (MM) Escalope de poulet [] Escalope de poulet [] Quiche aux légumes (MM) [_] Bouill. ligumes [ ] Pates
S Orange marinée Pommes de terre persillées Pommes de terre persillées Orange marinée |:| Esc. Poulet |:| Carottes
= Tomate au four Tomate au four
Orange marinee Orange marinee I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Créme de navets Créme de navets Créme de navets Créme de navets o .
= [ ] Dos de cabillaud (MM) Potage aux lentilles, [ ] Dos de cabillaud (MM) [ ] Dos de cabillaud (MM) [_] Bouill. légumes [ ] Pates
bt Riz Mettwurscht et saucisses Riz Riz
. . . Esc. Poulet [] carottes
T
Brocolis (MM) Brocolis Brocolis D
2 Fromage blanc aux fruits* Fromage blanc aux fruits* Fromage blanc aux fruits* Fromage blanc aux fruits* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
_ Soupe a l'oignon Soupe a l'oignon Soupe a l'oignon Soupe a l'oignon o .
T [] Boeuf a la mode Omelette aux herbes* (MM) [] Boeuf a la mode [ ] Omelette aux herbes* (MM) [_] Bouil. légumes [ ] Pates
e Pommes de terre au Pates Pommes de terre au Pates
£ bouillon Chou-fleur gratiné bouillon Chou-fleur gratiné [] Esc. Poulet [] Cavottes
b Chicon braise Ananas frais Chicon braise Ananas frais [[] Purée [[] Tutti-frutti
Ananas frais Ananas frais
Créme de tomates au Créme de tomates au Créme de tomates au Créme de tomates au . .
_| L basilic basilic [] basilic [] basilic [[] Bouil. iegumes [ ] Pates
T Coéte de porc* Penne (MM) Cote de porc* Penne (MM)
a Pommes de terre sauce boscaiola Pommes de terre sauce tomate aux oignons D Esc. Poulet D Carottes
' lyonnaises Crumble aux quetsches lyonnaises Crumble aux quetsches [[] Purée [] Tutti-fruti
Champignons Champignons
_ Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp o .
T [ ] Filet de dorade roti (MM) Langue de veau [ ] Filet de dorade roti (MM) [ ] Filet de dorade roti (MM) [_] Bouill. légumes [ ] Pates
_E E:Jert?gsde pommes de terre Eg[ir:;nsgige terre persillées E:Jert(:gsde pommes de terre E:Jersgsde pommes de terre I:‘ Esc. Poulet I:‘ Haricots verts
< Chou a la creme Chou a la creme Chou a la creme Chou a la creme [[] Purée [] Tutti-frutti
Soupe d'ail a I'espagnole Soupe d'ail a I'espagnole Soupe d'ail a I'espagnole Soupe d'ail a I'espagnole o .
=| L] MENU FROID Paélla (MM) [ ] Paella au poisson (MM) [ ] Paella au poisson (MM) [_] Bouil. légumes [ ] Pates
¢ Paté au Riesling* (MM) Flan caramel* Flan caramel* Flan caramel* :
g Salade de pommes de terre [ ] Esc.Poulet [ ] Haricots verts
v Crudités Purée Tutti-frutti
Flan caramel* D D
‘ Consommé Consommé Consommé Consommé
G, . s A
< [] Bouchée a Ia reine Sauerbraten* [] Bouchée a Ia reine [] Bouchée au Quorn (MM) [_] Bouil. légumes [ ] Pates
c Croquettes Kndpfle Pommes de terre ciboulette Croquettes .
E Bouquetiere de légumes Chou rouge Bouquetiere de légumes Bouquetiere de légumes D Esc. Poulet D Haricots verts
g Strudel aux pommes Strudel aux pommes Strudel aux pommes Strudel aux pommes [[] Purée [[] Tutti-frutti
Francais




SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird 'Woch 41/ 2025

vum 06.10. bis 12.10.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet

Kirbiszopp Kirbiszopp Kirbiszopp Kirbiszopp .. )
g [] Quiche Lorraine (MM) Pouletschnitzel [] pouletschnitzel Geméisquiche (MM) [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Marinéiert Orange Péiterséileggromperen Péiterséileggromperen Marinéiert Orange .
;E Tomat am Schéaffchen Tomat am Schéaffchen D Pouletsschnitzel D Muerten
b Marinéiert Orange Marinéiert Orange [[] Purée [[] Tutti-fruti
Sameg Ribbenzopp Sameg Ribbenzopp Sameg Ribbenzopp Sameg Ribbenzopp . )
c Réckefilet vum Cabillaud Lénsenzopp mat [] Réckefilet vum Cabillaud Réckefilet vum Cabillaud | [_] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Rais Mettwurscht an Rais Rais .
J- Brokkoll Wirschtchen (MM) Brokkoll Brokkoll [] Pouletsschnitzel [ ] Muerten
& Stoffi mat Uebst* Stoffi mat Uebst* Stoffi mat Uebst* Stoffi mat Uebst* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Ennenzopp Ennenzopp Ennenzopp Ennenzopp B _
%é [ ] Geschmortend Réndfleesch Omelett mat Kraider* (MM) [ ] Geschmortend Réndfleesch Omelett mat Kraider* (MM) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
s Gromperen an der Britt Nuddelen Gromperen an der Britt Nuddelen ;
-‘E gekacht Iwerbaakenen Choufleur gekacht Iwerbaakenen Choufleur D Pouletsschnitzel D Muerten
S Gebrodene Chicon Fréschen Ananas Gebrodene Chicon Fréschen Ananas [[] Purée [[] Tutti-frutti
Fréschen Ananas Fréschen Ananas
o Tomatenzopp mat Tomatenzopp mat Tomatenzopp mat Tomatenzopp mat . )
§ [ ] Basilikum Basilikum [ ] Basilikum Basilikum [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
0 Schwéngskotlett* Penne (MM) Schwéngskotlett* Penne (MM) .
§ Gromperen mat Zwiwwelen mat Zooss boscaiola Gromperen mat Zwiwwelen Tomatenzooss mat D Pouletsschnitzel D Muerten
S Champignoen Streisel mat Quetschen Champignoen Zwiwelen [[] Purée [] Tutti-fruti
[a) Streisel mat Quetschen Streisel mat Quetschen Streisel mat Quetschen
Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp .. )
C [ ] Gebrodenen Filet vun der Kallefszong [ ] Gebrodenen Filet vun der Gebrodenen Filet vun der | [_] Geméisbouillon [ | Nuddelen
j% Dorade (MM) Péiterséileggromperen Dorade (MM) Dorade (MM) I:‘ Pouletsschnitzel I:‘ Gréng Bounen
a Gromperepurée lerbessen Gromperepurée Gromperepurée
u Mangold Chou mat Schlagsahn Mangold Mangold I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Chou mat Schlagsahn Chou mat Schlagsahn Chou mat Schlagsahn
Spuenesch Spuenesch Spuenesch Spuenesch . )
g [] Knueweleckszopp Knueweleckszopp [] Knueweleckszopp Knueweleckszopp [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T KALEN MENU Paélla (MM) Paella matFfésch (MM) Paella matFfésch (MM) . .
[
g Rieslingspaschtéit* (MM) Karamelflan* Karamelflan* Karamelflan* D Pouletsschnitzel D Gréng Bounen
a Gromperenzalot A i i
v ES Purée Tutti-frutti
Cruditéiten D D
Britt Britt Britt Britt . .
g [] Paschtsit Sauerbrot* [] Paschtéit Paschtéit mat Quorn (MM) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Kroketten Knopfle Grompere mat Bratzelen Kroketten ; <
E Geméschte Geméis Roude Kabes Geméschte Geméis Geméschte Geméis D Pouletsschnitzel D Gréng Bounen
& Appelstrudel Appelstrudel Appelstrudel Appelstrudel [[] Purée [[] Tutti-frutti
Létzebuergesch
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SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 41/ 2025

vom 06.10. bis 12.10.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Kirbissuppe Kirbissuppe Kirbissuppe Kirbissuppe . .

c [] Quiche Lorraine (MM) Hahnchenschnitzel Hahnchenschnitzel [] Gemiisequiche (MM) [ ] Gemusebrihe [_] Nudein

- Marinierte Apfelsine Kartoffeln mit Petersilie Kartoffeln mit Petersilie Marinierte Apfelsine N :

c Ofentomate Ofentomate [ ] Hahnchenschnitz [ ] Karotten

2 Marinierte Apfelsine Marinierte Apfelsine |:| Piiree |:| Tutti-frutti
Cremige Rubensuppe Cremige Rubensuppe Cremige Rubensuppe Cremige Rubensuppe . .

< [] Kabeljauriicken Linsensuppe mit Mettwurst Kabeljaurticken [] Kabeljauricken [ ] Gemusebriihe [] Nudeln

v Reis und Wirstchen (MM) Reis Reis N .

g Brokoli Obstquark* Brokoli Brokoli D Hahnchenschnitz D Karotten

e Obstquark* Obstquark* Obstquark* I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe . .

< [ ] Geschmortes Rindfleisch Krauteromelette *(MM) Geschmortes Rindfleisch | L] Krauteromelette *(MM) [ ] Gemusebriihe [] Nudeln

& Kartoffeln gekocht in der Nudeln Kartoffeln gekocht in der Nudeln N .

S ) .

£ Briihe Uberbackener Blumenkohl Briihe Uberbackener Blumenkohl D Hahnchenschnitz D Karotten

S Gebratener Chicorree Frische Ananas Gebratener Chicorree Frische Ananas [[] puree [[] Tutti-frutti
Frische Ananas Frische Ananas

@ Tomatencremesuppe mit Tomatencremesuppe mit Tomatencremesuppe mit Tomatencremesuppe mit . .

g ] Basilikum Basilikum Basilikum [] Basilikum [ ] Gemusebrihe [_] Nudeln

v

< Schweinekotelett Penne (MM) Schweinekotelett Penne (MM) N .

% Bratkartoffeln mit Zwiebeln mit Boscaiola Sosse Bratkartoffeln mit Zwiebeln Tomatensosse mit D Hahnchenschnitz D Karotten

& Champignons Streusel mit Zwetschgen Champignons Zwiebeln [[] puree [] Tutti-fruti

C Streusel mit Zwetschgen Streusel mit Zwetschgen Streusel mit Zwetschgen
Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp . .

o [ ] Gebratenes Filet von der Kalbszunge* Gebratenes Filet von der [] Gebratenes Filetvon der | [_] Gemiisebrihe [] Nudeln

i Goldbrasse (MM) Kartoffeln mit Petersilie Goldbrasse (MM) Goldbrasse (MM) “ . .

x

¢ Kartoffelplree Erbsen Kartoffelplree Kartoffelplree D Hahnchenschnitz D Grane Bohnen

o Mangold Windbeutel Mangold Mangold I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Windbeutel Windbeutel Windbeutel
Spanische Knoblauchsuppe Spanische Knoblauchsuppe Spanische Knoblauchsuppe Spanische Knoblauchsuppe . .

el [ kaLTMENU Paélla (MM) Paella mit Fisch (MM) [1 Paella mit Fisch (MM) [ ] Gemisebrihe [ ] Nudeln

v Rieslingspastete* (MM) Karamelpudding* Karamelpudding* Karamelpudding* I:‘ Hzhnchenschnitz I:‘ Griine Bohnen

€ Kartoffelsalat

a Rohkost . - -

v Plree Tutti-frutti
Karamelpudding* D D
Consommé Consommé Consommé Consommé . .

¢ [] Kéniginpastete Sauerbraten * Kéniginpastete [] Pastete mit Quorn (MM) [ ] Gemusebriihe [] Nudeln

= Kroketten Knopfle Kartoffeln mit Schnittlauch Kroketten N . .

c

c Gemischtes Gemuse Rotkohl Gemischtes Gemuse Gemischtes Gemuse D Hahnchenschnitz D Grane Bohnen

& Apfelstrudel Apfelstrudel Apfelstrudel Apfelstrudel I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti

Form 0103




