SERVIOR Menu du 15.09.2025 au 21.09.2025
Woiwer
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON ald EE\TI'\!.'II-':
0 D Potage aux fines herbes et Philadelphia I:I Potage aux fines herbes et Philadelphia Cake carotte et noix [] k1
—_— Tagliatelle (MM) Cuisse de canard
o
2 g- carbonara Pommes de terre a la graisse de canard D K2
3 uo_; |:| Salade verte |:| Haricots blancs sauce tomate Saucisse de foie |:| K3
~ |purée Purée |:| K4
0 D Bouillon julienne D Bouillon julienne Flan Vanille* [] k1
e § I:I:alschendHutes* (M:VI)I NRag”oGt de Eorc* |:| K2
= N ommes de terre a l'ai ouilles au beurre
§ 3 ] Chou-fleur gratiné ] sauce moutarde Poche au pommes* [1ks
2 o T
L burée Salsifis persillés [Jka
s D Potage au brocoli D Potage au brocoli Ananas frais [] k1
%y Cordon bleu de dinde pané Tarte a I'oignon (MM) |:| K2
oY Frites Salade verte
g § ] Tomate au four ] Camembert []k3
™ |puree Purée |:| K4
0 D ~Créme de tomates D Créme de tomates Clafoutis aux quetsches [] k1
- Chicons au jambon * (MM) Roulade de poulet (MM) |:| K2
kS a"; Pommes de terre natures Pommes de terre rissolées
3 o |:| |:| Petits pois et carottes Oeuf au thon |:| K3
a []
~ |purée Purée K4
—10 D Potage aux légumes de saison D Potage aux légumes de saison lle flottante [] k1
sy Dos de cabillaud (MM) Potée de chou vert avec mettwurscht (k2
35 GN; Riz
§ ?,' |:| Fondue de poireaux |:| Croque Monsieur |:| K3
= |puree Purée |:| K4
10 D Potage au potiron D Potage au potiron Café glacé* [] k1
5 S Goulasch* Filet de poisson pané (MM) k2
g g‘,- Nouilles au beurre Pommes de terre au bouillon
S g. ] Chou de Bruxelles ] Epinards a la creme Mortadella [ ] k3
N purse Purée |:| K4
o 10 D Bouillon de boeuf aux vermicelles et oeuf D Bouillon de boeuf aux vermicelles et oeuf Tarte Mummen [] k1
il Filet de sandre (MM) Judd fumé* (k2
5 GN; Pommes de terre duchesse maison Pommes de terre au lard
£o ] Flan de poivron ] Feéves des marais Jambon cru et cuit * []k3
a« Purée Purée |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre e emanthi VM = VIANDE MOULUE 38/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Letgebuer;gm MM = MENU MOU 0401 +



SERVIOR Menu vum 15.09.2025 bis 21.09.2025
Woiwer
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS DESSERT E:'j:::.
N O e Merenuch matNess | O] 1
0 o
- g. carbonara Gromperen mat Intenfett [ k2
ig l‘o_; |:| Gréng Zalot |:| Waiss Bounen mat Tomatenzooss Groen Drot |:| K3
= Puree Puree |:| K 4
o0 D Britt mat JuIiennggeméis D Britt mat ‘Julienneg?rlwéis Vanillsflan* [] k1
o9 Falschen Hues* (MM) Schwéngsrago(t |:| K2
b ON,. Gromperen mat Knuewelek mat Moschterzooss .
$ o ] Iwerbaakenen Choufleur ] Nuddelen mat Botter Appeltasch* [1k3
Qg Schwaarz Wuerzelen mat Péiterséileg [ka
Puree Puree
0 D Brokkolizopp D Brokkolizopp Fréschen Ananas [] k1
89 Cordon Bleu vum Schnuddelhong Zwiwweltaart (MM) |:| K2
R Fritten Gréng Zalot
s 8 |:| Tomat am Schéffchen |:| Camembert |:| K3
~
E = Puree Puree |:| K4
D200 D Tomatecrémezopp D Tomatecrémezopp Quetschenclafoutis |:| K1
29 Chicon mat Ham* (MM) Pouletsroulade (MM) |:| K2
§ GN,. Gekachte Gromperen Gebroden Gromperen
£ g |:| |:| lerbesse mat Muerte Eér mat Thon |:| K3
ﬂo = |puree Puree |:| K4
" D Zopp mat Geméis aus der Saison D Zopp mat Geméis aus der Saison Schnéicréeme |:| K1
éckefilet vum Cabillau abesmatch mat Mettwursc
oA Réckefilet Cabillaud Kab tch Met ht
3 & Rais [ k2
g § I:' Gedempte Poretten I:' Croque Monsieur I:' K3
= Puree Puree |:| K 4
™ Kirbiszopp Kirbiszopp Café glacé* [] k1
-y S D Goulasch* D Panéierten Féschfilet (MM) 9 (k2
b4 :;- Nuddelen mat Botter Gromperen an der Britt gekacht
g g |:| Brockelcher |:| Spinat mat Rahm Mortadella |:| K3
@ N Puree Puree |:| K 4
o0 D Réndsbritt mat Vermischel an Eer D Réndsbritt mat Vermischel an Eer Mummentaart [] k1
o9 Filet vum Zander (MM) Gereecherten Judd* |:| K2
2 GN; Hausmacher Duchessegromperen Speckgromperen
§ o |:| Flan vun Paprika |:| Gaardebounen Rei an gekachten Ham* |:| K3
o Puree Puree |:| K 4
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar g Adase VM = GEMUELENT FLEESCH 38/2025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Létgebuer;gm MM = MENU MOU 0401 +



