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SERVIOR Menii vom 22.09.2025 bis 28.09.2025
Op der Rhum
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES DESSERT :EI"\E:.::
w | [] Cremige Pilzsuppe | Cremige Pilzsuppe Plaumen {iberbacken L]k
2 g Erbseneintopf mit Wirstchen (MM) Rindergeschnetzeltes* D K2
2 N Sosse mit grinem Pfeffer
[=
g8 n Natur Kartoffeln Wurst mit Paprika* [1ks
N . . 0
N [oice — Gratinierter Selleri |:| K4
2 | [] Bauernsuppe m Bauernsuppe Quark mit Birnen* [1 k1
S Kalbsgehacktes im Schweinenetz (MM) Gebratene Hahnchenkeule |:| K2
'é o",- Kartoffelplree Rosmarinkartoffeln
29 |:| Karotten mit Petersilie |:| Ratatouille Armer Ritter |:| K3
am
N Plree Plree |:| K4
10 Lauchsuppe Lauchsuppe Trauben [] k1
§ S D Kdniginpastete D Schweinekarree* |:| K2
=S Fritten Gebratener Chicorree
£ 0o riiner Sala enkartoffeln in der Briihe Nudelsalat
£2 | Griiner Salat 0 Ofenkartoffeln in der Briih [1k3
N PUree PUree |:| K4
2w [ [] Knoblauchsuppe n Knoblauchsuppe Schokoladenmousse 1]k
<93 Omelette mit Pilzen *(MM) Spaghetti (MM) (k2
o a"; Kartoffeln mit Zwiebeln mit Bolognaisesosse
£o ] Kiirbispiiree ] Leerdammer [1ks
8 [ka
(=] PUree PUree
10 D Haferflockensuppe D Haferflockensuppe Kuchen mit Spekulatius |:| K1
@ S Gebratener Lachs (MM) Roher und gekochter Schinken* |:| K2
=3 Bandnudeln Fritten
£ 10 Brokoli ] Rohkost Rosienenschnecke []k3
N Plree Plree |:| K4
v D Grine Gemusesuppe D Grine Gemusesuppe Panna Cotta* [] k1
g g Mariniertes Putenschnitzel Gemduselasagne (MM) |:| K2
@ S Bratkartoffeln
5 = | [ Butterbohnen [] Russische Eier [1k3
(7]
N Plree Plree |:| K4
w | [ Buchstabensuppe m Buchstabensuppe Vanilleeis mit roter Sosse L]k
28 Hammelkeule Gebratenes Kabeljaufilet (MM) [ k2
e Kartoffelgratin Pilaw Reis
So [ Flagolett Bohnen ] Spinat Kochkase* [ ] k3
» ©
N PUree PUree I:' K4
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+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. LEtEebqer;gm MM = MENU WEICH 0401 +



