' ) SERVIOR

Menu du 20.10.2025 au 26.10.2025

JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON ald ZE\TI'g:
0 D .Pot‘age I.Z)uba’rry D Potage Dubarry Raisins [] k1
=9 Parmentier a I'effiloché de canard Gnocchi (MM) (k2
2 g. Lentilles Vertes du Puy a I'ancienne ala sorentina
3 =2 ] Assortiment de charcuteries* | L] K3
~ Purée Purée |:| K4
0 D Soupe au cgillou fggon conte gourmand D Soupe au Icaillou fagon Acc')nte gourmand Crumble aux quetsches [] k1
59 Saucisses viennoises (MM) Filet de truite roti (MM) [ k2
5N Purée de pommes de terre Pommes de terre persillées
b E u Choucroute ] Haricots beurre Assortiment de fromages frangais [1ks
N Purée Purée |:| K4
— . D Potage a l'orge perlé D Potage a I'orge perlé lle flottante |:| K1
29 Quenelle de veau a la lyonnaise Lasagne (MM) |:| K2
° g. Crique dorée au comté
g =< | O Petit pois a la frangaise ] Filets de harengs marinés (MM) [1ks3
o Purée Purée |:| K4
0 D Soupe a I'oignon gratinée au comté D Soupe a I'oignon gratinée au comté Pomme au four* [] k1
=9 Champignon Portobello farci au fromage de Bouchée a la reine |:| K2
kS g. chévre et noix Frites
K e |:| Crozets de Savoie |:| Salade verte Saucisse viennoise chaude D K3
o Purée Purée |:| K4
10 D . Soupe de Ie'ntlilles D Sou_lpe’de Ientillei Tarte Bourdaloue [] k1
$9 Filet de Bar grillé (MM) Emincé de boeuf (k2
5 g. . Riz pilaff Purée de pommes de terre
§ % | [ Epinards a la créme [] Salsifis persillés Oeuf en gelée []k3
~ Purée Purée |:| K4
0 D Créme de légumes D Créme de légumes Flan aux mirabelles [] k1
k-3 Cuisse de poulet rétie Tartiflette (MM) (k2
g g. Pommes de terre américaines
AN Ratatouille ] Cottage Cheese* [ k3
~ Purée Purée |:| K4
2, D Mouss: de s_?umon D Mouss: de s_?umon Paris - Brest [] k1
58 enoui enoui
5 g Consommeé Colbert Consommeé Colbert [] k2
€5 ] Bouillabaisse traditionnelle de la Méditerranée ] Boudin noir* (MM) Viennoiserie* [ k3
O« - - Pommes de terre roties |:| K4
Purée Purée
La liste des ALLERGENES peut étre g R VM = VIANDE MOULUE 4312025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Létzebuerg . MM = MENU MOU 0401 +
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a SERVIOR  Menuvum 20.10.2025 bis 26.10.2025

DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS DESSERT E:'j:::.
o0 I:I _Chguflegrszopp D Chouflgurszopp Drauwen [] k1
09 Parmentier a I'effiloché de canard Gnocchien (MM) I:I K2
g2A Lentilles Vertes du Puy a I'ancienne a la sorentina
B 2 [] [] Verschidden Charcuterie* [1ks
= g |:|

Puree Puree K 4

o 19 D Soupe au cajllou fagon conte gourmand D Soupe au caillou fagon conte gourmand Streisel mat Quetschen [] k1
oy Wirschtecher (MM) Gebrodene Forellefilet (MM) |:| K2
b Gromperepurée Péiterséileggromperen
§ E [] Sauerkraut ] Botterbounen Verschidde Franséisch Kéiszorten| ] K3

o Puree Puree |:| K 4
sw [ [ Graupenzopp | Graupenzopp Schnéicreme [1 k1
88 Quenelle de veau a la lyonnaise Lasagne (MM) |:| K2
2 g. Crique dorée au comté
% | [] lerbessen mat Zalot ] Agemaachten Hierken (MM) | L] K3
E o Puree Puree D K 4
2w D Soupe a l'oignon gratinée au comté D Soupe a I'oignon gratinée au comté Apel am Schaffchen* [] k1
29 Champignon Portobello farci au fromage de Paschtéit |:| K2
2o chévre et noix Fritten
g 3 |:| Crozets de Savoie |:| Gréng Zalot Warm Wirschtchen D K3
8 o Puree Puree D K 4

w [ [ _ Lénsenzopp | _ Lénsenzopp Tarte Bourdaloue 1]k
gg Gegrillten Filet vum Bar (MM) Réndsgeschnetzeltes* |:| K2
T N Rais mat Ennen Gromperepurée
g E |:| Spinat mat Rahm |:| Schwaarz Wuerzelen mat Péiterséileg Eer am Gelli |:| K3

o Puree Puree |:| K 4
s D Geméiscrémezopp D Gemeéiscrémezopp Flan mat Mirabellen [] k1
2 g Gebroden Pouletshammchen Tartiflette (MM) (k2
7] g. Amerikanesch Gromperen
£ 5 | [ Ratatouille ] Cottage Cheese* [1ks
O Puree Puree |:| K 4

Mousse mat Saumon Mousse mat Saumon is-
95 D Fenchel D Fenchel Paris-Brest % zlz
2 g Consommeé Colbert Consommeé Colbert
S~ ] Bouillabaisse traditionnelle de la Méditerranée ] Traipen* (MM) Kaffiskichelcher* [1k3
o] Gebroden Gromperen [1Kka
Puree Puree
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar g R VM = GEMUELENT FLEESCH 4312025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Létgebuer;gm MM = MENU MOU 0401 +




+ +
* SERVIOR  Meniivom 20.10.2025 bis 26.10.2025
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES ald :EI"\E:::
v D Blumenkohlsuppe D Blumenkohlsuppe Trauben [] k1
28 Parmentier a I'effiloché de canard Gnocchi (MM) (k2
€3 Lentilles Vertes du Puy a l'ancienne Tomatensosse"Sorentina" O
S5 |:| |:| Aufschnittvariation
~ Plree Plree |:| K4
0 D Soupe au caillou fagon conte gourmand D Soupe au caillou fagon conte gourmand Streusel mit Zwetschgen [] k1
g Wiener Wirstchen (MM) Gebratenes Forellenfilet (MM)
So ; . A [ 1k2
@ o Kartoffelplree Kartoffeln mit Petersilie
.g E ] Sauerkraut ] Butterbohnen Franzosische Kasevariation [1k3
N Plree Plree |:| K4
e D Gerstensuppe _ D Gerstensuppe Eischneekreme [] k1
8 g Quenelle de veau a la lyonnaise Lasagne (MM) |:| K2
s d Crique dorée au comté
.‘g ‘% [] Erbsen mit Salat [] Eingelegte Heringe (MM) [1k3
o Plaree Plaree I:' K4
D D Soupe a I'oignon gratinée au comté D Soupe a I'oignon gratinée au comté Gebratener Apfel* [] k1
9 Champignon Portobello farci au fromage de Kdniginpastete
° g. chévre et noix Fritten D K2
£ e |:| Crozets de Savoie |:| Griner Salat Warme Wirstchen D K3
o
a" Plaree Plaree |:| K4
w | [] _ Linsensuppe ] ~ Linsensuppe Tarte Bourdaloue L]k
> P Gegrillter Barschfilet (MM) Rindergeschnetzeltes* I:I K2
=N Pilaw Reis Kartoffelplree
g 3 |:| Rahmspinat |:| Schwarzwurzel mit Petersilie Eier im Gelee D K3
~ Plree Plree |:| K4
o 10 D Gemisecremesuppe D Gemijsecr_emesuppe ) Flan mit Mirabellen [] k1
S 9 Gebratene Hahnchenkeule Kartoffelauflauf mit Reblochon-Kase [ k2
7 g. Amerikanische Kartoffeln
§ 5| O Ratatouille [] Huttenkase [1k3
o8 I:‘
Plree Plree K4
Lachs Mousse Lachs Mousse Paris-Brest |:| K1
T aris-Bres
g‘ a O Fenchel O Fenchel k2
c g Consommé Colbert Consommé Colbert
s~ ] Bouillabaisse traditionnelle de la Méditerranée ] Blutwurst *(MM) Kaffeeplatzchen* [ ks
» 3 Bratkartoffeln ]
Plaree PlUree K4
Die Listen der ALLERGENE kdnnen < ?;U:g,i”“;“;:cht VM = FLEISCH PURIERT 4312025
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. LEtEebqer;gm MM = MENU WEICH 0401 +




