
SOIR
PETITEMENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON

Menu du 20.10.2025 au 26.10.2025
+ +

JOUR DESSERT
CARTE

Potage Dubarry
Gnocchi (MM)
à la sorentina

Potage Dubarry
Parmentier à l'effiloché de canard

Lentilles Vertes du Puy à l’ancienne

K 1
K 2
K 3
K 420

.10
.2

02
5 Raisins

Assortiment de charcuteries*

Purée Purée

Lu
nd

i

Soupe au caillou façon conte gourmand
Filet de truite rôti (MM)

Pommes de terre persillées
Haricots beurre

Soupe au caillou façon conte gourmand
Saucisses viennoises (MM)
Purée de pommes de terre

Choucroute

K 1
K 2
K 3
K 421

.10
.2

02
5 Crumble aux quetsches

Assortiment de fromages français

Purée Purée

M
ar

di

Potage à l'orge perlé
Lasagne (MM)

Potage à l'orge perlé
Quenelle de veau à la lyonnaise

Crique dorée au comté
Petit pois à la française

K 1
K 2
K 3
K 422

.10
.2

02
5 Ile flottante

Filets de harengs marinés (MM)

Purée Purée

M
er

cr
ed

i

Soupe à l’oignon gratinée au comté
Bouchée à la reine

Frites
Salade verte

Soupe à l’oignon gratinée au comté
Champignon Portobello farci au fromage de 

chèvre et noix
Crozets de Savoie

K 1
K 2
K 3
K 423

.10
.2

02
5 Pomme au four*

Saucisse viennoise chaude

Purée Purée

Je
ud

i

Soupe de lentilles
Emincé de boeuf*

Purée de pommes de terre
Salsifis persillés

Soupe de lentilles
Filet de Bar grillé (MM)

Riz pilaff
Épinards à la crème

K 1
K 2
K 3
K 424

.10
.2

02
5 Tarte Bourdaloue

Oeuf en gelée

Purée Purée

V
en

dr
ed

i

Crème de légumes
Tartiflette  (MM)

Crème de légumes
Cuisse de poulet rôtie

Pommes de terre américaines
Ratatouille

K 1
K 2
K 3
K 425

.10
.2

02
5 Flan aux mirabelles

Cottage Cheese*

Purée Purée

Sa
m

ed
i

Mousse de saumon
Fenouil

Consommé Colbert
Boudin noir* (MM)

Pommes de terre rôties

Mousse de saumon
Fenouil

Consommé Colbert
Bouillabaisse traditionnelle de la Méditerranée

K 1
K 2
K 3
K 426

.10
.2

02
5 Paris - Brest

Viennoiserie*

Purée PuréeD
im

an
ch

e

+ 0401 +
La liste des ALLERGENES peut être

demandée au près du Maître d'Hotel. MM = MENU MOU
VM = VIANDE MOULUE 43 / 2025



OWES
KLENGTRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS

Menu vum 20.10.2025 bis 26.10.2025
+ +

DAAG DESSERT
KAART

Choufleurszopp
Gnocchien  (MM)

à la sorentina

Choufleurszopp
Parmentier à l'effiloché de canard

Lentilles Vertes du Puy à l’ancienne

K 1
K 2
K 3
K 420

.10
.2

02
5 Drauwen

Verschidden Charcuterie*

Puree Puree

M
éi

nd
eg

Soupe au caillou façon conte gourmand
Gebrodene Forellefilet (MM)

Péiterséileggromperen
Botterbounen

Soupe au caillou façon conte gourmand
Wirschtecher (MM)

Gromperepurée
Sauerkraut

K 1
K 2
K 3
K 421

.10
.2

02
5 Streisel mat Quetschen

Verschidde Franséisch Kéiszorten

Puree Puree

D
ën

sd
eg

Graupenzopp
Lasagne (MM)

Graupenzopp
Quenelle de veau à la lyonnaise

Crique dorée au comté
Ierbessen mat Zalot

K 1
K 2
K 3
K 422

.10
.2

02
5 Schnéicrème

Agemaachten Hierken (MM)

Puree Puree

M
ët

tw
oc

h

Soupe à l’oignon gratinée au comté
Paschtéit

Fritten
Gréng Zalot

Soupe à l’oignon gratinée au comté
Champignon Portobello farci au fromage de 

chèvre et noix
Crozets de Savoie

K 1
K 2
K 3
K 423

.10
.2

02
5 Apel am Schäffchen*

Warm Wirschtchen

Puree PureeD
on

ne
sc

hd
eg

Lënsenzopp
Rëndsgeschnetzeltes*

Gromperepurée
Schwaarz Wuerzelen mat Péiterséileg

Lënsenzopp
Gegrillten Filet vum Bar (MM)

Räis mat Ënnen
Spinat mat Rahm

K 1
K 2
K 3
K 424

.10
.2

02
5 Tarte Bourdaloue

Eer am Gelli

Puree Puree

Fr
ei

de
g

Geméiscrèmezopp
Tartiflette  (MM)

Geméiscrèmezopp
Gebroden Pouletshämmchen

Amerikanesch Gromperen
Ratatouille

K 1
K 2
K 3
K 425

.10
.2

02
5 Flan mat Mirabellen

Cottage Cheese*

Puree Puree

Sa
m

sd
eg

Mousse mat Saumon
Fenchel

Consommé Colbert
Träipen* (MM)

Gebroden Gromperen

Mousse mat Saumon
Fenchel

Consommé Colbert
Bouillabaisse traditionnelle de la Méditerranée

K 1
K 2
K 3
K 426

.10
.2

02
5 Paris-Brest

Kaffiskichelcher*

Puree Puree

So
nn

de
g

+ 0401 +
D'Lëscht vun den ALLERGENEN kënnt Dir gär

beim Responsabel vun der Restauration nofroen. MM = MENU MOU
VM = GEMUELENT FLEESCH 43 / 2025



ABENDS
KLEINETRADITIONELLES MENÜ MENÜ DES HAUSES

Menü vom 20.10.2025 bis 26.10.2025
+ +

TAG DESSERT
KARTE

Blumenkohlsuppe
Gnocchi (MM)

Tomatensosse"Sorentina"

Blumenkohlsuppe
Parmentier à l'effiloché de canard

Lentilles Vertes du Puy à l’ancienne

K 1
K 2
K 3
K 420

.10
.2

02
5 Trauben

Aufschnittvariation

Püree Püree

M
on

ta
g

Soupe au caillou façon conte gourmand
Gebratenes Forellenfilet (MM)

Kartoffeln mit Petersilie
Butterbohnen

Soupe au caillou façon conte gourmand
Wiener Würstchen (MM)

Kartoffelpüree
Sauerkraut

K 1
K 2
K 3
K 421

.10
.2

02
5 Streusel mit Zwetschgen

Französische Käsevariation

Püree Püree

D
ie

ns
ta

g

Gerstensuppe
Lasagne (MM)

Gerstensuppe
Quenelle de veau à la lyonnaise

Crique dorée au comté
Erbsen mit Salat

K 1
K 2
K 3
K 422

.10
.2

02
5 Eischneekreme

Eingelegte Heringe (MM)

Püree Püree

M
itt

w
oc

h

Soupe à l’oignon gratinée au comté
Königinpastete

Fritten
Grüner Salat

Soupe à l’oignon gratinée au comté
Champignon Portobello farci au fromage de 

chèvre et noix
Crozets de Savoie

K 1
K 2
K 3
K 423

.10
.2

02
5 Gebratener Apfel*

Warme Würstchen

Püree PüreeD
on

ne
rs

ta
g

Linsensuppe
Rindergeschnetzeltes*

Kartoffelpüree
Schwarzwurzel mit Petersilie

Linsensuppe
Gegrillter Barschfilet (MM)

Pilaw Reis
Rahmspinat

K 1
K 2
K 3
K 424

.10
.2

02
5 Tarte Bourdaloue

Eier im Gelee

Püree Püree

Fr
ei

ta
g

Gemüsecremesuppe
Kartoffelauflauf mit Reblochon-Käse

Gemüsecremesuppe
Gebratene Hähnchenkeule
Amerikanische Kartoffeln

Ratatouille

K 1
K 2
K 3
K 425

.10
.2

02
5 Flan mit Mirabellen

Hüttenkäse

Püree Püree

Sa
m

st
ag

Lachs Mousse
Fenchel

Consommé Colbert
Blutwurst *(MM)

Bratkartoffeln

Lachs Mousse
Fenchel

Consommé Colbert
Bouillabaisse traditionnelle de la Méditerranée

K 1
K 2
K 3
K 426

.10
.2

02
5 Paris-Brest

Kaffeeplätzchen*

Püree Püree

So
nn

ta
g

+ 0401 +
Die Listen der ALLERGENE können

beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. MM = MENÜ WEICH
VM = FLEISCH PÜRIERT 43 / 2025


