' ) SERVIOR

Menu du 06.10.2025 au 12.10.2025

JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON DESSERT :EAT;.II-.:
e [ [ q Port]agf au potimnM) | PotaFge ?L; pAC;FiFOH Orange marinée 1K1
= uiche Lorraine oulet roti
2 g Salade verte Pommes de terre persillées D K2
3 = |:| |:| Tomate au four Assortiment de fromages™ D K3
© Purée Purée |:| K4
" D Créme dga navets D Créme de navets . Fromage blanc aux fruits* |:| K1
e S Dos de cabillaud (MM) Potage aux lentilles avec saucisses (MM) |:| K2
=N Riz
] .
= E ] Brocolis [] Viennoiserie* [1k3
o [, , [lka
Purée Purée
10 D Soupe? I'oignon D Soupe a I'oignon Ananas frais |:| K1
8 Boeuf a la mode Oeuf au plat* (MM) (k2
° g. Pommes de terre luxembourgeoises au bouillon Nouilles au beurre
) o |:| Chicon braisé |:| Chou-fleur gratiné Charcuterie au Jambon* |:| K3
23 |, , (I ka
uree Purée
v D Creme de tomates au basilic D Creme de tomates au basilic Crumble aux quetsches |:| K1
- Céte de porc* Penne (MM) |:| K2
g g Pommes de terre lyonnaises sauce au gorgonzola
8 =2 Champignons ] Salade de roquette Pizza [1k3
o - - Tomates cerises confites |:| K4
Purée Purée
W Bouneschlupp Bouneschlupp Chou a la créme |:| K1
b4 5 D Filet de dorade réti (MM) D Langue de veau []k2
s N Purée de pommes de terre Pommes de terre persillées
£ g 0 Blettes ] Petits pois Truite fumée [1k3
>2
Purée Purée |:| K4
© I:I Soupe d'ail a I'espagnole D Soupe d'ail a I'espagnole Créme Catalane |:| K1
S 8 Paté au Riesling* (MM) Sauerbraten* []k2
£« Pommes de terre roties Knépfle
5 e ] Salade verte ] Chou rouge aux pommes Brie [ k3
- Purée Purée |:| K4
Consommé Consommé Strudel t gl [] k1
o rudel aux pommes et glace
< ‘5 D Bouchée a la reine D Filet de saumon réti (MM) vanille 9 |:| K2
g N Frites Epinards a la creme
E ‘% |:| Salade verte |:| Tagliatelle (MM) Jambon cru de chez Meyer* |:| K3
a-= Purée Purée |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre g R VM = VIANDE MOULUE 41/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Létzebuerg . MM = MENU MOU 0401 +




' * SERVIOR Menu vum 06.10.2025 bis 12.10.2025

DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS DESSERT II((:\E\':??r
Kirbiszopp Kirbiszopp Marinéiert Orange [] k1
[Ie]
oy O] Quiche Lorraine (MM) O] Gebroden Poulet g (ka2
2 g Gréng Zalot Péiterséileggromperen
25 |0 ] Tomat am Schaffchen Verschidden Kéiszorten* []ks3
© Puree Puree |:| K 4
o0 D Sameg Ribbenzopp D Sameg Ribbenzopp Stoffi mat Uebst* [] k1
o9 Réckefilet vum Cabillaud Lénsenzopp mat Wirschtercher (MM) ]
29 Rais K2
82 Brokkoll (] Kaffiskichelcher* []k3
o3 |:|
Puree Puree K 4
s | [ Ennenzopp ] Ennenzopp Fréschen Ananas ]k
9 g Geschmortend Réndfleesch Spigeleer* (MM) |:| K2
= g. Létzebuerger Gromperen an der Britt gekacht Nuddelen mat Botter
:‘5 p |:| Gebrodene Chicon |:| Iwerbaakenen Choufleur Schinkenwurst* |:| K3
E © Puree Puree D K4
D200 D Tomatenzopp mat Basilikum D Tomatenzopp mat Basilikum Streisel mat Quetschen [] k1
29 Schwéngskotlett* Penne (MM) (k2
9 g Gromperen mat Zwiwwelen mat Gorgonzolazooss
g = |:| Champignoen |:| Roquette Zaloot Pizza D K3
8 © |ruree — Kiischtentomaten marinéiert [l ka
w | [] Bouneschlupp ] Bouneschlupp Chou mat Schlagsahn L]k
o9 Gebrodenen Filet vun der Dorade (MM) Kallefszong |:| K2
T N Gromperepurée Péiterséileggromperen
[ ] Mangold u lerbessen Gereechert Fréll [1k3
“e [l ka

Samsdeg
11.10.2025

Spuenesch Knueweleckszopp
Rieslingspaschtéit* (MM)
Gebroden Gromperen

Spuenesch Knueweleckszopp
Sauerbrot*®
Knépfle

Créme Catalane

[ ]k
[ k2
[ ] k3

] Gréng Zalot ] Rouden Kabes mat Appel Brie
Puree Puree D K 4
Britt Britt Appelstrudel mat Vanilleglace | [_] K1
?5 D Paschtéit D Gebrodene Saumon (MM) k2
2q Fritten Spinat mat Rahm
s e [] Gréng Zalot ] Tagliatelle (MM) Réi Ham vum Meyer* [1ks3
v N
- Puree Puree D K 4
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gér g R VM = GEMUELENT FLEESCH 4172025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Létg%gm MM = MENU MOU 0401 +




+
a SERVIOR Menii vom 06.10.2025 bis 12.10.2025

TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES DESSERT :EI"\E:::
w | [] _ Krbissuppe ] Kirbissuppe Marinierte Apfelsine L]k
2 g Quiche Lorraine (MM) Gebratenes Hahnchen |:| K2
£ g Griiner Salat Kartoffeln mit Petersilie
$2 0 ] Ofentomate Kasevariation [1k3
© Plree Plree |:| K4
o0 D Cremige lRl'Jb_gansuppe D . Cremige RU_bensuppe Obstquark* [] k1
s 9 Kabeljauriicken Linsensuppe mit Wurst (MM) |:| K2
[ g Reis
2= | Brokoli ] Kaffeeplatzchen* [ k3
© Plree Plree |:| K4
=2 | Zwiebelsuppe O Zwiebelsuppe Frische Ananas ]k
g g Geschmortes Rindfleisch Spiegeleier* (MM) |:| K2
= g. Luxembourger Kartoffeln in der Briihe gekocht _Nudeln mit Butter
== |:| Gebratener Chicorree |:| Uberbackener Blumenkohl Schinkenwurst* |:| K3
=3 (]
Plaree Plaree K4
> i D Tomatencérerr:wes_upﬁetn?itttBasiIikum D Tomatencrelz:)mesup?“e/zll\r}lw)it Basilikum Streusel mit Zwetschgen [] k1
= 9 chweinekotele enne
% g Bratkartoffeln mit Zwiebeln mit Gorgonzolasosse % K2
S = Champignons Raukensalat Pizza K3
(=
8 S PEe PEe marinierte Kirschtomaten [l ka
0 D 'Bouneschlupp D Bouneschlupp Windbeutel [] k1
@ g Gebratenes Filet von der Goldbrasse (MM) Kalbszunge* |:| K2
= A Kartoffelplree Kartoffeln mit Petersilie
2 g ] Mangold ] Erbsen Forelle gerduchert []ks3
- Plree Plree |:| K4
o0 D Spapisghe Knoblauchsuppe D Spanische Knoblauchsuppe Kreme Catalane [] k1
g g Rieslingspastete* (MM) Sauerbraten * |:| K2
2 q Bratkartoffeln Knépfle
Eo M Griiner Salat M Rotkohl mit Apfel Brie k3
0w =
Plree Plree |:| K4
Consommé Consommé Apfelstrudel mit Vanilleeis [] k1
g’tﬁ D Kdniginpastete D Gebratener Lachs (MM) |:| K2
€t Fritten Rahmspinat
§ ‘% |:| Griiner Salat |:| Tagliatelle (MM) Roher Schinken Meyer* |:| K3
- Plaree PlUree I:' K4
Die Listen der ALLERGENE kdnnen < ?;U:f,i”“;“;:cht VM = FLEISCH PURIERT 41/2025
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. LEtEebqer;gm MM = MENU WEICH 0401 +




