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SERVIOR Menu du 29.09.2025 au 05.10.2025
Beim Klouschter
ERT PETITE
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON DE ; CARTE
0 I:I Créme de légumes D Creme de légumes Poire belle-heléne |:| K1
- Bouhneschlupp avec crépes (MM) Leidelenger (MM) D K2
K g Pommes de terre lyonnaises
3 S ] Chou-rave Berdorfer []ks3
o Purée Purée D K4
10 D Potage de céleri vert D Potage de céleri vert Créme br(ilée [:| K1
5 S Escalope de poulet panée Quiche aux poireaux (MM) k2
5 g Frites Purée de carottes
s g H Potiron sauté ] Mortadella |:| K3
® Purée Purée D K4
- B D Creme d'épinards D Creme d'épinards Tarte mirabelle [] k1
s g Boudin noir* (MM) Pot au feu de boeuf luxembourgeois™ D K2
o9 Pommes de terre réties Pommes de terre au bouillon
g g D Chou rouge aux pommes D Légumes du bouillon Brie |:| K3
e Purée Purée D K4
" D Potage aux légumes de saison EI Potage aux Ilégumes de saison Mousse a la banane* |:] K1
- o Oeufs durs * (MM) Chili Con Carne (MM) |___| K2
3 g sauce béchamel Riz
3 = | [J Pommes de terre natures ] Croque Monsieur [1ks3
© |oiee Chou-fleur gratineé e [l ka
& i D Créme de blancs de poireaux D Créme de blancs de poireaux Forét Noire |:| K1
29 Tagliatelle (MM) Krustenbraten* k2
5 g au saumon et petits Iégumes Croquettes
E Al [ Lentilles Paté au poivre vert []ks
il Purée Purée D K4
10 I:I Potage aux chicons I:I Potage aux chicons Salade de mangues D K1
59 Rago(t de lapin Quenelle de farine et lard * (MM) D K2
"E’ g Polenta crémeuse Compote de pommes*
2510 Haricots verts D Assortiment de fromages belges []ks3
© Purée Purée D K4
o 1 D Consommé a l'alphabet D Consommeé a Il'alphabet Entremet framboises figues [] k1
s a raviole de queue de boeuf raviole de queue de boeuf k2
e g. Civet de biche Filet mignon de veau
E = D Spatzle D Pqnj‘mes Ma’caire Jambon cru et cuit * D K3
8o | - Chou rouge aux pommes s Jardiniére de légumes D K4
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