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SERVIOR Menu du 22.09.2025 au 28.09.2025
Beim Klouschter
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON DESSERT ZE\T;.:-.:
™ D Créme de Iégumes D Crér_ne de légumes Dame blanche* [] k1
-9 oupe de pois aux saucissons mincé de boeu
g S d (MM) E 2 de boeuf* (k2
g S sauce au poivre vert . 0
= =] |:| |:| Pommes de terre natures Brie K3
N Céleri au gratin ]
Purée Purée K4
10 D ’Pptage Cultivateur D Potage Cultivateur Fromage blanc aux poires |:| K1
5 P Crépinette de veau (MM) Cassolette de moules |:| K2
5 o",- Purée de pommes de terre Frites
s 3 |:| Carottes persillées |:| Charcuterie au paprika * |:| K3
N Purée Purée |:| K4
_ 1 D Créme de champignons D _ Créme de champignons Parfait aux mirabelles [] k1
§ 3 S Bouchée a la reine Quiche au bleu danois, noix et épinards (MM) |:| K2
s 9 Frites
o
s° O Salade verte ] Club sandwich [ ks
=9 |:|
N Purée Purée K4
10 D Soupe de lentilles D Soupe de lentilles Mousse au chocolat [] k1
-9 Omelette aux champignons* (MM) Spaghetti (MM) |:| K2
g o",- Pommes de terre boulangéres sauce bolognaise
3 l‘o_; ] Purée de potiron ] Soirée Fierderweissen [1k3
N Purée Purée |:| K4
— 10 D (;réme de champAignons D Créme de champigr)ons Tarte aux pommes avec flan* [] k1
TS Filet de saumon réti (MM) Jambon cru et cuit* [ k2
5o Tagliatelles Frites
52| Brocolis ] Crudités Port Salut []k3
> & [ka
Purée Purée
0 D Potage aux légumes verts D Potage aux légumes verts Cake marbré* |:| K1
5 S Escalope de dinde marinée Lasagne aux légumes (MM) |:| K2
£ Pommes de terre roties
52 |[] Haricots beurre [] Lyoner [1k3
~N
N Purée Purée |:| K4
o 19 D Consommeé a l'alphabet D Consommeé a l'alphabet Dessert du patissier [] k1
) Gigot d'agneau Feuilleté au saumon (MM) |:| K2
g :;- Gratin dauphinois Epinards
£ 0 ] Flageolets ] Pommes de terre aux tomates et basilic Jambon cru et cuit * [1k3
=~
aw Purée Purée |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre g R VM = VIANDE MOULUE 39/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Létzebuerg . MM = MENU MOU 0401 +



