
SOIR
PETITEMENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON

Menu du 22.09.2025 au 28.09.2025
+ +

JOUR DESSERT
CARTE

Crème de légumes
Emincé de boeuf*

sauce au poivre vert
Pommes de terre natures

Céleri au gratin

Crème de légumes
Soupe de pois aux saucissons (MM)

K 1
K 2
K 3
K 422

.0
9.

20
25 Dame blanche*

Brie

Purée Purée

Lu
nd

i

Potage Cultivateur
Cassolette de moules

Frites

Potage Cultivateur
Crépinette de veau (MM)

Purée de pommes de terre
Carottes persillées

K 1
K 2
K 3
K 423

.0
9.

20
25 Fromage blanc aux poires

Charcuterie au paprika *

Purée Purée

M
ar

di

Crème de champignons
Quiche au bleu danois, noix et épinards (MM)

Crème de champignons
Bouchée à la reine

Frites
Salade verte

K 1
K 2
K 3
K 424

.0
9.

20
25 Parfait aux mirabelles

Club sandwich

Purée Purée

M
er

cr
ed

i

Soupe de lentilles
Spaghetti (MM)

sauce bolognaise

Soupe de lentilles
Omelette aux champignons* (MM)

Pommes de terre boulangères
Purée de potiron

K 1
K 2
K 3
K 425

.0
9.

20
25 Mousse au chocolat

Soirée Fierderweissen

Purée Purée

Je
ud

i

Crème de champignons
Jambon cru et cuit*

Frites
Crudités

Crème de champignons
Filet de saumon rôti (MM)

Tagliatelles
Brocolis

K 1
K 2
K 3
K 426

.0
9.

20
25 Tarte aux pommes avec flan*

Port Salut

Purée Purée

V
en

dr
ed

i

Potage aux légumes verts
Lasagne aux légumes (MM)

Potage aux légumes verts
Escalope de dinde marinée

Pommes de terre rôties
Haricots beurre

K 1
K 2
K 3
K 427

.0
9.

20
25 Cake marbré*

Lyoner

Purée Purée

Sa
m

ed
i

Consommé à l'alphabet
Feuilleté au saumon (MM)

Épinards
Pommes de terre aux tomates et basilic

Consommé à l'alphabet
Gigot d'agneau

Gratin dauphinois
Flageolets

K 1
K 2
K 3
K 428

.0
9.

20
25 Dessert du pâtissier

Jambon cru et cuit *

Purée PuréeD
im

an
ch

e
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