
ABENDS
KLEINETRADITIONELLES MENÜ MENÜ DES HAUSES

Menü vom 18.08.2025 bis 24.08.2025
+ +

TAG DESSERT
KARTE

Sauerampfercremesuppe
Canneloni mit Ricotta und Spinat (MM)

Sauerampfercremesuppe
Königinpastete

Fritten
Grüner Salat

K 1
K 2
K 3
K 418

.0
8.

20
25 Frischer Obstsalat

Kochkäse*

Püree Püree

M
on

ta
g

Salatsuppe
Pochiertes Seelachsfilet (MM)

mit Buttersosse
Reis

Gedämpfter Lauch

Salatsuppe
Hausmacher Frikadellen* (MM)

Kartoffelpüree
Rosenkohl

K 1
K 2
K 3
K 419

.0
8.

20
25 Quark mit Erdbeere*

Toast Hawaii

Püree Püree

D
ie

ns
ta

g

Gemüsesuppe mit Basilikum
Quiche mit provenzialischem Gemüse (MM)

Grüner Salat

Gemüsesuppe mit Basilikum
Rindergeschnetzeltes*

Nudeln mit Butter
Schwarzwurzel natur

K 1
K 2
K 3
K 420

.0
8.

20
25 Gebratene Pfirsische mit Pistazien

Eier mit Thunfisch

Püree Püree

M
itt

w
oc

h

Knoblauchsuppe
Hamburger

Frittierte Zwiebeln
Amerikanische Kartoffeln

Knoblauchsuppe
Kalte Platte

Kartoffeln mit Sauerrahm und Schnittlauch
Rohkost

K 1
K 2
K 3
K 421

.0
8.

20
25

Sorbet*

Bauernwurst

Püree PüreeD
on

ne
rs

ta
g

Geriebene Gemüsesuppe
Schweinekotelett

Bratkartoffeln
Grüne Bohnen

Geriebene Gemüsesuppe
Gebratener Lachs (MM)

Cremige Polenta
Spinat

K 1
K 2
K 3
K 422

.0
8.

20
25 Aprikosentorte

Rosienenschnecke

Püree Püree

Fr
ei

ta
g

Tomatensuppe mit Reis
César Salat

Tomatensuppe mit Reis
Tortellini  (MM)
mit Käsesosse
Grüner Salat

K 1
K 2
K 3
K 423

.0
8.

20
25 Kirschen überbacken

Münster

Püree Püree

Sa
m

st
ag

Rinderbrühe mit Tapioca
Gebratenes Filet von der Goldbrasse (MM)

Bandnudeln
Gratinierte Auberginen

Rinderbrühe mit Tapioca
Kalbsbraten

Kartoffelgratin
Provenzialische Tomate

K 1
K 2
K 3
K 424

.0
8.

20
25 Zitronentorte

Roher und gekochter Schinken

Püree Püree

So
nn

ta
g

+ 0401 +
Die Listen der ALLERGENE können

beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. MM = MENÜ WEICH
VM = FLEISCH PÜRIERT 34 / 2025


