SERVIOR p|gn de menu semaine 37 /2025

Repas sur roues

Repas sur roues
Nord

du 08.09. au 14.09.2025

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

[l

Consommé de boeuf au

[l

Consommé de boeuf au

Consommé de boeuf au

I:‘ tapioca

[l

Bouillon de Iégumes aux

Bouill. léegumes

Pates

— tapioca tapioca oeufs et tapioca |:| |:|
= . . !
S Osso Bucco Cordon bleu de dln_de pané Osso Bucco Steak de légumes (MM) |:| Esc. Poulet |:| Carottes
= Polenta Pommes de terre rissolées Polenta Polenta
- Aubergines gratinées Champignons poélés Aubergine grillée Aubergines gratinées [[] Purée [[] Tutti-fruti
Yaourt* Yaourt* Yaourt* Yaourt*
Créme de céleri Créme de céleri Créme de céleri Créme de céleri o .
_| L] saucisse au vin (Mm) [ Filet de colin (MM) [ ] Filet de colin (MM) [ Filet de colin (MMm) [_] Bouill. légumes [ ] Pates
T Purée Pommes de terre au Pommes de terre au Pommes de terre au I:‘ Esc. Poulet I:‘ Carottes
g Chou vert romarin romarin romarin '
Créme brllée Brocolis Brocolis Brocolis [[] Purée [] Tutti-frutt
Créme brilée Créme brilée Créme brilée
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone o .
"E [] Omelette a Ia ciboulette [] sauerbraten* [] Omelette a Ia ciboulette [] Omelette a Ia ciboulette [_] Bouil. légumes [ ] Pates
e (MM) Purée (MM) (MM)
% Nouilles Chou rouge Nouilles Nouilles D Esc. Poulet D Carottes
b Jardiniere de légumes Fruit de saison Jardiniere de légumes Jardiniere de légumes [[] Purée [[] Tutti-frutti
Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison
Créme de navets Créme de navets Créme de navets Créme de navets . R
— [ ] Ailes de poulet grillés [] Blanquette de veau [] Blanquette de veau [] Blanquette de quorn (MM) [_] Bouill. ligumes [ ] Pates
T Pommes de terre a la Riz Riz Riz
a créme aigre et ciboulette Carottes persillées Carottes persillées Carottes persillées D Esc. Poulet D Carottes
' Courgettes sautées Panna cotta* Panna cotta* Panna cotta* |:| Purée |:| Tutti-frutti
Panna cotta*
_ Potage choisy (laitue) Potage choisy (laitue) Potage choisy (laitue) Potage choisy (laitue) o .
T [] cassolette de moules [] Lasagne (MM) [] Lasagne (MM) [] Lasagne aux légumes (MM) [_] Bouill. légumes [ ] Pates
= Croquettes Salade verte Salade verte Salade verte
E lle flottante lle flottante lle flottante lle flottante D Esc. Poulet D Carottes
e . . .
> [[] Purée [] Tutti-frutti
MENU FROID Créme de volaille Créme de volaille Creme de légumes o .
T [ ] créeme de volaille [ ] Emincé de poulet [] Emincé de poulet [] Blanquette au tofu (MM) [_] Bouil. légumes [ ] Pates
¢ Salade de viande de boeuf* sauce aigre-doux Nouilles chinoises aux sauce aigre-doux I:‘ Esc. Poulet I:‘ Carottes
% Salade de riz Nouilles chinoises aux légumes Nouilles chinoises aux '
v. Crudités . légumes . Mousse stracciatella* légumes . [[] Purée [[] Tutti-frutt
Mousse stracciatella* Mousse stracciatella* Mousse stracciatella*
‘ Potage aux légumes de Potage aux [égumes de Potage aux légumes de Potage aux légumes de .
a - A
£ [ saison [ saison [ saison [ saison [_] Bouil. légumes [ ] Pates
c Choucroute garnie Poitrine de veau farcie Poivrons farcies aux Poivrons farcies aux
E Pommes de terre au lard Gratin dauphinois lentilles et quinoa (MM) lentilles et quinoa (MM) D Esc. Poulet D Carottes
g Bavarois aux framboises Haricots verts _ Riz _ Riz _ [] Purée [] Tutti-frutt
Bavarois aux framboises Bavarois aux framboises Bavarois aux framboises
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

lessen op Rieder
Norden

Menu plang fird '‘Woch 37 /72025

vum 08.09. bis 14.09.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeigelechkeet

Réndsbritt mat Tapioca

Réndsbritt mat Tapioca

Réndsbritt mat Tapioca

Geméisbouillon mat Eeér

g Osso Bucco Cordon Bleu vum [] osso Bucco [] an Tapioca [[] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Polenta Schnuddelhong Polenta Gemeéissteak (MM) .
;E Gratinéiert Auberginen Gebroden Gromperen gegrillten Auberginen Polenta D Pouletsschnitzel D Muerten
b Yoghurt* Gebroden Champignoen Yoghurt* Gratinéiert Auberginen I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Yoghurt* Yoghurt*
Zellericremezopp Zellericremezopp Zellericremezopp Zellericremezopp . )
g [] wainzoossiss (MM) Filet vum Colin (MM) [ ] Filet vum Colin (MM) [ ] Filet vum Colin (MM) [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Purée Grompere mat Rosmarin Grompere mat Rosmarin Grompere mat Rosmarin .
J- Gréngen Kabes Brokkoll Brokkoll Brokkoll [] Pouletsschnitzel [ ] Muerten
& Créme brllée Créme brilée Créme brilée Créme brilée [[] Purée [] Tutti-frutt
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone . .
%é [ ] Omelette mat Bratzelen Sauerbrot* [] Omelette mat Bratzelen [ ] Omelette mat Bratzelen [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
s (MM) Purée (MM) (MM) ;
£ Nuddelen Roude Kabes Nuddelen Nuddelen D Pouletsschnitzel D Muerten
% Klengt Gemeis Fréscht Uebst Klengt Gemeis Klengt Gemeis I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Fréscht Uebst Fréscht Uebst Fréscht Uebst
g Sameg Ribbenzopp Sameg Ribbenzopp Sameg Ribbenzopp Sameg Ribbenzopp . )
m 7
o [] Gegrillten Pouletsflillek Kallefsblanquette [] Kallefsblanquette [] Blanquette mat Quorn (MM) [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
0 Gromperen mat Sauerrahm Rais Rais Rais :
§ a Bratzelen Wuerzelen mat Péiterséileg Wuerzelen mat Péiterséileg Wuerzelen mat Péiterséileg D Pouletsschnitzel D Muerten
S Gebroode Courgetten Panna Cotta* Panna Cotta* Panna Cotta* |:| Purée |:| Tutti-frutti
=} Panna Cotta*
Zalotenzopp Zalotenzopp Zalotenzopp Zalotenzopp .. )
c [] cassolette vu Moullen Lasagne (MM) [] Lasagne (MM) [] Geméislasagne (MM) [] Gemeisbouillon [ ] Nuddelen
< Kroketten Gréng Zalot Gréng Zalot Gréng Zalot .
T Schnéicreme Schnéicreme Schnéicreme Schnéicreme D Pouletsschnitzel D Muerten
= [[] Purée [] Tutti-frutti
KALEN MENU Pouletscremezopp Pouletscremezopp Gemeéiscremezopp . i
g [] Pouletscrémezopp Pouletsgeschnetzeltes [] Pouletsgeschnetzeltes [] Blanquette mat Tofu (MM) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Feierstengszalot* Séiss-sauer Zooss Chinesesch Nuddelen mat Séiss-sauer Zooss .
[
g Raiszalot Chinesesch Nuddelen mat Geméis Chinesesch Nuddelen mat D Pouletsschnitzel D Muerten
B Cruditéiten Geméis Stracciatellamousse* Geméis [[] Purée [] Tutti-frutt
Stracciatellamousse* Stracciatellamousse* Stracciatellamousse*
Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der . )
g [] saison Saison [] saison [] saison [[] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Garnéiert Choucroute Geféllten Geféllten Paprika mat Geféllten Paprika mat :
E Speckgromperen Kallefsbréschtchen (MM) Quinoa an Lénsen (MM) Quinoa an Lénsen (MM) D Pouletsschnitzel D Muerten
& Bavarois mat Hambier Gromperegratin Rais _ Rais _ I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Gréng Bounen Bavarois mat Hambier Bavarois mat Hambier
Létzebuergesch
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SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 37 /2025

vom 08.09. bis 14.09.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Menu ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Rinderbriihe mit Tapioca

Rinderbriihe mit Tapioca

Rinderbriihe mit Tapioca

[l

Gemesebriihe mit Eiern

Gemdusebrihe

[l

Nudeln

g Osso Bucco Cordon Bleu von der Pute Osso Bucco und Tapioca |:|
- Polenta Bratkartoffeln Polenta Gemiusesteak (MM) N :
E Gratinierte Auberginen Gebratene Champignons gegrillte Auberginen Polenta D Hahnchenschnitz D Karotten
2 Joghurt* Joghurt* Joghurt* Gratinierte Auberginen I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Joghurt*
Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe . .
el [] wainzoossiss (MM) [] Seehechtfilet (MM) Seehechtfilet (MM) [] Seehechtfilet (MM) [ ] Gemusebrihe [ ] Nudeln
v Piree Rosmarinkartoffeln Rosmarinkartoffeln Rosmarinkartoffeln N .
[
g Griinkohl Brokoli Brokoli Brokoli D Hahnchenschnitz D Karotten
la Créme brllée Créme brilée Créme brilée Créme brilée [] Ppiree [] Tutti-frutt
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone . .
£l [J omelette mit schnittauch | [] Sauerbraten * Omelette mit Schnittauch | [_] Omelette mit Schnittiauch | [_] Gemisebrihe [] Nudeln
C .
3 (MM) Puree (MM) (MM) N .
g Nudeln Rotkohl Nudeln Nudeln [] Hahnchenschnitz [ ] Karotten
S Kleines Gartengemise Obst der Saison Kleines Gartengemise Kleines Gartengemise [[] puree [[] Tutti-frutti
Obst der Saison Obst der Saison Obst der Saison
C Cremige Rubensuppe Cremige Rubensuppe Cremige Riubensuppe Cremige Riubensuppe . .
‘; [] Gegrillte Hahnchenfligel [ ] weisses Kalbsragout Weisses Kalbsragout [] Blanquette mit Quorn (MM) [ ] Gemusebrihe [_] Nudeln
< Kartoffeln mit Sauerrahm Reis Reis Reis N .
% und Schnittlauch Karotten mit Petersilie Karotten mit Petersilie Karotten mit Petersilie D Hahnchenschnitz D Karotten
& Gebratene Zucchini Panna Cotta* Panna Cotta* Panna Cotta* [[] puree [] Tutti-fruti
C Panna Cotta*
Salatsuppe Salatsuppe Salatsuppe Salatsuppe . .
o [] Miesmuschelcassolette [] Lasagne (MM) Lasagne (MM) [] Gemiiselasagne (MM) [ ] Gemusebriihe [] Nudeln
g Kroketten Griuner Salat Gruner Salat Gruner Salat N :
-
I3 Eischneekreme Eischneekreme Eischneekreme Eischneekreme D Hahnchenschnitz D Karotten
- [] piree [] Tutti-frutti
KALTMENU Huhnercremesuppe Huhnercremesuppe Gemusecremesuppe . .
¢ [] Hihnercremesuppe [] Hahnchengeschnetzeltes Hahnchengeschnetzeltes [] Blanquette mit Tofu (MM) [ ] Gemusebriihe [_] Nudeln
v Rindfleischsalat* mit sliss-sauer Sosse Chinesiche Nudeln mit mit sliss-sauer Sosse N .
[
€ Reissalat Chinesiche Nudeln mit Gemuse Chinesiche Nudeln mit D Hahnchenschnitz D Karotten
& Rohkost Gemiise Stracciatellamousse* Gemiise I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Stracciatellamousse* Stracciatellamousse* Stracciatellamousse*
Suppe mit Saisongemiise Suppe mit Saisongemiise Suppe mit Saisongemiise Suppe mit Saisongemuise . .
¢ [ ] saverkraut garniert [ ] Gefiillte Kalbsbrust (MM) Gefilllte Paprika mit Quinoa [ Gefilite Paprika mit Quinoa [ ] Gemusebriihe [] Nudeln
= Kartoffeln mit fettem Speck Kartoffelgratin und Linsen (MM) und Linsen (MM) N .
g Grine Bohnen Reis Reis [ ] Hahnchenschnitz [ ] Karotten
v [] Piree [] Tutti-frutti
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