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du

+ +

Menu sans viande
auRepas sur roues

Nord

Lu
nd

i

Bouillon de légumes aux 
oeufs et tapioca
Steak de légumes (MM)
Polenta
Aubergines gratinées
Yaourt*

Pâtes
Consommé de boeuf au 
tapioca
Osso Bucco
Polenta
Aubergines gratinées
Yaourt*

Consommé de boeuf au 
tapioca
Cordon bleu de dinde pané
Pommes de terre rissolées
Champignons poêlés
Yaourt*

Consommé de boeuf au 
tapioca
Osso Bucco
Polenta
Aubergine grillée
Yaourt*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
ar

di

Crème de céleri
Filet de colin  (MM)
Pommes de terre au 
romarin
Brocolis
Crème brûlée

Pâtes
Crème de céleri
Saucisse au vin (MM)
Purée
Chou vert
Crème brûlée

Crème de céleri
Filet de colin  (MM)
Pommes de terre au 
romarin
Brocolis
Crème brûlée

Crème de céleri
Filet de colin  (MM)
Pommes de terre au 
romarin
Brocolis
Crème brûlée

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i Minestrone
Omelette à la ciboulette 
(MM)
Nouilles
Jardinière de légumes
Fruit de saison

Pâtes
Minestrone
Omelette à la ciboulette 
(MM)
Nouilles
Jardinière de légumes
Fruit de saison

Minestrone
Sauerbraten*
Purée
Chou rouge
Fruit de saison

Minestrone
Omelette à la ciboulette 
(MM)
Nouilles
Jardinière de légumes
Fruit de saison

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Je
ud

i

Crème de navets
Blanquette de quorn (MM)
Riz
Carottes persillées
Panna cotta*

Pâtes
Crème de navets
Ailes de poulet grillés
Pommes de terre à la 
crème aigre et ciboulette
Courgettes sautées
Panna cotta*

Crème de navets
Blanquette de veau
Riz
Carottes persillées
Panna cotta*

Crème de navets
Blanquette de veau
Riz
Carottes persillées
Panna cotta*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Ve
nd

re
di

Potage choisy (laitue)
Lasagne aux légumes (MM)
Salade verte
Ile flottante

Pâtes
Potage choisy (laitue)
Cassolette de moules
Croquettes
Ile flottante

Potage choisy (laitue)
Lasagne (MM)
Salade verte
Ile flottante

Potage choisy (laitue)
Lasagne (MM)
Salade verte
Ile flottante

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Sa
m

ed
i Crème de légumes

Blanquette au tofu (MM)
sauce aigre-doux
Nouilles chinoises aux 
légumes
Mousse stracciatella*

Pâtes
MENU FROID
Crème de volaille
Salade de viande de boeuf*
Salade de riz
Crudités
Mousse stracciatella*

Crème de volaille
Emincé de poulet
sauce aigre-doux
Nouilles chinoises aux 
légumes
Mousse stracciatella*

Crème de volaille
Emincé de poulet
Nouilles chinoises aux 
légumes
Mousse stracciatella*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Di
m

an
ch

e Potage aux légumes de 
saison
Poivrons farcies aux 
lentilles et quinoa (MM)
Riz
Bavarois aux framboises

Pâtes
Potage aux légumes de 
saison
Choucroute garnie
Pommes de terre au lard
Bavarois aux framboises

Potage aux légumes de 
saison
Poitrine de veau farcie 
Gratin dauphinois
Haricots verts
Bavarois aux framboises

Potage aux légumes de 
saison
Poivrons farcies aux 
lentilles et quinoa (MM)
Riz
Bavarois aux framboises

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti
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Menu ouni Fleesch
bisIessen op Rieder

Norden

M
éi

nd
eg

Geméisbouillon mat Eeër 
an Tapioca
Geméissteak (MM)
Polenta
Gratinéiert Auberginen
Yoghurt*

Nuddelen
Rëndsbritt mat Tapioca
Osso Bucco
Polenta
Gratinéiert Auberginen
Yoghurt*

Rëndsbritt mat Tapioca
Cordon Bleu vum 
Schnuddelhong
Gebroden Gromperen
Gebroden Champignoen
Yoghurt*

Rëndsbritt mat Tapioca
Osso Bucco
Polenta
gegrillten Auberginen
Yoghurt*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Dë
ns

de
g Zellericrèmezopp

Filet vum Colin (MM)
Grompere mat Rosmarin
Brokkoli
Crème brûlée

Nuddelen
Zellericrèmezopp
Wäinzoossiss (MM)
Purée
Gréngen Kabes
Crème brûlée

Zellericrèmezopp
Filet vum Colin (MM)
Grompere mat Rosmarin
Brokkoli
Crème brûlée

Zellericrèmezopp
Filet vum Colin (MM)
Grompere mat Rosmarin
Brokkoli
Crème brûlée

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

M
ët

tw
oc

h Minestrone
Omelette mat Bratzelen 
(MM)
Nuddelen
Klengt Geméis
Frëscht Uebst

Nuddelen
Minestrone
Omelette mat Bratzelen 
(MM)
Nuddelen
Klengt Geméis
Frëscht Uebst

Minestrone
Sauerbrot*
Purée
Roude Kabes
Frëscht Uebst

Minestrone
Omelette mat Bratzelen 
(MM)
Nuddelen
Klengt Geméis
Frëscht Uebst

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Do
nn

es
ch

de
g Sämeg Ribbenzopp

Blanquette mat Quorn (MM)
Räis
Wuerzelen mat Péiterséileg
Panna Cotta*

Nuddelen
Sämeg Ribbenzopp
Gegrillten Pouletsflillek
Gromperen mat Sauerrahm 
a Bratzelen
Gebroode Courgetten
Panna Cotta*

Sämeg Ribbenzopp
Kallefsblanquette
Räis
Wuerzelen mat Péiterséileg
Panna Cotta*

Sämeg Ribbenzopp
Kallefsblanquette
Räis
Wuerzelen mat Péiterséileg
Panna Cotta*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Fr
ei

de
g

Zalotenzopp
Geméislasagne (MM)
Gréng Zalot
Schnéicrème

Nuddelen
Zalotenzopp
Cassolette vu Moullen
Kroketten
Schnéicrème

Zalotenzopp
Lasagne (MM)
Gréng Zalot
Schnéicrème

Zalotenzopp
Lasagne (MM)
Gréng Zalot
Schnéicrème

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Sa
m

sd
eg

Geméiscrèmezopp
Blanquette mat Tofu (MM)
Séiss-sauer Zooss
Chinesesch Nuddelen mat 
Geméis
Stracciatellamousse*

Nuddelen
KALEN MENU
Pouletscrèmezopp
Feierstengszalot*
Raiszalot
Cruditéiten
Stracciatellamousse*

Pouletscrèmezopp
Pouletsgeschnetzeltes
Séiss-sauer Zooss
Chinesesch Nuddelen mat 
Geméis
Stracciatellamousse*

Pouletscrèmezopp
Pouletsgeschnetzeltes
Chinesesch Nuddelen mat 
Geméis
Stracciatellamousse*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

So
nn

de
g Zopp mat Geméis aus der 

Saison
Gefëllten Paprika mat 
Quinoa an Lënsen (MM)
Räis
Bavarois mat Hambier

Nuddelen
Zopp mat Geméis aus der 
Saison
Garnéiert Choucroute
Speckgromperen
Bavarois mat Hambier

Zopp mat Geméis aus der 
Saison
Gefëllten 
Kallefsbrëschtchen (MM)
Gromperegratin
Gréng Bounen

Zopp mat Geméis aus der 
Saison
Gefëllten Paprika mat 
Quinoa an Lënsen (MM)
Räis
Bavarois mat Hambier

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

+ +Form  0103
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Menü ohne Fleisch
bis

M
on

ta
g

Gemèsebrühe mit Eiern 
und Tapioca
Gemüsesteak (MM)
Polenta
Gratinierte Auberginen
Joghurt*

Nudeln
Rinderbrühe mit Tapioca
Osso Bucco
Polenta
Gratinierte Auberginen
Joghurt*

Rinderbrühe mit Tapioca
Cordon Bleu von der Pute
Bratkartoffeln
Gebratene Champignons
Joghurt*

Rinderbrühe mit Tapioca
Osso Bucco
Polenta
gegrillte Auberginen
Joghurt*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Di
en

st
ag

Cremige Selleriesuppe
Seehechtfilet (MM)
Rosmarinkartoffeln
Brokoli
Crème brûlée

Nudeln
Cremige Selleriesuppe
Wäinzoossiss (MM)
Püree
Grünkohl
Crème brûlée

Cremige Selleriesuppe
Seehechtfilet (MM)
Rosmarinkartoffeln
Brokoli
Crème brûlée

Cremige Selleriesuppe
Seehechtfilet (MM)
Rosmarinkartoffeln
Brokoli
Crème brûlée

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

M
itt

wo
ch

Minestrone
Omelette mit Schnittlauch 
(MM)
Nudeln
Kleines Gartengemüse
Obst der Saison

Nudeln
Minestrone
Omelette mit Schnittlauch 
(MM)
Nudeln
Kleines Gartengemüse
Obst der Saison

Minestrone
Sauerbraten *
Püree
Rotkohl
Obst der Saison

Minestrone
Omelette mit Schnittlauch 
(MM)
Nudeln
Kleines Gartengemüse
Obst der Saison

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Do
nn

er
st

ag Cremige Rübensuppe
Blanquette mit Quorn (MM)
Reis
Karotten mit Petersilie
Panna Cotta*

Nudeln
Cremige Rübensuppe
Gegrillte Hähnchenflügel
Kartoffeln mit Sauerrahm 
und Schnittlauch
Gebratene Zucchini
Panna Cotta*

Cremige Rübensuppe
Weisses Kalbsragout
Reis
Karotten mit Petersilie
Panna Cotta*

Cremige Rübensuppe
Weisses Kalbsragout
Reis
Karotten mit Petersilie
Panna Cotta*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Fr
ei

ta
g

Salatsuppe
Gemüselasagne (MM)
Grüner Salat
Eischneekreme

Nudeln
Salatsuppe
Miesmuschelcassolette
Kroketten
Eischneekreme

Salatsuppe
Lasagne (MM)
Grüner Salat
Eischneekreme

Salatsuppe
Lasagne (MM)
Grüner Salat
Eischneekreme

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Sa
m

st
ag

Gemüsecremesuppe
Blanquette mit Tofu (MM)
mit süss-sauer Sosse
Chinesiche Nudeln mit 
Gemüse
Stracciatellamousse*

Nudeln
KALTMENU
Hühnercremesuppe
Rindfleischsalat*
Reissalat
Rohkost
Stracciatellamousse*

Hühnercremesuppe
Hähnchengeschnetzeltes
mit süss-sauer Sosse
Chinesiche Nudeln mit 
Gemüse
Stracciatellamousse*

Hühnercremesuppe
Hähnchengeschnetzeltes
Chinesiche Nudeln mit 
Gemüse
Stracciatellamousse*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

So
nn

ta
g

Suppe mit Saisongemüse
Gefüllte Paprika mit Quinoa 
und Linsen (MM)
Reis

Nudeln
Suppe mit Saisongemüse
Sauerkraut garniert
Kartoffeln mit fettem Speck

Suppe mit Saisongemüse
Gefüllte Kalbsbrust (MM)
Kartoffelgratin
Grüne Bohnen

Suppe mit Saisongemüse
Gefüllte Paprika mit Quinoa 
und Linsen (MM)
Reis

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

+ +Form  0103


