SERVIOR plan de menu semaine 36 /2025
du 01.09. au 07.09.2025

Repas sur roues

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

[l

Créme Dubarry
Quiche Lorraine

Creme Dubarry
Pot au feu de boeuf

Créeme Dubarry
Pot au feu de boeuf

[l

Créme Dubarry
Quiche provencale

Bouill. léegumes

[l

Pates

Form 0103

T Gateau aux poires luxembourgeois luxembourgeois Gateau aux poires .
c
= Pdt au bouillon Pdt au bouillon D Esc. Poulet D Haricots verts
- Légumes du bouillon Légumes du bouillon [[] Purée [[] Tutti-fruti
Géteau aux poires Géteau aux poires
Créme de tomates au Créme de tomates au Créme de tomates au Créme de tomates au o .
< [] basilic [ basilic basilic [] basilic [[] Bouill. legumes [ ] Pates
< Risotto aux Scampis Oeufs durs sauce Oeufs durs sauce Risotto aux Scampis
g compote de péche béchamel béchamel compote de péche D Esc. Poulet D Carottes
Pommes de terre ciboulette Pommes de terre ciboulette I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Chou-fleur Chou-fleur
_ Soupe a l'oignon Soupe a l'oignon Soupe a l'oignon Soupe a l'oignon o .
T [] Spaghetti sauce bolognaise [] Gras double Spaghetti sauce bolognaise [] Spaghetti sauce bolognaise [_] Bouil. légumes [ ] Pates
e Salade de fruits frais Pommes de terre natures Salade de fruits frais végétarienne
£ salade de fruits frais Salade de fruits frais [] Esc. Poulet [] Carottes
= [ ] Purée [[] Tutti-frutt
Créme de courgettes Créme de courgettes Créme de courgettes Créme de courgettes o .
— [] Joue de beeuf braisée [] menu FrROID Joue de beeuf braisée [] Spatzle au fromage [_] Bouill. ligumes [ ] Pates
T Spatzle Saucisses viennoises Spatzle Oignons frits .
a Chou rouge aux pommes Salade de pommes de terre Chou rouge aux pommes Tiramisu D Esc. Poulet D Haricots verts
' Tiramisu Crudités Tiramisu Purée Tutti-frutti
Tiramisu D D
_ Potage aux légumes rapés Potage aux l[égumes rapés Potage aux légumes rapés Potage aux [égumes rapés o .
T [ Filet de truite roti [] Escalope de dinde panée Filet de truite roti [ Filet de truite roti [_] Bouill. légumes [ ] Pates
£ Purée de pommes de terre Pommes de terre Purée de pommes de terre Purée de pommes de terre I:‘ Esc. Poulet I:‘ Haricots verts
& Epinards américaines Epinards Epinards '
S Melon Petits pois Melon Melon Purée Tutti-frutti
- Melon D D
Potage Crécy Potage Crécy Potage Crécy Potage Crécy o .
= [ ] cuisse de poulet rotie [] Quenelle de farine et lard * Cuisse de poulet rotie [] Quenelles de farine a la [_] Bouil. légumes [ ] Pates
¢ Pommes de terre roties (MM) Pommes de terre roties créme* (MM)
% Poivrons mixtes Compote de pommes* Poivrons mixtes Compote de pommes* D Esc. Poulet D Carottes
. Riz au lait* Riz au lait* Riz au lait* Riz au lait* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
‘ Consommeé de boeuf au Consommeé de boeuf au Consommeé de boeuf au Consommeé tapioca
q_ . s A
< [] tapioca [] tapioca tapioca [] Gratin de poisson [_] Bouil. légumes [ ] Pates
c MENU FROID Gratin de poisson Gratin de poisson Riz pilaff
E Jambon melon* Riz pilaff Riz pilaff Fondue de poireaux D Esc. Poulet D Carottes
g Salade de pommes de terre Fondue de poireaux Fondue de poireaux Strudel aux pommes [[] Purée [[] Tutti-frutti
Strudel aux pommes Strudel aux pommes Strudel aux pommes
Francais




SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird '‘Woch 36 /2025

vum 01.09. bis 07.09.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet

Form 0103

Choufleurszopp Choufleurszopp Choufleurszopp Choufleurszopp .. )
g [] Quiche Lorraine (MM) [] Gekachtend Létzebuerger [] Gekachtend Létzebuerger [] Quiche mat Geméis (MM) [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Birenkuch* Réndfleesch* Réndfleesch* Birenkuch* . .
;E Gromperen an der Britt Gromperen an der Britt D Pouletsschnitzel D Greng Bounen
2 gekacht gekacht Purée Tutti-frutti
Bouillonsgeméis Bouillonsgeméis D D
Tomatenzopp mat Tomatenzopp mat Tomatenzopp mat Tomatenzopp mat . )
c Basilikum [] Basilikum [] Basilikum Basilikum [[] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
3 Reoto (o e dekactien cer (W) g gekactien Ser ()| Risotto () [ Pouetsschnizel [ muerer
& Pijencompote Grompere mat Bratzelen Grompere mat Bratzelen Pijencompote I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Choufleur Choufleur
Ennenzopp Ennenzopp Ennenzopp Ennenzopp B _
€ [] Spaghetti (Mm) [ ] Kuddelfieck * [] Spaghetti (Mm) [ 1 Spaghetti (Mm) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
s mat Bolognaisezooss Gekachte Gromperen mat Bolognaisezooss vegetaresch .
% Frésch Uebstzalot Frésch Uebstzalot Frésch Uebstzalot Bolognaisezooss D Pouletsschnitzel D Muerten
< Frésch Uebstzalot A ; ;
b [[] Purée [] Tutti-frutti
o Courgettenzopp Courgettenzopp Courgettenzopp Courgettenzopp . )
3 [] Réndsbaken [] KALEN MENU [] Réndsbaken [] Kasespatzle (MM) [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
3 Spatzle Wirschtecher (MM) Spatzle Frittéiert Ennen . .
§ Rouden Kabes mat Appel Gromperenzalot Rouden Kabes mat Appel Tiramisu D Pouletsschnitzel D Gréng Bounen
S Tiramisu _(l_:_rudit_éiten Tiramisu I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
a iramisu
Gerappten Geméiszopp Gerappten Geméiszopp Gerappten Geméiszopp Gerappten Geméiszopp .. )
c [ ] Gebrodene Forellefilet [ ] panéierten Dindeschnitzel | ] Gebrodene Forellefilet [] Gebrodene Forellefilet [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T (MM) Amerikanesch Gromperen (MM) (MM) [ ] Pouletsschnitzel [ ] Gréng Bounen
T Gromperepurée lerbessen Gromperepurée Gromperepurée
u ’\S/lpilnat Meloun ’\S/lpilnat '\S/lpilnat I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
eloun eloun eloun
Muertenzopp Muertenzopp Muertenzopp Muertenzopp . )
g [] Gebroden [] Kniddelen mat Speck* (MM) [ ] Gebroden [ ] Mielkniddelen mat [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Pouletshammchen Appelkompott* Pouletshdmmchen Rahm*(MM) .
v ..
£ Gebroden Gromperen Méllechrais* Gebroden Gromperen Appelkompott* D Pouletsschnitzel D Muerten
B Eﬁ;ﬁrikﬁggnléis Eﬂq;ﬁrikﬂggméis Méllechrais* [[] Purée [] Tutti-frutt
éllechrais éllechrais*
Réndsbritt mat Tapioca Réndsbritt mat Tapioca Réndsbritt mat Tapioca Britt mat Tapioca .. .
el [] KALEN MENU [] Faschgratin (MM) [] Faschgratin (MM) [1 Faschgratin (MM) [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Ham mat Meloun* Rais mat Ennen Rais mat Ennen Rais mat Ennen .
E Gromperenzalot Gedémpte Poretten Gedémpte Poretten Gedémpte Poretten D Pouletsschnitzel D Muerten
& Appelstrudel Appelstrudel Appelstrudel Appelstrudel [[] Purée [[] Tutti-frutti
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan far Woche 36 /2025

vom 01.09. bis 07.09.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

[l

Cremige Blumenkohlsuppe

[l

Cremige Blumenkohlsuppe

[l

Cremige Blumenkohlsuppe

[l

Cremige Blumenkohlsuppe

Gemdusebrihe

Nudeln

g Quiche Lorraine (MM) Gekochtes luxemburger Gekochtes luxemburger Quiche mit I:‘ I:‘
- Birnenkuchen* Rindfleisch* Rindfleisch* provenzialischem Gemise x . .
E Kartoffeln gekocht in der Kartoffeln gekocht in der (MM) D Hahnchenschnitz D Grane Bohnen
2 Brilhe Brilhe Birnenkuchen* [] Piree [] Tutti-frutti
Gemuse in der Brilhe Gemuse in der Brilhe
Tomatencremesuppe mit Tomatencremesuppe mit Tomatencremesuppe mit Tomatencremesuppe mit . .
el [ Basilikum [] Basilikum [] Basilikum [] Basilikum [] Gemusebrahe [ ] Nudeln
v Risotto (MM) Hart gekochtes Ei *(MM) Hart gekochtes Ei *(MM) Risotto (MM) N .
g mit Scampi mit Béchamelsosse mit Béchamelsosse mit Scampi D Hahnchenschnitz D Karotten
e Pfirsischmus Kartoffeln mit Schnittlauch Kartoffeln mit Schnittlauch Pfirsischmus I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Blumenkohl Blumenkohl
Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe . .
< [] Spaghetti (MM) [] Rindermagen* [] Spaghetti (MM) [] Spaghetti (MM) [ ] Gemusebriihe [] Nudeln
g X : - ; A
s mit Bolognaisesosse Natur Kartoffeln mit Bolognaisesosse vegetarische N .
£ Frischer Obstsalat Frischer Obstsalat Frischer Obstsalat Bolognaisesosse D Hahnchenschnitz D Karotten
p Frischer Obstsalat [] Piree [] Tutti-frutti
C Cremige Zucchinisuppe Cremige Zucchinisuppe Cremige Zucchinisuppe Cremige Zucchinisuppe . .
‘; [ ] Rinderbacken [] KaLTMENU [ ] Rinderbacken [] Kasespatzle (MM) [ ] Gemusebrihe [_] Nudeln
< Spéatzle Wiener Wirstchen (MM) Spétzle Frittierte Zwiebeln N . .
% Rotkohl mit Apfel Kartoffelsalat Rotkohl mit Apfel Tiramisu D Hahnchenschnitz D Grlne Bohnen
Tiramisu Rohkost Tiramisu 0 i i
C Piree Tutti-frutti
C Tiramisu D D
Geriebene Gemiisesuppe Geriebene Gemiisesuppe Geriebene Gemiisesuppe Geriebene Gemisesuppe . .
c [ ] Gebratenes Forellenfilet [ ] panierter Putenschnitzel [ ] Gebratenes Forellenfilet [ ] Gebratenes Forellenfilet [ ] Gemusebrihe [_] Nudein
i (MM) Amerikanische Kartoffeln (MM) (MM) N . .
x
¢ Kartoffelplree Erbsen Kartoffelplree Kartoffelplree D Hahnchenschnitz D Grane Bohnen
o Spinat Melone Spinat Spinat I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Melone Melone Melone
Moéhrensuppe Moéhrensuppe Moéhrensuppe Moéhrensuppe . .
g [] Gebratene Hahnchenkeule | L] Mehiknodel mit Speck [] Gebratene Hahnchenkeule | L] Mehiknodel mit Rahm* [] Gemusebriihe [] Nudeln
v Bratkartoffeln *(MM) Bratkartoffeln (MM) N .
€ Paprikagemise Apfelkompott Paprikagemise Apfelkompott D Hahnchenschnitz D Karotten
& Milchreis* Milchreis* Milchreis* Milchreis* I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Rinderbrihe mit Tapioca Rinderbrihe mit Tapioca Rinderbrihe mit Tapioca Consommé mit Tapioca . .
¢ [ ] kALTMENU [] Fischgratin* [] Fischgratin* [] Fischgratin* [ ] Gemusebriihe [] Nudeln
= Schinken mit Melone * Pilaw Reis Pilaw Reis Pilaw Reis N .
c
c Kartoffelsalat Gedampfter Lauch Gedampfter Lauch Gedampfter Lauch D Hahnchenschnitz D Karotten
& Apfelstrudel Apfelstrudel Apfelstrudel Apfelstrudel I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
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