SERVIOR plan de menu semaine 35/ 2025
du 25.08. au 31.08.2025

Repas sur roues

Repas sur roues
Nord

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Consommé de boeuf au

Consommé de boeuf au

Consommé de boeuf au

Consommeé tapioca

- [] tapioca [] tapioca [] tapioca [ ] Macaroni au gratin* (MM) [_] Bouill. ligumes [ ] Pates
T Macaroni au gratin* (MM) Foie de veau Foie de veau Crudités
= Crudités Pommes de terre sautées a Pommes de terre sautées a Poire au sirop D Esc. Poulet D Carottes
- Poire au sirop cru cru Purée Tutti-frutti
Oignons caramélisés Oignons caramélisés D D
Potage aux poireaux Potage aux poireaux Potage aux poireaux Potage aux poireaux S .
_| L] steak haché* (MM) [] cordon bleu de poulet pané [] Steak hache* (MM) [] Steak de tofu (MM) [_] Bouill. légumes [ ] Pates
T Pommes de terre Pommes de terre rissolées Pommes de terre rissolées Pommes de terre I:‘ Esc. Poulet I:‘ Carottes
g américaines Haricots beurre Salade verte américaines '
Salade verte Puddin Puddin Salade verte 4 i i
g g g iy [[] Purée [] Tutti-frutti
udding udding
_ Potage Créecy Potage Crécy Potage Créecy Potage Crécy o .
z [] Emincé de porc* [ ] mMENU FROID [] Emincé de porc* [ ] mMENU FROID [_] Bouil. légumes [ ] Pates
e Riz Salade César Riz Salade César
% Carottes persillées Tarte au fromage blanc * Carottes persillées Tarte au fromage blanc * D Esc. Poulet D Carottes
b Tarte au fromage blanc * Tarte au fromage blanc * [[] Purée [] Tutti-frutti
Bouillon de poules aux Bouillon de poules aux Bouillon de poules aux Bouillon de poules aux o .
_| U pates [] pates [] pates [] pates [_] Bouill. ligumes [ ] Pates
T Pilon de poulet mariné Omelette* (MM) Omelette* (MM) Omelette* (MM)
a Pommes de terre a la Pommes de terre écrasées Pommes de terre écrasées Pommes de terre écrasées D Esc. Poulet D Carottes
' créme aigre et ciboulette au beurre au beurre au beurre [[] Purée [] Tutti-fruti
Ratatouille Champignons Champignons Champignons
_ Creme d'épinards Creme d'épinards Creme d'épinards Creme d'épinards o .
T [ Filet de poisson frit (MM) [] Langue de boeuf fumée* [ Filet de poisson (MM) [ Filet de poisson frit (MM) [_] Bouill. légumes [ ] Pates
= Pommes de terre persillées Pommes de terre au Pommes de terre persillées Pommes de terre persillées
-E Crudites romarin Crudites Crudites D Esc. Poulet D Carottes
g Yaourt* Navets Yaourt* Yaourt* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Yaourt*
Creme de poivrons Creme de poivrons Creme de poivrons Creme de poivrons o .
T [] Leidelenger (MM) [] Quenelle de farine et lard * [] Quenelles de farine & la [] Quenelles de farine & la [_] Bouil. légumes [ ] Pates
¢ Purée (MM) créme créme
% Chou vert Compote de pommes* Compote de pommes* Compote de pommes* D Esc. Poulet D Carottes
v ake ake ake ake 4 i-frutti
Cake* Cake* Cake* Cake* [[] Purée [] Tutti-frutti
‘ Potage aux légumes de Potage aux [égumes de Potage aux légumes de Potage aux légumes de .
a - A
£ [ saison [ saison [ saison [ saison [_] Bouil. légumes [ ] Pates
c R6ti de dinde Feuilleté au poisson (MM) R6ti de dinde Feuilleté au poisson (MM)
E Pommes de terre roties Riz Pommes de terre roties Riz D Esc. Poulet D Carottes
g Flan de légumes Epinards Flan de légumes Epinards [[] Purée [[] Tutti-frutti
Entremet fromage blanc * Entremet fromage blanc * Entremet fromage blanc * Entremet fromage blanc *
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

lessen op Rieder
Norden

Menu plang fird 'Woch 35 72025

vum 25.08. bis 31.08.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeigelechkeet

Réndsbritt mat Tapioca

Réndsbritt mat Tapioca

Réndsbritt mat Tapioca

Britt mat Tapioca

Form 0103

g [] Macaronigratin* (MM) Kallefsliewer [ Kallefsliewer [] Macaronigratin* (MM) [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Cruditéiten Gebootschten Gromperen Gebootschten Gromperen Cruditéiten .
;E Bir mat Sirop Karameliséiert Ennen Karameliséiert Ennen Bir mat Sirop D Pouletsschnitzel D Muerten
b Bir mat Sirop Bir mat Sirop I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp . )
g [] steak hache* (MM) Panéierten Cordon Bleu [] Steak hache* (MM) [ ] Tofusteak (MM) [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Amerikanesch Gromperen vum Poulet Gebroden Gromperen Amerikanesch Gromperen .
g Gréng Zalot Gebroden Gromperen Gréng Zalot Gréng Zalot D Pouletsschnitzel D Muerten
& Pudding IEotdtglrbounen Pudding Pudding I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
udding
Muertenzopp Muertenzopp Muertenzopp Muertenzopp . )
é [] schwengsgeschnetzeltes* KALEN MENU [] Schwengsgeschnetzeltes* | ] KALEN MENU [] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
s Rais Zalot César Rais Zalot César .
-‘E Wuerzelen mat Péiterséileg Kéistaart* Wuerzelen mat Péiterséileg Kéistaart* D Pouletsschnitzel D Muerten
3 Kéistaart* Kéistaart* [[] Purée [] Tutti-frutti
g Héngerbritt mat Niddelcher Héngerbritt mat Niddelcher Héngerbritt mat Niddelcher Héngerbritt mat Niddelcher .. )
§ [] Marinéierten Pouletspilon Omelette* (MM) [ ] omeletter (MM) [ ] omeletter (MM) [ ] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
2 Gromperen mat Sauerrahm Getripsten Gromperen mat Getripsten Gromperen mat Getripsten Gromperen mat |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
e a Bratzelen Botter Botter Botter
S Ra\tatounlg, Chgmplgrlogn Chgmplgrlogn Chgmplgrlo?n I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
[a) Créme brllée Créme brllée Créme brllée Créme brllée
Spinatcreme Spinatcreme Spinatcreme Spinatcreme .. )
c [] Gebakene Faschfilet (MM) Gereechert Réndszong* [ ] Faschiilet (MM) [] Gebakene Faschfilet (MM) [] Gemeisbouillon [ ] Nuddelen
< Péiterséileggromperen Grompere mat Rosmarin Péiterséileggromperen Péiterséileggromperen .
il Cruditéiten Ribben Cruditéiten Cruditéiten [] Poutetsschnitzel [ ] Muerten
u Yoghurt* Yoghurt* Yoghurt* Yoghurt* I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Paprikaszopp Paprikaszopp Paprikaszopp Paprikaszopp . )
gl ] Leidelenger (MM) Kniddelen mat Speck* (MM) [] Mielkniddelen mat Rahm | [_] Mielkniddelen mat Rahm | [_] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Purée Appelkompott* Appelkompott* Appelkompott* ,
[
Z Gréngen Kabes Cake* Cake* Cake* [ ] Pouletsschnitzel [ ] Muerten
g Cake* [[] Purée [] Tutti-frutti
Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der . )
g [] saison Saison [] saison [] saison [[] Geméisbouillon [ ] Nuddelen
T Dindebrot Féschfeuilleté (MM) Dindebrot Féschfeuilleté (MM) ;
E Gebroden Gromperen Rais Gebroden Gromperen Rais D Pouletsschnitzel D Muerten
& Gemeisflan _ Spinat ' Gemeisflan ' Spinat ' [[] Purée [[] Tutti-frutti
Entremet mat Stoffi* Entremet mat Stoffi* Entremet mat Stoffi* Entremet mat Stoffi*
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 35/ 2025
vom 25.08. bis 31.08.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Menu ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

[l

Rinderbriihe mit Tapioca

Rinderbriihe mit Tapioca

Rinderbriihe mit Tapioca

|:| Consommé mit Tapioca

Gemdusebrihe

[ ] Nudeln

g Macaronigratin* (MM) Kalbsleber Kalbsleber Macaronigratin* (MM) I:‘
- Rohkost Bratkartoffeln Bratkartoffeln Rohkost " :
E Birne im Saft Karamelisierte Zwiebeln Karamelisierte Zwiebeln Birne im Saft D Hahnchenschnitz D Karotten
2 Birne im Saft Birne im Saft [] Piree [] Tutti-frutti
Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe . .
< [] Hacksteak* (MM) [ ] Ppaniertes Cordon Bleu vom Hacksteak* (MM) [ ] Tofusteak (MM) [ ] Gemusebriihe [] Nudeln
7 Amerikanische Kartoffeln Hahnchen Bratkartoffeln Amerikanische Kartoffeln u .
g Gruner Salat Bratkartoffeln Gruner Salat Gruner Salat D Hahnchenschnitz D Karotten
e Pudding Butterbohnen Pudding Pudding I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Pudding
Mohrensuppe Moéhrensuppe Mohrensuppe Moéhrensuppe . .
< [] Schweinegeschnetzeltes* [] KALTMENU Schweinegeschnetzeltes* [] KALTMENU [ ] Gemusebriihe [] Nudeln
& Reis César Salat Reis César Salat . .
S
£ Karotten mit Petersilie Kéasekuchen* Karotten mit Petersilie Kéasekuchen* D Hahnchenschnitz D Karotten
S Kasekuchen* Kasekuchen* [] Piree [] Tutti-frutti
T Hlhnerbriihe mit Nudeln Hlhnerbriihe mit Nudeln Hlhnerbriihe mit Nudeln Hlhnerbriihe mit Nudeln . B
‘; [ ] Marinierte [ ] omeletter (MM) Omelette* (MM) [ ] omeletter (MM) [ ] Gemusebrihe [_] Nudeln
g Hahnchenunterschenkel Stampfkartoffel mit Butter Stampfkartoffel mit Butter Stampfkartoffel mit Butter |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
c Kartoffeln mit Sauerrahm Champignons Champignons Champignons
& und Schnittlauch Créme brilée Créme brilée Créme brilée [[] puree [] Tutti-fruti
C Ratatouille
Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe . .
o [ ] Fritiertes Fischfilet (MM) [] Geraucherte Rinderzunge* Fischfilet (MM) [ ] Fritiertes Fischfilet (MM) [ ] Gemusebrihe [_] Nudein
g Kartoffeln mit Petersilie Rosmarinkartoffeln Kartoffeln mit Petersilie Kartoffeln mit Petersilie N :
-
I3 Rohkost Ruben Rohkost Rohkost [] Hahnchenschnitz [ ] Karotten
o Joghurt* Joghurt* Joghurt* Joghurt* I:‘ Piiree I:‘ Tutti-frutti
Cremige Paprikasuppe Cremige Paprikasuppe Cremige Paprikasuppe Cremige Paprikasuppe . .
el [] Leidelenger Geflugeurst | L] Mehlknodel mit Speck Mehlknodel mit Rahm [] Mehiknodel mit Rahm [ ] Gemisebrihe [ ] Nudeln
v (MM) *(MM) Apfelkompott Apfelkompott x .
€ Piree Apfelkompott Kuchen Kuchen D Hahnchenschnitz D Karotten
a Griinkohl Kuchen . - -
v Plree Tutti-frutti
Kuchen D D
Suppe mit Saisongemiise Suppe mit Saisongemiise Suppe mit Saisongemiise Suppe mit Saisongemuise . .
¢ [] putenbraten [ ] Fischim Blatterteig (MM) Putenbraten [ ] Fischim Blatterteig (MM) [ ] Gemusebriihe [] Nudeln
= Bratkartoffeln Reis Bratkartoffeln Reis N .
c
c Gemuseflan Spinat Gemduseflan Spinat D Hahnchenschnitz D Karotten
& Quarktdrtchen Quarktdrtchen Quarktdrtchen Quarktdrtchen [[] puree [[] Tutti-frutti
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