
24.08.202518.08.
Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Echange

semaine 34 / 2025Plan de menu
du

+ +

Menu sans viande
au

Lu
nd

i

Crème à l'oseille
Poivron farcie à la polenta 
façon pizza
Salade de fruits frais

Pâtes
Crème à l'oseille
Bouchée à la reine
Croquettes
Haricots beurre
Salade de fruits frais

Crème à l'oseille
Poivron farcie à la polenta 
façon pizza
Salade de fruits frais

Crème à l'oseille
Bouchée à la reine
Pommes de terre ciboulette
Haricots beurre
Salade de fruits frais

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
ar

di

Potage choisy (laitue)
Boulettes végétariennes 
(MM)
Purée de pommes de terre
Chou de Bruxelles
Fromage blanc aux fraises

Pâtes
Potage choisy (laitue)
Boulette maison* (MM)
Purée de pommes de terre
Chou de Bruxelles
Fromage blanc aux fraises

Potage choisy (laitue)
Filet de lieu jaune poché 
(MM)sce au beurre blanc
Riz
Fondue de poireaux
Fromage blanc aux fraises

Potage choisy (laitue)
Boulette maison* (MM)
Purée de pommes de terre
Chou de Bruxelles
Fromage blanc aux fraises

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i Pistou aux légumes
Quiche provençale 
Pêche rôtie pistache

Pâtes
Pistou aux légumes
Emincé de boeuf*
Nouilles
Salsifis nature
Pêche rôtie pistache

Pistou aux légumes
Quiche provençale (MM)
Pêche rôtie pistache

Pistou aux légumes
Emincé de boeuf
Nouilles
Salsifis nature
Pêche rôtie pistache

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Je
ud

i

Potage à l'ail
Lasagne aux légumes (MM)
Flan caramel*

Pâtes
Potage à l'ail
MENU FROID
Assiette anglaise (MM)
Salade de pommes de terre
Crudités
Flan caramel*

Potage à l'ail
Lasagne (MM)
Flan caramel*

Potage à l'ail
Lasagne aux légumes (MM)
Flan caramel*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Ve
nd

re
di

Potage aux légumes râpés
Filet de saumon rôti 
Polenta crémeuse
Épinards
Tarte aux abricots

Pâtes
Potage aux légumes râpés
Filet de saumon rôti 
Polenta crémeuse
Épinards
Tarte aux abricots

Potage aux légumes râpés
Côte de porc
Pommes de terre rôties
Haricots verts
Tarte aux abricots

Potage aux légumes râpés
Filet de saumon rôti 
Polenta crémeuse
Épinards
Tarte aux abricots

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Sa
m

ed
i Potage à la  tomate au riz

Tortellini  sauce fromage
Clafoutis aux cerises

Pâtes
Potage à la  tomate au riz
Tortellini  sauce fromage
Clafoutis aux cerises

Potage à la  tomate au riz
Escalope de poulet panée
Pommes de terre persillées
Petits pois
Clafoutis aux cerises

Potage à la  tomate au riz
Escalope de poulet panée
Pommes de terre persillées
Petits pois
Clafoutis aux cerises

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Di
m

an
ch

e Consommé tapioca
Filet de dorade rôti 
Tagliatelles
Aubergines gratinées
Sachertorte

Pâtes
Consommé de boeuf au 
tapioca
Rôti de veau
Gratin dauphinois
Tomate provençale
Sachertorte

Consommé de boeuf au 
tapioca
Filet de dorade rôti 
Tagliatelles
Aubergines gratinées
Sachertorte

Consommé de boeuf au 
tapioca
Filet de dorade rôti 
Tagliatelles
Aubergines gratinées
Sachertorte

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti
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Français



24.08.202518.08.
Traditionnelle Menu Menu vum Haus Menu ouni Salz Austauschméigelechkeet

fir d 'Woch 34 / 2025Menu plang
vum

+ +

Menu ouni Fleesch
bis

M
éi

nd
eg

Sauerampercrèmezopp
Paprika gefëllt mat Polenta 
façon Pizza
Frësch Uebstzalot

Nuddelen
Sauerampercrèmezopp
Paschtéit
Kroketten
Botterbounen
Frësch Uebstzalot

Sauerampercrèmezopp
Paprika gefëllt mat Polenta 
façon Pizza
Frësch Uebstzalot

Sauerampercrèmezopp
Paschtéit
Grompere mat Bratzelen
Botterbounen
Frësch Uebstzalot

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Dë
ns

de
g Zalotenzopp

Vegetaresch Bouletten 
(MM)
Gromperepurée
Brockelcher
Stoffi mat Ärdbier

Nuddelen
Zalotenzopp
Hausmaacher Bouletten* 
(MM)
Gromperepurée
Brockelcher
Stoffi mat Ärdbier

Zalotenzopp
Pochéierten Filet vum Lieu 
jaune (MM)
mat Wäissbotterzooss
Räis
Gedëmpte Poretten

Zalotenzopp
Hausmaacher Bouletten* 
(MM)
Gromperepurée
Brockelcher
Stoffi mat Ärdbier

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

M
ët

tw
oc

h Pistou mat Geméis
Quiche mat Geméis (MM)
Pij gebroden mat Pistach

Nuddelen
Pistou mat Geméis
Rëndsgeschnetzeltes*
Nuddelen
Schwaarz Wuerzelen natur
Pij gebroden mat Pistach

Pistou mat Geméis
Quiche mat Geméis (MM)
Pij gebroden mat Pistach

Pistou mat Geméis
Rëndsgeschnetzeltes*
Nuddelen
Schwaarz Wuerzelen natur
Pij gebroden mat Pistach

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Do
nn

es
ch

de
g Knueweleckszopp

Geméislasagne (MM)
Karamelflan*

Nuddelen
Knueweleckszopp
KALEN MENU
Kalen Plat (MM)
Gromperenzalot
Cruditéiten
Karamelflan*

Knueweleckszopp
Lasagne (MM)
Karamelflan*

Knueweleckszopp
Geméislasagne (MM)
Karamelflan*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Fr
ei

de
g

Gerappten Geméiszopp
Gebrodene Saumon (MM)
Crémeg Polenta
Spinat
Aprikosentaart

Nuddelen
Gerappten Geméiszopp
Gebrodene Saumon (MM)
Crémeg Polenta
Spinat
Aprikosentaart

Gerappten Geméiszopp
Schwéngskotlett*
Gebroden Gromperen
Gréng Bounen
Aprikosentaart

Gerappten Geméiszopp
Gebrodene Saumon (MM)
Crémeg Polenta
Spinat
Aprikosentaart

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Sa
m

sd
eg

Tomatenzopp mat Räis
Tortellini  (MM)
mat Kéiszooss
Clafoutis mat Kiischten

Nuddelen
Tomatenzopp mat Räis
Tortellini  (MM)
mat Kéiszooss
Clafoutis mat Kiischten

Tomatenzopp mat Räis
Panéierten Pouletsschnitzel
Péiterséileggromperen
Ierbessen
Clafoutis mat Kiischten

Tomatenzopp mat Räis
Panéierten Pouletsschnitzel
Péiterséileggromperen
Ierbessen
Clafoutis mat Kiischten

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

So
nn

de
g Britt mat Tapioca

Gebrodenen Filet vun der 
Dorade (MM)
Tagliatelles
Gratinéiert Auberginen
Sachertorte

Nuddelen
Rëndsbritt mat Tapioca
Kallefsbrot
Gromperegratin
Tomat mat Kraider
Sachertorte

Rëndsbritt mat Tapioca
Gebrodenen Filet vun der 
Dorade (MM)
Tagliatelles
Gratinéiert Auberginen
Sachertorte

Rëndsbritt mat Tapioca
Gebrodenen Filet vun der 
Dorade (MM)
Tagliatelles
Gratinéiert Auberginen
Sachertorte

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Lëtzebuergesch



24.08.202518.08.
Traditionnelles Menü Menü des Hauses Menü ohne Salz Austauschmöglichkeit

für Woche 34 / 2025Menüplan
vom

+ +

Menü ohne Fleisch
bis

M
on

ta
g

Sauerampfercremesuppe
Paprika gefüllt mit Polenta 
Pizza Art
Frischer Obstsalat

Nudeln
Sauerampfercremesuppe
Königinpastete
Kroketten
Butterbohnen
Frischer Obstsalat

Sauerampfercremesuppe
Paprika gefüllt mit Polenta 
Pizza Art
Frischer Obstsalat

Sauerampfercremesuppe
Königinpastete
Kartoffeln mit Schnittlauch
Butterbohnen
Frischer Obstsalat

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Di
en

st
ag

Salatsuppe
Vegetarische Frikadellen 
(MM)
Kartoffelpüree
Rosenkohl
Quark mit Erdbeere*

Nudeln
Salatsuppe
Hausmacher Frikadellen* 
(MM)
Kartoffelpüree
Rosenkohl
Quark mit Erdbeere*

Salatsuppe
Pochiertes Seelachsfilet 
(MM)
mit Buttersosse
Reis
Gedämpfter Lauch

Salatsuppe
Hausmacher Frikadellen* 
(MM)
Kartoffelpüree
Rosenkohl
Quark mit Erdbeere*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

M
itt

wo
ch

Gemüsesuppe mit Pesto
Quiche mit 
provenzialischem Gemüse 
(MM)
Gebratene Pfirsische mit 
Pistazien

Nudeln
Gemüsesuppe mit Pesto
Rindergeschnetzeltes*
Nudeln
Schwarzwurzel natur
Gebratene Pfirsische mit 
Pistazien

Gemüsesuppe mit Pesto
Quiche mit 
provenzialischem Gemüse 
(MM)
Gebratene Pfirsische mit 
Pistazien

Gemüsesuppe mit Pesto
Rindergeschnetzeltes*
Nudeln
Schwarzwurzel natur
Gebratene Pfirsische mit 
Pistazien

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Do
nn

er
st

ag Knoblauchsuppe
Gemüselasagne (MM)
Karamelpudding*

Nudeln
Knoblauchsuppe
KALTMENU
Kalte Platte
Kartoffelsalat
Rohkost
Karamelpudding*

Knoblauchsuppe
Lasagne (MM)
Karamelpudding*

Knoblauchsuppe
Gemüselasagne (MM)
Karamelpudding*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Fr
ei

ta
g

Geriebene Gemüsesuppe
Gebratener Lachs (MM)
Cremige Polenta
Spinat
Aprikosentorte

Nudeln
Geriebene Gemüsesuppe
Gebratener Lachs (MM)
Cremige Polenta
Spinat
Aprikosentorte

Geriebene Gemüsesuppe
Schweinekotelett
Bratkartoffeln
Grüne Bohnen
Aprikosentorte

Geriebene Gemüsesuppe
Gebratener Lachs (MM)
Cremige Polenta
Spinat
Aprikosentorte

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Sa
m

st
ag

Tomatensuppe mit Reis
Tortellini  (MM)
mit Käsesosse
Kirschen überbacken

Nudeln
Tomatensuppe mit Reis
Tortellini  (MM)
mit Käsesosse
Kirschen überbacken

Tomatensuppe mit Reis
Paniertes 
Hähnchenschnitzel
Kartoffeln mit Petersilie
Erbsen
Kirschen überbacken

Tomatensuppe mit Reis
Paniertes 
Hähnchenschnitzel
Kartoffeln mit Petersilie
Erbsen
Kirschen überbacken

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

So
nn

ta
g

Consommé mit Tapioca
Gebratenes Filet von der 
Goldbrasse (MM)
Bandnudeln
Gratinierte Auberginen
Sachertorte

Nudeln
Rinderbrühe mit Tapioca
Kalbsbraten
Kartoffelgratin
Provenzialische Tomate
Sachertorte

Rinderbrühe mit Tapioca
Gebratenes Filet von der 
Goldbrasse (MM)
Bandnudeln
Gratinierte Auberginen
Sachertorte

Rinderbrühe mit Tapioca
Gebratenes Filet von der 
Goldbrasse (MM)
Bandnudeln
Gratinierte Auberginen
Sachertorte

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

+ +Form  0103


