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SERVIOR Menu du 08.09.2025 au 14.09.2025
Op der Rhum
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON DESSERT ZE\TI'g:
10 Potage de céleri vert Potage de céleri vert Duo de raisins [] k1
-9 O] Osso Bucco O Penne (MM) k2
29 Polenta sauce arrabiata
3 g I:' Aubergine grlIIee I:' Qeuf ala Coque* I:' K3
° Purée Purée I:‘ K4
™ Minestrone Minestrone Pudding vanille* [] k1
5 A O Saucisse au vin (MM) O Filet de colin (MM) k2
5 a",- Purée de pommes de terre Pommes de terre au romarin
s g, |:| Chou vert |:| Brocolis Salami |:| K3
° Purée Purée |:| K4
— 10 D Créme de navets D Créme de navets Tarte choco-poire [] k1
S Oeuf au plat* (MM) Sauerbraten* |:| K2
° ON,. Nouilles au beurre Purée de pommes de terre
-] |:| Jardiniére de légumes |:| Chou rouge aux pommes Cambozola |:| K3
20 ]
™ |purée Purée K4
0 D Potage choisy (laitue) D Potage choisy (laitue) Mousse noisette* [] k1
= & Ailes de poulet grillés Galettes de pommes de terre (MM) |:| K2
g« Pommes de terre a la créme aigre et ciboulette Compote de pommes*
38 ] Courgettes sautées [] Lyoner [ k3
- Purée Purée I:' K4
—10 D Créme de volaille D Créme de volaille Melon [] k1
sy Moules (MM) Blanquette de veau [ k2
35 :;. Frites Riz
§ e ] Carottes persilliées Assortiment de viandes froides | [] K3
= |prurée Purée I:‘ K4
" D Potage aux légumes D Potage aux légumes Parfait aux mirabelles [] k1
T3 Salade de viande de boeuf* Eminceé de poulet (k2
g N Pommes de terre roties Pommes de terre natures
o . . . .
T O Crudités Sauté de champignons Huit* |:| K3
<D v |:| |:|
~ |puree Purée I:‘ K4
o 1 D Bouillon de poules aux pates D Bouillon de poules aux pates Nid d'abeille [ k1
59 Choucroute garnie Poitrine de veau farcie (MM) |:| K2
5 ON,. Pommes de terre au lard Gratin dauphinois
£ O ] Haricots verts Cocktail crevettes [ k3
Q= Purée Purée I:' K4
La liste des ALLERGENES peut étre g R VM = VIANDE MOULUE 3712025
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