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PETITEMENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON

Menu du 01.09.2025 au 07.09.2025
+ +

JOUR DESSERT
CARTE

Potage Dubarry
Brochette de dinde
Courgettes sautées

Pommes de terre au paprika

Potage Dubarry
Quiche Lorraine (MM)

Salade verte

K 1
K 2
K 3
K 401

.0
9.

20
25

Poire au miel

Fromage blanc aux herbes*

Purée Purée

Lu
nd

i

Crème de tomates au basilic
Oeufs durs * (MM)

Pommes de terre ciboulette
Chou-fleur

Crème de tomates au basilic
Risotto  (MM)
aux Scampis

K 1
K 2
K 3
K 402

.0
9.

20
25 Sorbet de fruits*

Toast champignons

Purée Purée

M
ar

di

Soupe à l'oignon
Gyros

Carottes au thym
Pommes de terre natures

Soupe à l'oignon
Spaghetti (MM)

sauce bolognaise

K 1
K 2
K 3
K 403

.0
9.

20
25 Salade de fruits frais

Rollmops

Purée Purée

M
er

cr
ed

i

Crème de courgettes
Saucisses viennoises (MM)
Salade de pommes de terre

Crudités

Crème de courgettes
Joue de bœuf braisée

Spätzle
Chou rouge aux pommes

K 1
K 2
K 3
K 404

.0
9.

20
25 Tiramisu

Salade aux œufs*

Purée Purée

Je
ud

i

Potage aux légumes râpés
Escalope de dinde panée

Pommes de terre américaines
Petits pois

Potage aux légumes râpés
Filet de truite rôti (MM)

Purée de pommes de terre
Épinards

K 1
K 2
K 3
K 405

.0
9.

20
25 Melon

Streisel*

Purée Purée

V
en

dr
ed

i

Potage Crécy
Quenelle de farine et lard  * (MM)

Compote de pommes*

Potage Crécy
Poulet rôti

Pommes de terre rôties
Poivrons mixtes

K 1
K 2
K 3
K 406

.0
9.

20
25 Parfait glacé*

Pâté

Purée Purée

Sa
m

ed
i

Consommé de boeuf au tapioca
Gratin de poisson (MM)

Riz pilaff
Fondue de poireaux

Consommé de boeuf au tapioca
Jambon melon*

Frites

K 1
K 2
K 3
K 407

.0
9.

20
25 Strudel aux pommes et glace 

vanille

Assortiment de fromages*

Purée PuréeD
im

an
ch

e

+ 0401 +
La liste des ALLERGENES peut être

demandée au près du Maître d'Hotel. MM = MENU MOU
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