+ +
SERVIOR Menu du 01.09.2025 au 07.09.2025
Op der Rhum
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON DESSERT (I;EAT;'.II'_:
0 D Potage Dubarry D Potage Dubarry Poire au miel [] k1
- Quiche Lorraine (MM) Brochette de dinde |:| K2
2 g- Salade verte Courgettes sautées
22| ] Pommes de terre au paprika Fromage blanc aux herbes* | L] K3
© Purée Purée |:| K4
10 D Créme de tomates au basilic D Créme de tomates au basilic Sorbet de fruits* [] k1
5 S Risotto (MM) Oeufs durs * (MM) (k2
5 :;‘,- aux Scampis Pommes de terre ciboulette
XN ] Chou-fleur Toast champignons [1ks3
N
© Purée Purée |:| K4
~ 2 [ [] Soupe a l'oignon | Soupe a l'oignon Salade de fruits frais ]k
o Spaghetti (MM) Gyros |:| K2
o g sauce bolognaise Carottes au thym
G O |:| |:| Pommes de terre natures Rollmops |:| K3
=™
° Purée Purée |:| K4
10 D Créme de courgettes D Créme de courgettes Tiramisu [] k1
-9 Joue de beeuf braisée Saucisses viennoises (MM) |:| K2
g ?; Spatzle Salade de pommes de terre
3 3. |:| Chou rouge aux pommes |:| Crudités Salade aux ceufs* |:| K3
o Purée Purée |:| K4
_ 1 D Potage aux légumes rapés D Potage aux légumes rapés Melon [] k1
LR Filet de truite réti (MM) Escalope de dinde panée []k2
35 a",- Purée de pommes de terre Pommes de terre américaines
So [] Epinards [] Petits pois Streisel* []k3
> 10
° Purée Purée |:| K4
10 Potage Crécy Potage Crécy Parfait glacé* |:| K1
T S O Poulet roti O Quenelle de farine et lard * (MM) 9 k2
g g Pommes de terre roties Compote de pommes*
s g |:| Poivrons mixtes |:| Paté |:| K3
° Purée Purée |:| K4
o 19 D Consommeé de boeuf au tapioca D Consommeé de boeuf au tapioca Strudel aux pommes et glace 1K1
S8 Jambon melon* Gratin de poisson (MM) vanille [ k2
c A Frites Riz pilaff
] .
E2 ] ] Fondue de poireaux Assortiment de fromages* [1ks3
Qo Purée Purée |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre < ?;U:f,i”“;“;:cht VM = VIANDE MOULUE 36/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. LEtEebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +



