
ABENDS
KLEINETRADITIONELLES MENÜ MENÜ DES HAUSES

Menü vom 01.09.2025 bis 07.09.2025
+ +

TAG DESSERT
KARTE

Blumenkohlsuppe
Geflügelspiess

Gebratene Zucchini
Kartoffeln mit Paprika

Blumenkohlsuppe
Quiche Lorraine (MM)

Grüner Salat

K 1
K 2
K 3
K 401

.0
9.

20
25

Birne mit Honig

Quark mit Kräutern*

Püree Püree

M
on

ta
g

Tomatencremesuppe mit Basilikum
Hart gekochtes Ei *(MM)

Kartoffeln mit Schnittlauch
Blumenkohl

Tomatencremesuppe mit Basilikum
Risotto  (MM)
mit Scampi

K 1
K 2
K 3
K 402

.0
9.

20
25 Obstsorbet*

Toast mit Pilzen

Püree Püree

D
ie

ns
ta

g

Zwiebelsuppe
Gyros

Karotten mit Thymian
Natur Kartoffeln

Zwiebelsuppe
Spaghetti (MM)

mit Bolognaisesosse

K 1
K 2
K 3
K 403

.0
9.

20
25 Frischer Obstsalat

Rollmops

Püree Püree

M
itt

w
oc

h

Cremige Zucchinisuppe
Wiener Würstchen (MM)

Kartoffelsalat
Rohkost

Cremige Zucchinisuppe
Rinderbacken

Spätzle
Rotkohl mit Äpfel

K 1
K 2
K 3
K 404

.0
9.

20
25 Tiramisu

Eiersalat*

Püree PüreeD
on

ne
rs

ta
g

Geriebene Gemüsesuppe
Panierter Putenschnitzel
Amerikanische Kartoffeln

Erbsen

Geriebene Gemüsesuppe
Gebratenes Forellenfilet (MM)

Kartoffelpüree
Spinat

K 1
K 2
K 3
K 405

.0
9.

20
25 Melone

Streusel*

Püree Püree

Fr
ei

ta
g

Möhrensuppe
Mehlknödel mit Speck *(MM)

Apfelkompott

Möhrensuppe
Gebratenes Hähnchen

Bratkartoffeln
Paprikagemüse

K 1
K 2
K 3
K 406

.0
9.

20
25 Parfait*

Pastete

Püree Püree

Sa
m

st
ag

Rinderbrühe mit Tapioca
Fischgratin*
Pilaw Reis

Gedämpfter Lauch

Rinderbrühe mit Tapioca
Schinken mit Melone *

Fritten

K 1
K 2
K 3
K 407

.0
9.

20
25 Apfelstrudel mit Vanilleeis

Käsevariation

Püree Püree

So
nn

ta
g

+ 0401 +
Die Listen der ALLERGENE können

beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. MM = MENÜ WEICH
VM = FLEISCH PÜRIERT 36 / 2025


