
ABENDS
KLEINETRADITIONELLES MENÜ MENÜ DES HAUSES

Menü vom 25.08.2025 bis 31.08.2025
+ +

TAG DESSERT
KARTE

Lauchsuppe
Kalbsleber

Bratkartoffeln
Karamelisierte Zwiebeln

Lauchsuppe
Macaronigratin* (MM)

Rohkost

K 1
K 2
K 3
K 425

.0
8.

20
25 Wassermelone

Eier im Gelee

Püree Püree

M
on

ta
g

Artischockencremesuppe
Paniertes Cordon Bleu vom Hähnchen

Kartoffeln mit Petersilie
Butterbohnen

Artischockencremesuppe
Filet américain (MM)

Fritten
Grüner Salat

K 1
K 2
K 3
K 426

.0
8.

20
25 Nussnugatpudding

Hähnchenflügel

Püree Püree

D
ie

ns
ta

g

Hühnerbrühe mit Nudeln
Rinderroulade *
Kartoffelpüree

Zucchini

Hühnerbrühe mit Nudeln
Schweinegeschnetzeltes*

Reis
Karotten mit Petersilie

K 1
K 2
K 3
K 427

.0
8.

20
25 Traubenduo

Brie

Püree Püree

M
itt

w
oc

h

Spinatcremesuppe
Kräuteromelette *(MM)

Stampfkartoffel mit Butter
Champignons

Spinatcremesuppe
Marinierte Hähnchenunterschenkel

Kartoffeln mit Sauerrahm und Schnittlauch
Ratatouille

K 1
K 2
K 3
K 428

.0
8.

20
25 Pfirsische mit Eis

Kalter Braten

Püree PüreeD
on

ne
rs

ta
g

Erbsensuppe
Geräucherte Rinderzunge*

Rosmarinkartoffeln
Rüben mit Petersilie

Erbsensuppe
Fritiertes Fischfilet (MM)
Kartoffeln mit Petersilie

Rohkost

K 1
K 2
K 3
K 429

.0
8.

20
25 Zwetschgentorte

Vitello Tonnato

Püree Püree

Fr
ei

ta
g

Suppe mit Saisongemüse
Tomaten mit Mozzarella (MM)

Knoblauchtoast

Suppe mit Saisongemüse
Leidelenger Geflügelwurst (MM)

Kartoffelpüree
Grünkohl

K 1
K 2
K 3
K 430

.0
8.

20
25 Pistazienflan

Kaffeeplätzchen*

Püree Püree

Sa
m

st
ag

Consommé mit Pfankuchen
Fisch im Blätterteig (MM)

Reis
Spinat

Consommé mit Pfankuchen
Putenbraten
Bratkartoffeln
Gemüseflan

K 1
K 2
K 3
K 431

.0
8.

20
25

Ananaskuchen

Ochsenmaulsalat

Püree Püree

So
nn

ta
g

+ 0401 +
Die Listen der ALLERGENE können

beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. MM = MENÜ WEICH
VM = FLEISCH PÜRIERT 35 / 2025


