+ +
SERVIOR Menii vom 25.08.2025 bis 31.08.2025
Op der Rhum
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES ald :EI"\E::E
10 Lauchsuppe Lauchsuppe Wassermelone L]k
>3 O Macaronigratin* (MM) O Kalbsleber [ k2
£ Rohkost Bratkartoffeln
g o |:| |:| Karamelisierte Zwiebeln Eier im Gelee |:| K3
0
N Plree Plree |:| K4
" D Aﬂigchockgn_crgmesuppe D ' Artischockencremesuppe Nussnugatpudding [] k1
S o Filet américain (MM) Paniertes Cordon Bleu vom Hahnchen |:| K2
'é g Fritten Kartoffeln mit Petersilie
29 | Griiner Salat [] Butterbohnen Hahnchenfligel [1ks
a ©
N Plree Plree |:| K4
£ 19 D Huhnerbrihe mit Nudeln D Huhnerbrihe mit Nudeln Traubenduo [] k1
g g Schweinegeschnetzeltes* Rinderroulade * [ k2
z o Reis Kartoffelpiree
£o |:| Karotten mit Petersilie |:| Zucchini Brie |:| K3
N~
= N Plaree Plaree |:| K4
D10 I:I Spinatcremesuppe I:I Spinatcremesuppe Pfirsische mit Eis [] k1
o S Marinierte Hahnchenunterschenkel Krauteromelette *(MM) |:| K2
o g Kartoffeln mit Sauerrahm und Schnittlauch Stampfkartoffel mit Butter
E g |:| Ratatouille |:| Champignons Kalter Braten |:| K3
o
a« Plaree Plaree |:| K4
w | ] _ Erbsensuppe | _ Erbsensuppe Zwetschgentorte L]k
@ S Fritiertes Fischfilet (MM) Geraucherte Rinderzunge* [ k2
Q : o ;
2 Kartoffeln mit Petersilie Rpsmarlnkartoffglp .
bl |:| Rohkost |:| Riben mit Petersilie Vitello Tonnato |:| K3
[-2]
N Plree Plree |:| K4
10 D Suppe mit Saisongemdise D Suppe mit Saisongemdise Pistazienflan [] k1
g’ P Leidelenger Geflugelwurst (MM) Tomaten mit Mozzarella (MM) [ k2
g P Kartoffelpiiree Knoblauchtoast
£S | Griinkohl 0 Kaffeeplatzchen* [1ks3
(7]
N Plree Plree |:| K4
" D Consommé mit Pfankuchen D Consommé mit Pfankuchen Ananaskuchen [] k1
g’g Putenbraten Fisch im Blatterteig (MM) |:| K2
t 9 Bratkartoffeln Reis
§ § [] Gemuseflan ] Spinat Ochsenmaulsalat [1ks3
® Plaree PlUree I:' K4
Die Listen der ALLERGENE kdnnen g Adase VM = FLEISCH PURIERT 35/2025
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. Létzebuerg omm. MM = MENU WEICH 0401 +



