gEdR\h/IOR Menu du 18.08.2025 au 24.08.2025
p der Rhum
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON DESSERT ZEAT;.:-.:
0 D Créme a l'oseille D Créme a l'oseille Salade de fruits frais [] k1
=9 Bouchée a la reine Cannellonis au ricotta et épinards (MM) |:| K2
2 g Frites
3 S0 Salade verte ] Cancoillotte* [1Kks3
™ |purée Purée |:| K4
w [ [] Potage choisy (laitue) m Potage choisy (laitue) Fromage blanc aux fraises 1K1
e g Boulette maison* (MM) Filet de lieu jaune poché (MM) [ k2
5 ;‘. Purée de pommes de terre sauce au beurre blanc
s g |:| Chou de Bruxelles |:| Riz . Toast Hawaii |:| K3
2 roee bure Fondue de poireaux [Jka
_ 10 D Pistou aux légumes D Pistou aux légumes Péche rétie pistache [] k1
§ 3 g Emincé de boeuf* Quiche provengale (MM) |:| K2
o g Nouilles au beurre Salade verte
g S0 Salsifis nature ] Oeuf au thon [1ks3
N | puree Purée |:| K4
Potage a l'ail Potage a l'ail Coupe sorbet* |:| K1
o
=9 D Assiette anglaise (MM) D Hamburger |:| K2
g :' Pommes de terre a la creme aigre et ciboulette Oignons frits
3 o |:| Crudités |:| Pommes de terre américaines Salami campagnard |:| K3
N el buree luxembourgeois [l ka
= 10 D Pqtage aux IégumtAasl rapés D Potage aux Iégumef rapés Tarte aux abricots [] k1
T Filet de saumon réti (MM) Cote de porc [ k2
s 9 Polenta crémeuse Pommes de terre roties
3 Epinards Haricots verts i isin* []k3
s | U P [] Pain au raisin
N Purée Purée |:| K4
10 D Potage a Ial tpmate au riz D Potage a la tomate au riz Clafoutis aux cerises [] k1
5 Tortellini (MM) Salade César []Kk2
£ sauce fromage
g2 |[] Salade verte [] Munster [1k3
N m
N Purée Purée |:| K4
o® D Consommsncti_edboeuf au tapioca D ConFs_c|>nsg1édde b:euftgl(J '\;l?v[l))ioca Tarte au citron [] k1
S o 6ti de veau ilet de dorade roti
g g Gratin dauphinois Tagliatelles D K2
§ 3 |:| Tomate provencgale |:| Aubergines gratinées Jambon cru et cuit * |:| K3
Q« Purée Purée |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre < ?;U:g,i”“;“;:cht VM = VIANDE MOULUE 34/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. LEtEebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +



