) #)) SERVIOR

Menu du 18.08.2025 au 24.08.2025

DESSE PETITE
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON = CARTE
0 D Créme a l'oseille D Créme a l'oseille Salade de fruits frais [] k1
= Bouchée a la reine Poivron farcie a la polenta fagon pizza D K2
2q Frites
ER-1 H Salade verte ] Cancoillotte* []ks
(-]
= | purée Purée D K4
w [ [] Potage choisy (laitue) ] _ Potage choisy (laitue) Fromage blanc aux fraises [k
5 S Boulette maison* (MM) Filet de lieu jaune poché (MM) D K2
5 g Purée de pommes de terre sauce au beurre blanc
=0 D Chou de Bruxelles D Riz Salami campagnard D K3
2] i ok
= | roree bure Fondue de poireaux luxembourgeois |:| K4
T D Pistou aux légumes El Pistou aux légumes Péche rotie pistache D K1
28 Eminceé de boeuf* Quiche provengale (MM) k2
5o Nouilles au beurre Salade verte
-] u Salsifis nature ] Oeuf au thon [1ks3
=: (O ka
Purée Purée
n D Potage a I'ail D Potage a I'alil Coupe sorbet* D K1
- Assiette anglaise (MM) Lasagne (MM) [ k2
3 ;! Pommes de terre a la créme aigre et ciboulette
29 ] Crudités ] Emincé de poulet [Jks
Y ey Beend a la chinoise [l ka
—_— 10 D Potage aux Iégum?§ rapés D Potage aux légumes répfes Tarte aux abricots (] k1
TS Filet de saumon réti (MM) Escalope de poulet panée D K2
o g Polenta crémeuse Pommes de terre réties
§2 | Epinards ] Haricots verts Pain au raisin* []ks3
> & [Jka
Purée Purée
0 D Potage a la tomate au riz D Potage a la tomate au riz Clafoutis aux cerises |:| K1
=§ ] Tortellini (MM) Salade César k2
£ sauce fromage
ge | ] Salade verte ] Munster [1ks3
L]
™ Purée Purée D K4
o 0 I:I Consommeé de boeuf au tapioca D Consommé de boeuf au tapioca Sachertorte [ k1
58 Réti de veau Filet de dorade réti (MM) (k2
o Gratin dauphinois Tagliatelles
§ 3 D Tomate provencgale D Aubergines gratinées Jambon cru et cuit * D K3
- Purée Purée D K4
La liste des ALLERGENES peut étre g A VM = VIANDE MOULUE 3412025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Liétg_%g_-—-. MM = MENU MOU 0401 +




i ’ SERVIOR Menuvum 18.08.2025 bis 24.08.2025

DESSERT KLENG
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS KAART

0 D Sauerampercrémezopp D Sauerampercremezopp Frésch Uebstzalot ]:| K1
o9 Paschtéit Paprika geféllt mat Polenta fagon Pizza (k2
TN Fritten
c
28O Gréng Zalot 0 Kachkeéis* [Jks

0

= |puree Puree D K4
o2 | [] Zalotenzopp O , Zalotenzopp Stoffi mat Ardbier 1k
oo Hausmaacher Bouletten* (MM) Pochéierten Filet vum Lieu jaune (MM)

P2 [Ik2
- g Gromperepurée mat Waissbotterzooss
,§ S ] Brockelcher n Rais Salami campagnard []ks3

b I o

*= | baree Sl Gedémpte Poretten luxembourgeois [lka
e ® EI Pistou mat Geméis D Pistou mat Geméis Pij gebroden mat Pistach |:| K1
S8 Réndsgeschnetzeltes* Quiche mat Geméis (MM) k2
2 g Nuddelen mat Botter Gréng Zalot
] ] Schwaarz Wuerzelen natur ] Eér mat Thon [Jks

o
- =~ Puree Puree |:| K4
Don |:| Knueweleckszopp D Knueweleckszopp Sorbet* |_—_| K1
-3 Kalen Plat (MM) Lasagne (MM) []k2
§ ‘;! Gromperen mat Sauerrahm a Bratzelen
€S | ] Cruditéiten ] Pouletsgeschnetzeltes []ks
L 4L (s By mat chinesech Zooss |:| K4

0 I:l Gerappten Geméiszopp D Gq(appten Geméiszopp Aprikosentaart [ k1
28 Gebrodene Saumon (MM) Panéierten Pouletsschnitzel k2
) g Crémeg Polenta Gebroden Gromperen
E ° O Spinat n Gréng Bounen Schneck* [Iks3

[ ]

o Puree Puree D K4
o 0 D Tomatenzopp mat Rais D Tomatenzopp mat Rais Clafoutis mat Kiischten [] k1
oS Tortellini (MM) Zalot César k2
2 mat Kéiszooss
E g ] Gréng Zalot ] Munster (ks
@ Puree Puree D K4

w0 D Réndsbritt mat Tapioca I:I Réndsbritt mat Tapioca Sachertorte [ k1
e Kallefsbrot Gebrodenen Filet vun der Dorade (MM) D K2
e Gromperegratin Tagliatelles

@ 3
5 3 D Tomat mat Kraider |:| Gratinéiert Auberginen Rei an gekachten Ham* |:| K3
w

o Puree Puree D K4

D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gér e VM = GEMUELENT FLEESCH 34/2025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Létzebuerg . MM = MENU MOU 0401 +
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+
Q SERVIOR  Meniivom 18.08.2025 bis 24.08.2025

= .. DESSERT KLEINE
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES KARTE
= D Sauerampfercremesuppe D Sauerampfercremesuppe Frischer Obstsalat [] k1
3 s Kdniginpastete Paprika gefiillt mit Polenta Pizza Art D K2
= o Fritten
c
g 8 u Griiner Salat n Kochkase* [1ks3
2 . [1ka
Piree Pree
o | [] Salatsuppe ] Salatsuppe Quark mit Erdbeere* 1Kk
oS Hausmacher Frikadellen* (MM) Pochiertes Seelachsfilet (MM) D K2
‘g i Kartoffelpiiree mit Buttersosse
2o | ] Rosenkohl ] Reis Salami campagnard [1ks3
2 | oteo Paree Gedampfter Lauch luxembourgeois* [Tka
cw I:l Gemisesuppe mit Basilikum I:I Gemiisesuppe mit Basilikur_n Gebratene Pfirsische mit Pistazien| [ ] K1
G Rindergeschnetzeltes* Quiche mit provenzialischem Gemiise (MM) (k2
g g Nudeln mit Butter Griiner Salat
£e i Schwarzwurzel natur ] Eier mit Thunfisch (k3
So [1ka
N | paree Plree
g 1 D Kn&bll?ucgrsgppe D KCObIBUCh(Sf\l)lJrAF))e Sorbet* D K1
e o alte Platte asagne
% g Kartoffeln mit Sauerrahm und Schnittlauch D K2
£o ] Rohkost ] Hahnchengeschnetzeltes % K3
o N mit chinesischer Sosse K4
(=] Plree Plree
0 D Geriebene Gemiisesuppe D Geriebene GemUisesuppe Aprikosentorte |:] K1
o8 Gebratener Lachs (MM) Paniertes Hahnchenschnitzel (k2
2 . Cremige Polenta Bratkartoffeln
2o H Spinat ] Griine Bohnen Rosienenschnecke []ks3
8 []
N |- 4 K4
Plree Puree
0 D Tomatensqp_pe mit Reis D Tomater]suppe mit Reis Kirschen liberbacken [j K1
8o Tortellini (MM) César Salat (k2
17 g mit K&sesosse
g 9 | Griiner Salat ] Miinster [1ks3
2 & [(1ka
Puree Plree
0 D Rinderbriihe mit Tapioca D Rinderbriihe mit Tapioca Sachertorte [] K1
oS Kalbsbraten Gebratenes Filet von der Goldbrasse (MM) k2
‘E’ 2. Kartoffelgratin ‘Bandnudeln : Clxa
o 3 D Provenzialische Tomate D Gratinierte Auberginen Roher und gekochter Schinken
w
N | paree Plree [:] K4
Die Listen der ALLERGENE kénnen So::él"tﬁr;:::cht VM = FLEISCH PURIERT 34/2025
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. Létzebuerg . MM = MENU WEICH 0401 +
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