- +
SERVIOR Menu vum 08.09.2025 bis 14.09.2025
Op Acker
DESSERT KLENG
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS TSR RN KAART
0 Zopp mat grengem Zellerie Zopp mat grengem Zellerie Zweerlee Drauwen K1
g O Osso Bucco O Penne (MM) % e
2 Polenta ar Zooss arrabiata
:g g D gegrillten Auberginen |:| D Lues gekachtent Ee* [:‘ K3
= Puree VM | Puree \:l K4
0 Minestrone Minestrone Vanillspudding* (] k1
g O Wainzoossiss (MM) O Filet vum Colin (MM) L (] k2
%o Gromperepurée Grompere mat Rosmarin Gk
§ A Gréngen Kabes N Brokkoli Salami []k3
= Puree Puree D K 4
Sameg Ribbenzopp Sameg Ribbenzopp Birentaart mat Schokla ] k1
i
T ] Spigeleer* (MM) O Sauerbrot* Df O] k2
2 Nuddelen mat Botter Gromperepurée O.5aiz
%2 [ Klengt Gemeis ] Rouden Kabes mat Appel ] Cambozola [] k3
]
= = | puree Puree VM |:| K4
o Zalotenzopp Zalotenzopp Nossmousse* |:| K1
O
2 5 I:I Gegrillten Pouletsflillek L] D Gromperenkichelcher (MM) []k2
8« Gromperen mat Sauerrahm a Bratzelen Stz Appelkompott*
€3 Gebroade Courgetten ulln oner []k3
8 ™ |pures vM | Puree [1ka
Pouletscrémezopp Pouletscremezopp Meloun [] k1
[T
28 D Mullen (MM) I:I Kallefsblanquette D.' [] k2
T 9 Fritten Rais ©osakz
2 el Od H Wuerzelen mat Péiterséileg []| Verschidden Zorten kalen Brot []«ks
= |puree Puree VM I:l K4
Geméiszopp Geméiszopp Parfait mat Mirabellen (] k1
[Ty]
& g D Feierstengszalot® I:l Pouletsgeschnetzeltes D D K2
b S Gebroden Gromperen Gekachte Gromperen O-Saiz
g g D Cruditéiten D Gebroden Champignon D Aachtchen* D K3
P = | pures Pures VM [1ka
B D Héngerbritt mat Niddelcher D Heéngerbritt mat Niddelcher ] Bienenstich [] k1
o g Garnéiert Choucroute Geféllten Kallefsbréschichen (MM) D K2
2 S Speckgromperen Gromperegratin Qtal
§ 21O 110 Greng Bounen Krevettencocktail []ks
= | puree VM | Puree [:I K4
LuREmMBOURSG %
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gér e A SRR VM = GEMUELENT FLEESCH 37/2025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Lét% MM = MENU MOU 0401 +



