
SOIR
PETITEMENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON

Menu du 11.08.2025 au 17.08.2025
+ +

JOUR DESSERT
CARTE

Potage Parmentier
Pain de viande* (MM)

Pommes de terre rôties
Lentilles

Potage Parmentier
Raviolis épinard et ricotta (MM)

K 1
K 2
K 3
K 411

.0
8.

20
25

Ile flottante

Croque Monsieur

Purée Purée

Lu
nd

i

Minestrone
Paëlla (MM)

Minestrone
Cuisse de lapin

Coquillettes
Haricots verts

K 1
K 2
K 3
K 412

.0
8.

20
25

Panna cotta*

Oeuf mimosa

Purée Purée

M
ar

di

Potage Dubarry
Galettes de pommes de terre (MM)

Compote de pommes*

Potage Dubarry
Lëtzebuerger Grillwurscht* (MM)

Purée de pommes de terre
Petits pois

K 1
K 2
K 3
K 413

.0
8.

20
25

Melon

Salade à la grecque à la fêta

Purée Purée

M
er

cr
ed

i

Crème de courgettes
Suprême de poulet farci

Tagliatelles
Tian de légumes

Crème de courgettes
Cassoulet  (MM)

K 1
K 2
K 3
K 414

.0
8.

20
25 Pêche melba

Gouda

Purée Purée

Je
ud

i

Oxtail
Melon au Porto
Rôti de boeuf*
Schupfnudeln

Chou rouge aux pommes

Oxtail
Melon au Porto

Filet de sandre (MM)
Risotto

Courgettes sautées15
.0

8.
20

25 Charlotte aux fraises

Saumon belle-vue

Purée Purée

V
en

dr
ed

i

Potage aux légumes verts
Salade paysanne

Potage aux légumes verts
Cordon bleu de dinde pané
Pommes de terre persillées

Champignons poêlés

K 1
K 2
K 3
K 416

.0
8.

20
25 Crème brûlée

Assortiment de charcuteries*

Purée Purée

Sa
m

ed
i

Bouillon de poule aux oeufs
Filet de merlu rôti (MM)

Pommes de terre à la crème aigre et ciboulette
Brocolis

Bouillon de poule aux oeufs
Jambon cru et cuit*

Frites
Salade verte

K 1
K 2
K 3
K 417

.0
8.

20
25

Parfait aux mirabelles

Streisel*

Purée PuréeD
im

an
ch

e
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