
SOIR
PETITEMENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON

Menu du 04.08.2025 au 10.08.2025
+ +

JOUR DESSERT
CARTE

Potage au cerfeuil
Tortilla au chorizo (MM)

Potage au cerfeuil
Steak haché* (MM)

Spätzle
Champignons à la crème

K 1
K 2
K 3
K 404

.0
8.

20
25 Mirabelles au sirop

Ailerons de poulet*

Purée Purée

Lu
nd

i

Crème de poivrons
Boeuf braisé*

Pommes de terre à la crème aigre et ciboulette
Lingots blancs à l'aïl

Crème de poivrons
Linguine (MM)

sauce au saumon

K 1
K 2
K 3
K 405

.0
8.

20
25 Fromage blanc à la compote de 

cerises

Salami campagnard 
luxembourgeois*Purée Purée

M
ar

di

Soupe à l'oignon
Emincé de veau
à la zurichoise

Röstis
Petits pois

Soupe à l'oignon
Oeuf à la russe* (MM)

Salade de pâtes
Macédoine de légumes

K 1
K 2
K 3
K 406

.0
8.

20
25 Tarte citron

Berdorfer

Purée Purée

M
er

cr
ed

i

Crème de champignons
Ragoût de dinde
sauce Marengo

Riz
Carottes persillées

Crème de champignons
Saucisse au vin (MM)

sauce moutarde
Purée de pommes de terre

Chou frisé braisé

K 1
K 2
K 3
K 407

.0
8.

20
25 Fraise Melba

Salade niçoise

Purée Purée

Je
ud

i

Potage Cultivateur
Spaghetti (MM)

sauce bolognaise

Potage Cultivateur
Filet d'aiglefin (MM)

Riz
Épinards à la crème

K 1
K 2
K 3
K 408

.0
8.

20
25 Pastèque

Mortadella

Purée Purée

V
en

dr
ed

i

Crème de légumes
Moussaka végétale (MM)

Crème de légumes
Cuisse de poulet rôtie

Pommes de terre rôties
Ratatouille

K 1
K 2
K 3
K 409

.0
8.

20
25 Pudding au chocolat*

Gelée de Porcelet*

Purée Purée

Sa
m

ed
i

Consommé royal
Avocat aux crevettes (MM)

Frites

Consommé royal
Rôti de porc *

Gratin dauphinois
Bouquetière de légumes

K 1
K 2
K 3
K 410

.0
8.

20
25 Nougat glacé*

Tropézienne

Purée PuréeD
im

an
ch

e

+ 0401 +
La liste des ALLERGENES peut être
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